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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh konsentrasi garam dan 

vitamin C terhadap sifat fisik dan kimia jamur kancing (Agaricus bisporus) PT Eka 

Timur Raya. PT Eka Timur Raya merupakan industri pengolahan yang bergerak di 

bidang pengolahan dan pengawetan jamur (champignon) dengan metode sterilisasi, 

pada saat sterilisasi di perlukan larutan garam atau brine untuk membantu proses 

pemanasan/sterilisasi produk. Larutan brine terbuat dari campuran garam, vitamin 

c, asam sitrat, dan EDTA serta air.  Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui 

konsentrasi garam dan vitamin c terhadap sifat fisik dan kimia jamur kancing. 

Metode penelitian yang di gunakan adalah RAL faktorial. Faktor pertama adalah 

penambahan garam (G) dengan 3 taraf  yaitu G1 1,0%, G2 1,5%, G3 2,0%. Untuk 

factor kedua adalah penambahan vitamin c (V) terdiri dari 3 taraf yaitu V1 0,05%, 

V2 0,10%, V3 0,15%. Dari kedua factor tersebut di peroleh 3x3 = 9 kombinasi 

perlakuan. Parameter penelitian ini adalah sifat fisik meliputi net weight, 

drainweight, dan warna serta sifat kimia yaitu kadar pH dan kadar garam 

menggunakan refraktometer  dan salino meter. 

Hasil penelitian ini menunjukan bahwa perbedaan konsentrasi garam dan 

vitamin c pada taraf alfa 5% berpengaruh nyata terhadap pada parameter net weight 

yang tertinggi yaitu sampel dengan kode G1V2 dan G2V2  (259,7) serta yang 

terendah yaitu sampel G3V3 (236,65), dan kadar garam menggunakan 

refractometer yang tertinggi yaitu sampel dengan kode G3V2 (1.5) serta yang 

terendah yaitu sampel dengan kode G1V1, G1V2, G1V3 (1.0). Salino meter dengan 

hasil tertinggi yaitu 1,3 dengan kode sampel G3V1 dan G3V2 serta hasil terendah 

yaitu sampel dengan kode G1V1, G1V2, G1V3. Sedangkan pada drain weight, 

warna dan pH tidak berpengaruh nyata.  

 

 

Kata kunci : Brine, Drain weight, Garam, Jamur kancing, Net weight, Vitamin C 
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ABSTRACT 

This research aims to determine the effect of salt and vitamin C concentrations on 

the physical and chemical properties of PT Eka Timur Raya button mushrooms 

(Agaricus bisporus). PT Eka Timur Raya is a processing industry that operates in 

the field of processing and preserving mushrooms (champignons) using the 

sterilization method. During sterilization, a salt solution or brine is needed to help 

with the product heating/sterilization process. The brine solution is made from a 

mixture of salt, vitamin C, citric acid, and EDTA and water. This research aims to 

determine the concentration of salt and vitamin C on the physical and chemical 

properties of button mushrooms. The research method used is factorial RAL. The 

first factor is the addition of salt (G) with 3 levels, namely G1 1.0%, G2 1.5%, G3 

2.0%. For the second factor, the addition of vitamin C (V) consists of 3 levels, 

namely V1 0.05%, V2 0.10%, V3 0.15%. From these two factors, 3x3 = 9 treatment 

combinations were obtained. The parameters of this research are physical 

properties including net weight, drainweight, and color as well as chemical 

properties, namely pH level and salt content using a refractometer and salino 

meter.The results of this study show that the difference in salt and vitamin C 

concentrations at the 5% alpha level has a significant effect on the net weight 

parameters, the highest of which are samples coded G1V2 and G2V2 (259.7) and 

the lowest, namely samples G3V3 (236.65), and The highest salt content using a 

refractometer is the sample with code G3V2 (1.5) and the lowest is the sample with 

code G1V1, G1V2, G1V3 (1.0). The salino meter with the highest results is 1.3 with 

sample codes G3V1 and G3V2 and the lowest results are samples with codes G1V1, 

G1V2, G1V3. Meanwhile, on drain weight, color and pH did not have a significant 

effect. 
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