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LAMPIRAN 

Lampiran 1. Evaluasi Penelitian 

1. Analisis Lemak Soxhlet (Ariani., 2024) 

Untuk analisa kadar lemak brownies kukus cokelat, sebanyak 2 g 

sampel yang ditepungkan dibungkus dengan kertas saring, dimasukan ke 

dalam soxhlet, lalu ditambahkan heksan secukupnya dan direfluks selama 5-6 

jam. Kemudian, labu lemak yang berisi lemak hasil ekstraksi dan pelarut 

dipanaskan pada oven dengan suhu 105
o
C setelah itu didinginkan dalam 

desikator dan ditimbang.  

Kadar Lemak % = 
     

    
 x 100% 

Keterangan : 

A: Berat lemak(gram) 

B: Berat sampel (gram) 

2. Analisis Protein (Anton Aprianto, " Praktek Analisa  Pangan dan Gizi") 

1. Uji  kadar protein yang dipakai yaitu dengan cara mikro-kjeidhal. Timbang 

sampel yang sudah dihaluskan sebanyak 0,2 g masukkan dalam labu 

kjeidhal. 

2. Tambahkan 0,7 g katalis N ( 250 g Na2SO4 + 5 g CuSO4  + 0,7 g 

Selenium/TiO2 ), lalu tambahkan 3 ml H2SO4 pekat. 

3. Destruksi dalam almari asam sampai warna berubah menjadi hijau jernih, 

setelah warna menjadi hijau jernih kemudian dinginkan lalu tambahkan 10 

ml aquadest. 
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4. Kemudian di destilasi dengan menambahkan 20 ml NaOH- Tio (NaOH 

40% + Na2S2O3 5%). 

5. Jalankan destilasi hingga volume destilasi mencapai 60 ml ( warna 

berubah dari merah menjadi biru) 

6. Setelah divolume mencapai 60 ml hentikan destilasi lalu destilat di titrasi 

menggunakan larutan standar HCl 0,02 N sampai titik akhir titrasi (warna 

berubah dari biru menjadi merah  muda) 

7. Catat volume titrasi yang diperoleh kemudian hitung kadar protein 

menggunkan rumus. 

Kadar Nitrogen (%) = 

 
                                                                            

            
 x 100% 

Keterangan:  

Kadar Protein (%) = Kadar Nitrogen x factor konversi (6,25) 

3. Analisis Kadar Air, Cara Pemanasan (AOAC, 1970) 

1. Timbang Contoh yang telah berupa serbuk atau bahan yang telah 

dihaluskan sebanyak 1-2 g dalam botol timbang yang telah diketahui 

beratnya. 

2. Kemudian keringkan dalam oven pada suhu 100-105
0
 C selama 3-5 jam 

tergantung bahannya. Kemudian dinginkan dalam eksikator dan di 

timbang. Panaskan lagi dalam oven 30 menit, dinginkan dalam eksikator 

dan  di timbang; perlakuan ini diulangi sampai tercapai berat konstan 

(selisih penimbangan berturut-turut kurang dari 0,2 mg) 

3. Pengurangan  berat merupakan banyaknya air dalam bahan. 
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Kemudian di hitung dengan rumus: 

Kadar Air % = W1- W2 x 100 % 

                               W3 

Keterangan : 

 W1 = Berat sampel sebelum dikukus(gram) 

 W2 = Berat cawan setelah dikukus(gram) 

 W 3  = Berat cawan dan sampel setelah dikukus(gram) 

 

4. Uji Organoleptik (Aroma, Rasa, Warna,Tekstur) Brownies Kukus  

Nama :    Hari/Tanggal : 

NIM :    Tanda Tangan : 

 

Dihadapan saudara/i disajikan 9 sampel brownies kukus dengan 

penambahan tepung sukun dengan kode yang berbeda. Saudara/i diminta 

untuk memberi penilaian kesukaan aroma dengan cara mencium, kesukaan 

warna dengan melihat, kesukaan rasa dengan cara mencicipi, kesukaan 

tekstur dengan cara ditekan atau dibelah. Lalu memberikan penilaian 1-7. 
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Kode Sampel Aroma Warna Rasa Tekstur 

113     

246     

385     

005     

286     

451     

439     

182     

324     

 

Komentar (harus diisi) : 

Aroma………………………………………………………………. 

Warna…………………………….………………………………… 

Rasa………………………………………………………………… 

Keterangan :  

1 = Sangat tidak suka   5 = Agak suka 

2 = Tidak suka    6 = Suka   

3 = Agak tidak suka   7 = Sangat Suka   

4 = Netral 
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Lampiran 2. Perhitungan Statistik Pengamatan 

1. Analisis kadar lemak 

Data primer analisis kadar lemak (% wb) 

SAMPEL 
BLOK 

JUMLAH 
RATA-

RATA 
I II 

 B1 

A1 19,36 22,04 41,40 20,70 

A2 23,94 25,49 49,43 24,71 

A3 26,44 26,77 53,21 26,61 

 B2   

A1 16,86 17,75 34,61 17,31 

A2 23,51 23,99 47,50 23,75 

A3 25,65 26,35 52,00 26,00 

 B3   

A1 14,14 15,72 29,86 14,93 

A2 21,34 24,98 46,32 23,16 

A3 19,39 23,63 43,02 21,51 

JUMLAH 190,62 206,73 397,35 22,08 

RATA-RATA 21,18 22,97 44,15 22,08 

GT  = 397,35      

FK  = 
     

     
  

       

     
 = 

         

  
          

JK Total = ∑ {(A1B1)
2
+(A1B2)

2
+(A1B3)

2
…+(A3B3)

2
} – FK   

= 9039,87 –          

= 268,24 

Tabel 40. Data Tabel (AxB) 

Perlakuan B1 B2 B3 Rerata A 

A1 20,7 17,31 14,93 17,65 

A2 24,71 23,75 23,16 23,87 

A3 26,61 26,00 21,51 24,71 

Rerata B 24,01 22,35 19,87  

 

 



50 
 

 
 

JK Perlakuan = 
                             

 
    

= 
               

 
 

= 134,12 

JK A = 
                 

   
    

 = 
        

 
         

 =178,68 

JK B = 
                 

   
    

 = 
        

 
         

 = 52,10 

JK (AxB) = JK Perlakuan – JK A – JK B 

  = 134,12 - 178,68 - 52,10  

= 14,99 

JK Blok = 
            

   
    

  = 
        

 
          

  = 14,41 

JK Eror = JK Total – JK A – JK B – JK AxB - JK Blok 

  = 268,24 - 178,68 - 52,10 - 14,99- 14,41 

  = 8,06 
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Analisis keragaman lemak (% wb) 

Sumber 

Keragaman 
db JK RK F.Hitung 

F.Tabel 

5% 1% 

A 2 178,681 89,341 88,692 ** 4,459 8,649 

B 2 52,099 26,050 25,860 ** 4,459 8,649 

(AxB) 4 14,994 3,748 3,721 TN 3,838 7,006 

Blok 1 14,407 14,407 14,302 

Eror 8 8,059 1,007 

Total 17 268,240 

Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, 
TN

) Tidak berpengaruh nyata 

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis kadar lemak 

perlakuan A (Subtitusi tepung sukun) 

 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A) 

A1 = 17, 65 

A2 = 23, 87 

A3 = 24,70 

SD A = 
√           

     
  √

          

     
 

  = 0,710 

rp 2 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 2,31 

Rp 3 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 2,41 
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Hasil jarak berganda duncan A pada kadar lemak 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

A1 17,6453066 19,95960398 a 

A2 23,87494879 26,28647363 b 

A3 24,70524761  bc 

   

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis kadar lemak 

perlakuan B (lama pengukusan) 

 Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B 

 B1 = 24,01 

 B2 = 22,35 

 B3 = 19,87 

SD A = 
√           

     
  √

          

     
 

  = 0,710 

rp 2 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 2,31 

Rp 3 = = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 2,41 
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Hasil jarak berganda duncan B pada kadar lemak 

Perlakuan Rata-Rata 
DMRT+Rata-

Rata 
Notasi 

B3 19,86650823 22,18080561 q 

B2 22,35306667 24,7645915 r 

B1 24,0059281  rs 

2. Analisis kadar protein  

Data primer analisis kadar protein (% wb) 

SAMPEL 
BLOK 

JUMLAH 
RATA-

RATA 
I II 

 B1 

A1 9,16 7,40 16,56 8,28 

A2 8,04 8,63 16,67 8,33 

A3 6,68 4,94 11,62 5,81 

 B2   

A1 8,06 7,21 15,27 7,64 

A2 6,79 7,00 13,78 6,89 

A3 5,29 6,53 11,81 5,91 

 B3   

A1 7,36 5,80 13,16 6,58 

A2 5,19 5,53 10,73 5,36 

A3 4,56 7,11 11,67 5,83 

JUMLAH 61,12 60,15 121,28 60,64 

RATA-RATA 6,79 6,68 13,48 6,74 

GT  = 121,28      

FK  = 
     

     
  

       

     
 = 

        

  
         

JK Total = ∑ {(A1B1)
2
+(A1B2)

2
+(A1B3)

2
…+(A3B3)

2
} – FK   

   = 846,14 –         

   = 29,03 

Data Tabel (AxB) 

Perlakuan B1 B2 B3 Rerata A 

A1 8,28 7,64 6,58 7,50 

A2 8,33 6,89 5,36 6,86 

A3 5,81 5,91 5,83 5,85 

Rerata B 7,47 6,81 5,92  
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JK Perlakuan = 
                             

 
    

   = 
             

 
 

   = 14,51 

JK A = 
                 

   
    

  = 
       

 
        

  =8,30 

JK B = 
                 

   
    

  = 
       

 
        

  = 7,25 

JK (AxB) = JK Perlakuan – JK A – JK B 

  = 20,09 - 8,30- 7,25 

  = 4,54 

JK Blok = 
            

   
    

   = 
       

 
         

   = 0,05 

JK Eror= JK Total – JK A – JK B – JK AxB - JK Blok 

   = 29,03 - 8,30- 7,25 - 4,54 - 0,05 

   = 8,06 
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Analisis keragaman protein (%) 

Sumber 

Keragaman 
db JK RK F.Hitung 

F.Tabel 

5% 1% 

A 2 8,300 4,150 3,740 TN 4,459 8,649 

B 2 7,253 3,627 3,268 TN 4,459 8,649 

(AxB) 4 4,544 1,136 1,024 TN 3,838 7,006 

Blok 1 0,053 0,053 0,047 

Eror 8 8,877 1,110 

Total 17 29,027 

Keterangan : 
TN

) Tidak berpengaruh nyata 

Rerata kadar protein (%) 

Subtitusi 

Tepung 

Sukun 

Lama Proses Pengukusuan 
Rata-rata 

A 
B1 (30 

Menit) 

B2 (40 

Menit) 

B3 (50 

Menit) 

A1 (25%) 8,28 7,64 6,58 7,50 

A2 (50%) 8,33 6,89 5,36 6,86 

A3 (75%) 5,81 5,91 5,83 5,85 

Rata-rata B 7,47 6,81 5,92 

 

3. Analisis kadar air 

Data primer analisis kadar air (%) 

SAMPEL 
BLOK 

JUMLAH 
RATA-

RATA 
I II 

 B1 

A1 22,97 22,79 45,76 22,88 

A2 24,1 24,49 48,59 24,30 

A3 25,35 25,76 51,11 25,56 

 B2   

A1 20,32 21,49 41,81 20,91 

A2 22,47 22,14 44,61 22,31 

A3 21,77 22,99 44,76 22,38 

 B3   

A1 20,78 21,28 42,06 21,03 

A2 20,90 21,99 42,89 21,45 

A3 23,29 21,42 44,71 22,36 

JUMLAH 201,950 204,350 406,300 203,15 

RATA-RATA 22,44 22,71 45,14 22,57 
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GT   = 406,30      

FK   = 
     

     
  

       

     
 = 

         

  
          

JK Total = ∑ {(A1B1)
2
+(A1B2)

2
+(A1B3)

2
…+(A3B3)

2
} – FK   

   = 9212,30 –         

   = 41,21 

Tabel 40. Data Tabel (AxB) 

Perlakuan B1 B2 B3 Rerata A 

A1 22,88 20,91 21,03 21,61 

A2 24,30 22,31 21,45 22,68 

A3 25,56 22,38 22,36 23,43 

Rerata B 24,24 21,86 21,61  

JK Perlakuan = 
                             

 
    

  = 
                 

 
 

  = 37,08 

JK A = 
                 

   
    

 = 
        

 
         

 = 10,10 

JK B = 
                 

   
    

 = 
        

 
         

 = 25,32 

JK (AxB) = JK Perlakuan – JK A – JK B 

  = 37,08 – 10,10 – 25,32 

  = 1,66 
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JK Blok = 
            

   
    

  = 
        

 
          

  = 0,32 

JK Eror = JK Total – JK A – JK B – JK AxB - JK Blok 

  = 41,21 – 10,10 – 25,32  – 1,66 - 0,32 

  = 3,81 

Analisis keragaman kadar air (%) 

Sumber 

Keragaman 
db JK RK F.Hitung 

F.Tabel 

5% 1% 

A 2 10,100 5,050 10,612 ** 4,459 8,649 

B 2 25,326 12,663 26,611 ** 4,459 8,649 

(AxB) 4 1,662 0,416 0,873 TN 3,838 7,006 

Blok 1 0,320 0,320 0,672 

Eror 8 3,807 0,476 

Total 17 41,215 

Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, 
TN

) Tidak berpengaruh nyata 

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis kadar air perlakuan A 

(Subtitusi tepung sukun) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A) 

A3 =  23,43 

A2 = 22,68 

A1 = 21,61 

SD A = 
√           

     
  √

          

     
 

  = 0,487 

rp 2 = 
       

√ 
 

 = 
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 = 1,590 

Rp 3 = = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 1,657 

Hasil jarak berganda duncan A pada kadar air 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

A1 21,61 23,20 a 

A2 22,68 24,34 ab 

A3 23,43  b 

   

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis kadar air perlakuan B 

(lama waktu pengukusan) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B 

B1 = 24,24 

B2 = 21,86 

B3 = 21,61 

SD A = 
√           

     
  √

          

     
 

 = 0,487 

rp 2 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 1,590 

Rp 3 = = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 1,657 



59 
 

 
 

Hasil jarak berganda duncan B pada kadar air 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

B3 21,61 23,20 q 

B2 21,86 23,52 qr 

B1 24,24  s 

4. Uji Organoleptik Kesukaan Parameter Rasa 

Data primer uji organoleptik kesukaan parameter rasa 

SAMPEL 
BLOK 

JUMLAH 
RATA-

RATA 
I II 

 B1 

A1 6,00 6,00 12,00 6,00 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 5,00 5,00 10,00 5,00 

 B2   

A1 6,00 6,00 12,00 6,00 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 6,00 5,00 11,00 5,50 

 B3   

A1 6,00 6,00 12,00 6,00 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 5,00 5,00 10,00 5,00 

JUMLAH 52,00 51,00 103,00 51,50 

RATA-RATA 5,78 5,67 11,44 5,72 

GT  = 103,00     

FK  = 
     

     
  

       

     
 = 

        

  
 589,38  

JK Total = ∑ {(A1B1)
2
+(A1B2)

2
+(A1B3)

2
…+(A3B3)

2
} – FK   

= 593,00 –         

= 3,61 

Data Tabel (AxB) 

Perlakuan B1 B2 B3 Rerata A 

A1 5,83 6,28 5,80 5,97 

A2 5,68 5,73 5,70 5,70 

A3 5,28 5,53 5,43 5,41 

Rerata B 5,60 5,85 5,64  
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JK Perlakuan = 
                             

 
    

= 
             

 
 

= 3,111 

JK A = 
                 

   
    

 = 
    

 
        

 =2,778 

JK B = 
                 

   
    

 = 
    

 
        

 = 0,111 

JK (AxB) = JK Perlakuan – JK A – JK B 

  = 3,111 - 2,778 - 0,111 

  = 0,222 

JK Blok = 
            

   
    

  = 
    

 
         

  = 0,056 

JK Eror = JK Total – JK A – JK B – JK AxB - JK Blok 

  = 3,61 - 2,778 - 0,111 - 0,222 - 0,056 

  = 0,444 



61 
 

 
 

Analisis keragaman kesukaan rasa  

Sumber 

Keragaman 
db JK RK F.Hitung 

F.Tabel 

5% 1% 

A 2 2,778 1,389 25,000 ** 4,459 8,649 

B 2 0,111 0,056 1,000 TN 4,459 8,649 

(AxB) 4 0,222 0,056 1,000 TN 3,838 7,006 

Blok 1 0,056 0,056 1,000 

Eror 8 0,444 0,056 

Total 17 3,611 

Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, 
TN

) Tidak berpengaruh nyata 

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis kesukaan rasa 

perlakuan A (Subtitusi tepung sukun) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A) 

A1 = 6,00 

A2 = 6,00 

A3 = 5,17 

SD A = 
√           

     
  

√         

     
 

  = 0,167 

rp 2 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,5435 

Rp 3 = = 
       

√ 
 

 = 
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 = 0,5663 

Hasil jarak berganda duncan A pada kesukaan rasa 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

A3 5,17 5,71 a 

A2 6,00 6,57 b 

A3 6,00  c 

   

5. Uji Organoleptik kesukaan aroma  

Data primer uji organoleptik kesukaan parameter aroma 

SAMPEL 
BLOK 

JUMLAH 
RATA-

RATA 
I II 

 B1 

A1 5,00 5,00 10,00 5,00 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 5,00 5,00 10,00 5,00 

 B2   

A1 6,00 6,00 12,00 6,00 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 6,00 6,00 12,00 6,00 

 B3   

A1 5,00 5,00 10,00 5,00 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 6,00 5,00 11,00 5,50 

JUMLAH 51,00 50,00 101,00 50,50 

RATA-RATA 5,67 5,56 11,22 5,61 

 

GT   = 101,00     

FK   = 
     

     
  

       

     
 = 

        

  
 566,72 

JK Total = ∑ {(A1B1)
2
+(A1B2)

2
+(A1B3)

2
…+(A3B3)

2
} – FK   

  = 571,00 –  566,72 

  = 4,278 
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Data Tabel (AxB) 

Perlakuan B1 B2 B3 Rerata A 

A1 5,00 6,00 5,00 5,33 

A2 6,00 6,00 6,00 6,00 

A3 5,00 6,00 5,50 5,50 

Rerata B 5,33 6,00 5,50  

JK Perlakuan = 
                             

 
    

  = 
             

 
 

  = 3,778 

JK A = 
                 

   
    

 = 
    

 
 566,72 

 =1,444 

JK B = 
                 

   
    

 = 
    

 
 566,72 

 = 1,444 

JK (AxB) = JK Perlakuan – JK A – JK B 

  = 3,778 - 1,444 - 1,444 

  = 0,889 

JK Blok = 
            

   
    

  = 
    

 
  566,72 

  = 0,056 
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JK Eror = JK Total – JK A – JK B – JK AxB - JK Blok 

  = 4,278 – 1,444 – 1,444  - 0,889 - 0,056 

  = 0,444 

Analisis keragaman kesukaan aroma 

Sumber 

Keragaman 
db JK RK F.Hitung 

F.Tabel 

5% 1% 

A 2 1,444 0,722 13,000 ** 4,459 8,649 

B 2 1,444 0,722 13,000 ** 4,459 8,649 

(AxB) 4 0,889 0,222 4,000 * 3,838 7,006 

Blok 1 0,056 0,056 1,000 

Eror 8 0,444 0,056 

Total 17 4,278 

Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, *) berpengaruh nyata,  
TN

) 

Tidak berpengaruh nyata 

 

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada kesukaan aroma perlakuan A 

(Subtitusi tepung sukun) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A) 

A2 = 6,00 

A3  = 5,50 

A1 =  5,33 

SD A = 
√           

     
  

√         

     
 

  = 0,167 

rp 2 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,5435 

Rp 3 = = 
       

√ 
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 = 
             

       
 

 = 0,5663 

Hasil jarak berganda duncan A pada kesukaan aroma 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

A1 5,51 6,05 k 

A3 5,60 6,17 kl 

A2 5,83  kl 

   

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada kesukaan aroma perlakuan B 

(lama waktu pengukusan) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD B) 

B2 = 6,00 

B3  = 5,50 

B1 =  5,33 

SD B = 
√           

     
  

√         

     
 

  = 0,167 

rp 2 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,5435 

Rp 3 = = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,5663 
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Hasil jarak berganda duncan B pada kesukaan aroma 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

B1 5,43 5,98 q 

B3 5,60 6,17 qr 

B2 5,91  r 

   

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada kesukaan aroma perlakuan 

AxB (subtitusi tepung sukun dan lama waktu pengukusan) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD AxB) 

A1B2 6,00 

A3B2 5,88 

A2B1 5,85 

A2B2 5,85 

A2B3 5,80 

A3B3 5,70 

A1B3 5,30 

A1B1 5,23 

A3B1 5,23 

SD AxB = 
√           

     
  

√         

     
 

   = 0,167 

rp 2 = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  = 0,543 

Rp 3  = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  = 0,566 

rp 4 = 
       

√ 
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= 
             

       
 

= 0,579 

 

rp 5 = = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,587 

rp 6 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,591 

rp 7 = = 
       

√ 
 

 = 
            

       
 

 = 0,594 

rp 8 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,596 

rp 9 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,596 
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Hasil jarak berganda duncan Ax B pada kesukaan aroma 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

A1B1 5,2250 5,7685 a 

A3B1 5,2250 5,7913 ab 

A1B3 5,3000 5,8792 abc 

A3B3 5,7000 6,2868 cd 

A2B3 5,8000 6,3915 de 

A2B1 5,8500 6,4443 def 

A2B2 5,8500 6,4458 defg 

A3B2 5,8750 6,4715 defgh 

A1B2 6,0000  defgh 

 

6. Uji organoleptik kesukaan warna 

Data primer uji organoleptik kesukaan parameter warna 

SAMPEL 
BLOK 

JUMLAH 
RATA-

RATA 
I II 

 B1 

A1 5,40 5,35 10,75 5 

A2 5,80 5,70 11,50 6 

A3 5,40 5,35 10,75 5 

 B2   

A1 5,95 5,95 11,90 6 

A2 5,75 5,75 11,50 6 

A3 5,85 5,70 11,55 6 

 B3   

A1 5,20 5,20 10,40 5 

A2 5,75 5,65 11,40 6 

A3 5,60 5,55 11,15 6 

JUMLAH 50,70 50,20 100,90 50,45 

RATA-RATA 5,63 5,58 11,21 5,61 

 

GT  = 100,90     

FK  = 
     

     
  

       

     
 = 

        

  
 565,60 

JK Total = ∑ {(A1B1)
2
+(A1B2)

2
+(A1B3)

2
…+(A3B3)

2
} – FK   

  = 566,56 –  565,60 

  = 0,964 
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Data Tabel (AxB) 

Perlakuan B1 B2 B3 Rerata A 

A1 5,38 5,95 5,20 5,51 

A2 5,75 5,75 5,70 5,73 

A3 5,38 5,78 5,58 5,58 

Rerata B 5,50 5,83 5,49  

JK Perlakuan = 
                             

 
    

  = 
                

 
 

  = 0,939 

JK A = 
                 

   
    

 = 
        

 
 565,60 

 =0,160 

JK B = 
                 

   
    

 = 
        

 
 565,60 

 = 0,434 

JK (AxB) = JK Perlakuan – JK A – JK B 

  = 0,939 - 0,160 - 0,434 

  = 0,346 

JK Blok = 
            

   
    

  = 
       

 
  565,60 

  = 0,014 

JK Eror = JK Total – JK A – JK B – JK AxB - JK Blok 

  = 0,964 – 0,160 - 0,434 - 0,346 - 0,014 
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  = 0,011 

Analisis keragaman kesukaan warna 

Sumber 

Keragaman 
db JK RK F.Hitung 

F.Tabel 

5% 1% 

A 2 0,160 0,080 57,700 ** 4,459 8,649 

B 2 0,434 0,217 156,100 ** 4,459 8,649 

(AxB) 4 0,346 0,086 62,200 ** 3,838 7,006 

Blok 1 0,014 0,014 10,000 

Eror 8 0,011 0,001 

Total 17 0,964 

Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, *) berpengaruh nyata,  
TN

) 

Tidak berpengaruh nyata 

 

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada kesukaan warna perlakuan A 

(Subtitusi tepung sukun) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A) 

A2 = 5,73 

A3  = 5,58 

A1 =  5,51 

SD A = 
√           

     
  √

         

     
 

 = 0,026 

rp 2 = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  = 0,086 

Rp 3  = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  = 0,090 
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Hasil jarak berganda duncan A pada kesukaan warna 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

A1 5,51 5,59 k 

A3 5,58 5,66 kl 

A2 5,73  m 

   

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada kesukaan warna perlakuan B 

(lama waktu pengukusan) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD B) 

B2 = 5,83 

B1  = 5,50 

B3 =  5,49 

SD AxB = 
√           

     
  √

         

     
 

   = 0,026 

rp 2 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,086 

Rp 3 = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,090 

Hasil jarak berganda duncan B pada kesukaan warna 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

B3 5,49 5,58 q 

B1 5,50 5,59 qr 

B2 5,83  s 
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Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada kesukaan warna perlakuan 

AxB (subtitusi tepung sukun dan lama waktu pengukusan) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD AxB) 

A1B2 5,95 

A3B2 
5,78 

A2B1 
5,75 

A2B2 
5,75 

A2B3 
5,70 

A3B3 
5,58 

A1B1 
5,38 

A3B1 
5,38 

A1B3 
5,20 

SD AxB = 
√           

     
  √

         

     
 

  = 0,026 

rp 2 = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  = 0,086 

Rp 3 = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  = 0,090 

rp 4 = 
       

√ 
 

 = 
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 = 0,092 

 

rp 5  = 
       

√ 
 

 = 
             

       
 

 = 0,093 

rp 6  = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  = 0,094 

rp 7   = 
       

√ 
 

  = 
            

       
 

 = 0,094 

rp 8 = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  =  0,094 

rp 9 = 
       

√ 
 

  = 
             

       
 

  = 0,094 
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Hasil jarak berganda duncan Ax B pada kesukaan warna 

 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

A1B3 5,2000 5,2859 a 

A1B1 5,3750 5,4645 b 

A3B1 5,3750 5,4666 bc 

A3B3 5,5750 5,6678 d 

A2B3 5,7000 5,7935 e 

A2B1 5,7500 5,8440 ef 

A2B2 5,7500 5,8442 efg 

A3B2 5,7750 5,8693 efgh 

A1B2 5,9500  i 

 

7. Uji organoleptik kesukaan tekstur  

Data primer kesukaan tekstur 

SAMPEL 
BLOK 

JUMLAH 
RATA-

RATA 
I II 

 B1 

A1 5,00 5,00 10,00 5,00 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 5,00 5,00 10,00 5,00 

 B2   

A1 6,00 6,00 12,00 6,00 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 5,00 6,00 11,00 5,50 

 B3   

A1 6,00 5,00 11,00 5,50 

A2 6,00 6,00 12,00 6,00 

A3 5,00 5,00 10,00 5,00 

JUMLAH 50,00 50,00 100,00 50,00 

RATA-RATA 5,56 5,56 11,11 5,56 

GT  = 100,00      

FK  = 
     

     
  

       

     
 = 

        

  
         

JK Total = ∑ {(A1B1)
2
+(A1B2)

2
+(A1B3)

2
…+(A3B3)

2
} – FK   

= 560 –        

= 4,444 
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Data Tabel (AxB) 

Perlakuan B1 B2 B3 Rerata A 

A1 5,00 6,00 5,50 5,50 

A2 6,00 6,00 6,00 6,00 

A3 5,00 5,50 5,00 5,17 

Rerata B 5,33 5,83 5,50  

JK Perlakuan = 
                             

 
    

= 
           

 
 

= 3,444 

JK A  = 
                 

   
    

  = 
    

 
        

  = 2,111 

JK B  = 
                 

   
    

  = 
    

 
        

  = 0,778 

JK (AxB) = JK Perlakuan – JK A – JK B 

  = 3,444- 2,111- 0,778 

= 0,556 

JK Blok = 
            

   
    

  = 
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  = 0,000 

JK Eror = JK Total – JK A – JK B – JK AxB - JK Blok 

  = 4,444- 2,111- 0,778 - 0,556 - 0,000 

  = 1,000 

Analisis keragaman kesukaan tekstur 

Sumber 

Keragaman 
db JK RK F.Hitung 

F.Tabel 

5% 1% 

A 2 2,111 1,056 8,444 * 4,459 8,649 

B 2 0,778 0,389 3,111 TN 4,459 8,649 

(AxB) 4 0,556 0,139 1,111 TN 3,838 7,006 

Blok 1 0,000 0,000 0,000 

Eror 8 1,000 0,125 

Total 17 4,444 

Keterangan : *) Berpengaruh nyata, 
TN

) Tidak berpengaruh nyata 

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada kesukaan tekstur perlakuan A 

(Subtitusi tepung sukun) 

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A) 

A2 = 6,00 

A1 = 5,50 

A3 = 5,17 

SD A = 
√           

     
  

√         

     
 

  = 0,25 

rp 2 = 
       

√ 
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 = 
            

       
 

 = 0,815 

Rp 3 = 
       

√ 
 

 = 
            

       
 

 = 0,850 

Hasil jarak berganda duncan A pada kesukaan tekstur 

Perlakuan Rata-Rata DMRT+Rata-Rata Notasi 

A3 5,17 5,98 a 

A1 5,50 6,35 ab 

A2 6,00  b 

   

 

 


