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Abstrak 

 

Pengemasan adalah pembungkusan atau pengepakan bahan pangan atau 

kuliner dan termasuk keliru satu upaya pengawetan makanan, karena pengemasan 

bisa memperpanjang umur simpannya Kеmаsаn juga mеrupаkаn hаl pеrtаmа yаng 

dilihаt pеmbеli dаri sеbuаh produk. Gula kelapa adalah gula yg dihasilkan asal 

penguapan nira kelapa. Penelitian ini bertujuan untuk menegtahui bagaimana 

tingkat kesukaan panelis terhadap jenis dan bentuk kemasan serta untuk 

mengetahui apakah kemasan mempengaruhi daya tarik konsumen. Metode yang 

digunakan yaitu rancangan blok lengkap dengan 2 faktor. Adapun alat utama yang 

digunakan dalam penelitian ini adalah aplikasi corel draw, aplikasi SPSS, 

desicator, gelas proslen, penetrometer, oven, vacuum sealer. Bahan yang 

digunakan yaitu gula kelapa, kemasan box kardus/karton, kemasan plastik PP, 

alumunium foil. Dilakukan analisis fisik, kimia dan hasil dari kuesioner. Hasil Uji 

analisis kadar air menghasilkan kadar air terendah terjadi pada jenis kemasan 

alumunium foil dengan rerata 6,5568%,  dan pada uji analisis tekstur rerata 

terendah terjadi pada kemasan alumunium foil dengan rerata 9,1667 mm/gr/dt. 

Hasil dari kuesioner yang terbagi menjadi 2 faktor yaitu fungsional dan estetika, 

kedua faktor tersebut jumlah skor tertinggi terdapat pada kategori pernyataan S 

dan SS. Dengan demikian daya tarik perbaikan kemasan produk gula kelapa 

pacitan dalam kondisi baik. Hasil uji validitas dan reliabilitas menunjukan nilai 

valid dan reliabilitas yang baik. 

Kata Kunci : Pengemasan, Gula kelapa, Kadar Air, Tektur, Validitas, Dan 

Reliabilitas. 
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Abstract 

Packaging is the packaging or packing of food or culinary materials and is 

one of the food preservation efforts, because packaging can extend its shelf 

lifePackaging is also the first thing buyers see from a product. Coconut sugar is 

sugar produced from the evaporation of coconut sap. This study aims to find out 

how the level of preference of panelists for the type and form of packaging and to 

find out whether packaging affects consumer attractiveness. The method used is a 

complete block design with 2 factors. The main tool used in this research is the 

applicationcorel draw, SPSS applications, desiccators, glass proslen, 

penetrometer, oven, vacuum sealer. The materials used are coconut sugar, 

cardboard/carton box packaging, PP plastic packaging, aluminum foil. Physical, 

chemical analysis and results of the questionnaire were carried out. The results of 

the water content analysis test resulted in the lowest water content occurring in the 

type of aluminum foil packaging with an average of 6.5568%, and in the texture 

analysis test the lowest average occurred in aluminum foil packaging with an 

average of 9.1667 mm/gr/s. The results of the questionnaire are divided into 2 

factors, namely functional and aesthetic, these two factors have the highest 

number of scores in the S and SS statement categories. Thus the attractiveness of 

improving the packaging of Pacitan coconut sugar products is in good condition. 

The results of the validity and reliability tests show a good value of valid and 

reliability. 

Keywords: Packaging, coconut sugar, water content, texture, validity and 

reliability.
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