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LAMPIRAN  

1. Analisis Kimia 

a. Analisis kadar air,  pemanasan (AOAC 1970; Rangana,1979) 

1) Timbang sampel yang telah dihaluskan sebanyak 1-2 gram dalam botol 

timbangan yang telah diketahui beratnya 

2) Keringkan didalam oven pada suhu 100-105 oC selama 3-5 jam, 

kemudian dinginkan dalam desikator dan timbang. Panaskan lagi 

dalam oven 30 menit kemudian dinginkan dalam desikator dan 

timbang kembali, lakukan ini berkali kali hingga berat konstan (selisih 

penimbangan berturut turut kurang dari 0,0002 g. 

3) Pengurangan berat merupakan banyaknya air dalam bahan  

4) Kadar air dapat dihitung menggunakan  

Kadar air % =
𝑤1+𝑤2−𝑤3

𝑤2
 x 100% 

Dimana    a = berat awal sampel (g) 

                     b = berat akhir sampel (g) 

Perhitungan : 

a) Blok 1 Ulangan 1 

A1B1 = 
21,0496−20,5244

2,0865
 x 100% 

         = 
0.5252

2,0865
 x 100% 

   = 25,1713 % 

b) Blok 2 Ulangan 1 

A1B1 = 
20,8885−20,3821

2,0229
 x 100% 

         = 
0,5064

2,0229
 x 100% 

   =25.0334%
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b. Analisis kadar abu menggunakan metode pemanasan (Sudarmadji 

dkk, 1997) 

1) Kurs porselin dibersihkan, dikeringkan dalam oven suhu 105 oC 

selama 1 jam. Kemudian didinginkan dalam eksikator dan ditimbang.  

2) Dtimbang sampel 2 gram dalam kursh porselin dan selanjutnya dibakar 

sempurna dalam tanur pada suhu 500 oC selama 2 jam atau sampai 

berbentuk Abu (Warna Putih). 

3) Cawan porselin dipindahkan kedalam oven suhu 120 oC selama 1 jam 

dan didinginkan kedalam Eksikator. 

4) Setelah dingin, ditimbang. 

Kadar Abu =  
(kursh+abu)-kursh kosong perlakuan 

Berat Sampel 
 x 100 % 

Perhitungan:  

a) Blok 1 Ulangan 1 

= 
22,4391- 22,0855 

2,0138
 x 100 % 

= 
0.0568 

2,0733 
 x 100 % 

= 17,5588 % 

b) Blok 2 Ulangan 1  

= 
22,3994 - 22,0359 

2.0736
 x 100 % 

= 
0.3635 

2.0736 
 x 100 % 

= 17,5299 % 

c. Analisis kadar protein dengan metode Kjedahl (AOAC, 2001) 

Tahap uji kadar protein dengan cara metode kjedahl :  

1) Sampel sebanyak 1 g ditimbang. Sampel dimasukkan ke dalam labu 

kjeldahl. Ditambahkan 0,7 g selenium dan 0,8 g ke dalam labu kjeldahl 

yang berisi sampel. 
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2) Ditambahkan larutan H2SO4 12 ml. Proses destruksi dilakukan di 

dalam ruang asam dengan memanaskan sampel yang ada pada labu 

kjeldahl. Labu kjeldahl didinginkan selama 20 menit.  

3) Ditambahkan 25 ml akuades ke dalam labu kjeldahl yang berisi 

sampel. Kemudian, ditambahkan NaOH 45% sebanyak 25 ml. 

selanjutnya, 5 ml H3BO3 ditambahkan indikator BCG-MR 3 tetes 

untuk menangkap destilat dari hasil destilasi. 

4) Destilat yang diperoleh dari hasil destilasi di titrasi dengan 

menggunakan larutan standar HCI 0,02  N hingga warna larutan 

berubah menjadi merah muda. Lakukan prosedur yang sama untuk 

menghitungan % N. 

% N=
ml HCI(sampel x blanko)×N HCI ×14,008×fp

berat sampel (g)𝑥 100
 X 100% 

  % Protein = % N × Faktor konversi (6,25) 

Perhitungan: 

a) Blok 1 ulangan 1 

A1B1= N=
19 mlx0,02 ×14,008 ×1

0,1762 𝑥 1000
 X 100% 

      =
5,3230

176,2
 𝑥 100 = 3,0210%  

  %Protein   = 3,0210 x 6,25 

         = 18,8814% 

b) Blok 2 ulangan 1 

   A1B1= N=
17,7 ml x 0,02 ×14,008 ×1

0,1644 𝑥 1000
 X 100% 

      =
4,9588

164,4
 𝑥 100 = 3,0164%  

  %Protein   = 3,0164 x 6,25 

         = 18,8520% 

d. Analisis kadar lemak dengan soxhlet (Woodman, 1941) 

1) Menimbang 2 gram bahan yang telah di haluskan 

2) Masukkan ke dalam ekstraksi soxhlet dalam kertas saring yang 

diketahui beratnya 
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3) Memasang tabung ekstraksi pada alat destilasi soxhlet dengan pelarut 

N-Hexan hingga satu siklus selama 4 jam.  

4) Mengambil kertas saring yang telah bebas lemak 

5) Teruskan pengeringan pada oven suhu 100o C sampai konstan  

6) Berat yang berkurang merupakan berat lemak yang hilang. 

% Kadar Lemak = 
( berat KS kosong+berat bahan)−(𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝐾𝑆+𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 𝑠𝑡𝑒𝑙𝑎ℎ 𝑜𝑣𝑒𝑛)

berat bahan
 x 100 % 

Perhitungan: 

a) Blok 1 Ulangan 1 

A1B1 =  
Berat sebelum diekstrak  − berat sesudah 𝑠𝑜𝑥ℎ𝑙𝑒𝑡

berat sampel
× 100% 

        =  
2,5553 −2,1481

2,0420
 𝑋 100% 

   =
0,4052

2,0420
 𝑋 100% 

= 19, 8433 % 

b) Blok 2 Ulangan 1 

A1B1 =  
Berat sebelum diekstrak  − berat sesudah 𝑠𝑜𝑥ℎ𝑙𝑒𝑡

berat sampel
× 100% 

        =  
2,5492 −2,1391

2,0540
 𝑋 100% 

   =
0,4101

2,0540
 𝑋 100% 

= 19,9659 % 

e. Analisis kadar serat kasar (Sudarmadji dkk, 1984) 

1) Bahan dihaluskan, ditimbang 2 gram dan ekstraksi lemaknya dengan 

soxhlet 

2) Dipindahkan dalam erlemeyer 600 ml larutan h2so4 mendidih (1,25 

gram h2so4 pekat/100ml = 0,255 N H2SO4) dan tutuplah dengan 

pendingin balik, didihkan selama 30 menit dengan kala di goyang 

goyangkan. 

3) Saring suspensi menggunakan kertas saring dan residu tertinggal 

dalam erlenmeyer dicuci mengggunakan aquadest mendidih. Cucilah 
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residu dalam kertas sampai air cucian tidak bersifat asam lagi uji 

dengan kertas lakmus). 

4) Pindahkan secara kuantitatif residu dari kertas saring kedalam 

erlemyer kembali menggunakan spatula, dan sisanya di cuci 

menggunakan naoh mendidih (1,2 gram naoh/ 100 ml = 0,313 N 

NaOH) sebanyak 200 ml sampai semua residu masuk kedalam 

erlenmeyer. Didihkan dengan pendingin balik sambil digoyang 

goyangkan selama 30 menit.  

5) Saringlah melalui kertas saring kering yang diketahui beratnya, dicuci 

menggunakan larutan H2SO4 10%. Cuci lagi residu dengan aquadest 

mnedidih dan kemudian dengan kurang lebih 15 ml alkohol 

6) Keringkan kerta saring pada suhu 110o C sampai beart konstan (1-2 

jam) dalam desikator dan timbang 

7) Perhitungan kadar serat kasar %  = 
𝑏𝑘𝑠+𝑟𝑒𝑠𝑖𝑑𝑢−𝑏𝑘𝑠 𝑘𝑜𝑠𝑜𝑛𝑔 

𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡  𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙
 x 100% 

a) Perhitungan Blok 1 Ulangan 1 

 A1B1 = 
1,0102−0,7876

1,0232
 x 100 

 = 
0,2226

1,0232
 x 100 = 21,7553 % 

b) Perhitungan Blok 2 Ulangan 1 

A1B1 = 
1,0200−0,7993

1,0297
 x 100 

 = 
0,2207

1,0297
 x 100 = 21,4334% 

2. Analisis Fisik 

Analisis ragam (Steel dan Torrie, 1991). 

a. Konsumsi ransum, diukur dengan menimbang selisih antara ransum yang 

diberikan dengan ransum yang tersisa setiap harinya.   

Konsumsi ransum = 
𝑅𝑎𝑛𝑠𝑢𝑚 𝑑𝑖𝑏𝑒𝑟𝑖𝑘𝑎𝑛 (𝑔)−𝑅𝑎𝑛𝑠𝑢𝑚 𝑠𝑖𝑠𝑎(𝑔)

3 𝑒𝑘𝑜𝑟 𝑎𝑦𝑎𝑚
  

Perhitungan : Blok 1 

A1B1 = 6,000 – 13 = 5,9870 gr/3 ekor ayam 
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Konsumsi Ransum untuk 1 ekor = 
5,9870

3
 = 1,9956 gr/1 ekor ayam 

b. Pertambahan berat badan, dihitung berdasarkan berat badan akhir 

dikurangi berat badan awal kemudian dibagi dengan lama pemeliharaan. 

Pertambahan berat badan = 
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑏𝑎𝑑𝑎𝑛 𝑎𝑘ℎ𝑖𝑟 (𝑔)−𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑏𝑎𝑑𝑎𝑛 𝑎𝑤𝑎𝑙 (𝑔)

𝐿𝑎𝑚𝑎 𝑝𝑒𝑚𝑒𝑙𝑖ℎ𝑎𝑟𝑎𝑎𝑛 (ℎ𝑎𝑟𝑖)
   

Perhitungan : Blok 1 

A1B1 = 
𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑏𝑎𝑑𝑎𝑛 𝑎𝑘ℎ𝑖𝑟 (𝑔)−𝐵𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑏𝑎𝑑𝑎𝑛 𝑎𝑤𝑎𝑙 (𝑔)

𝐿𝑎𝑚𝑎 𝑝𝑒𝑚𝑒𝑙𝑖ℎ𝑎𝑟𝑎𝑎𝑛 (ℎ𝑎𝑟𝑖)
 

A1B1 = 
3,1000−1,8000

30
  

        = 
1,3000

30
  

 = 43,3330 g/3 ekor ayam 

 = 
43,3330

3
 = 14,4440 g/1 ekor ayam 

c. Konversi ransum, dihitung berdasarkan perbandingan antara ransum yang 

dikonsumsi dengan pertambahan berat badan.  

Konversi Ransum =
𝑃𝑎𝑘𝑎𝑛 𝑦𝑎𝑛𝑔 𝑑𝑖𝑏𝑒𝑟𝑖𝑘𝑎𝑛 −𝑃𝑎𝑘𝑎𝑛 𝑠𝑖𝑠𝑎

𝑃𝑒𝑟𝑡𝑎𝑚𝑏𝑎ℎ𝑎𝑛 𝑏𝑒𝑟𝑎𝑡 𝑏𝑎𝑑𝑎𝑛
   

Perhitungan : Blok 1 

A1B1 = 
6,0000−13

43,3300
 

        = 
5,9870

43,3330
  

 = 5,9990 g/3 ekor ayam 

 = 
5,9990

3
 = 2,0000 g/1 ekor ayam 
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Lampiran Perhitungan 

1. Kadar air 

 Blok   

 I II Jlh Perlakuan Rata - Rata 

 A1   

B1 25,1023 25,5572 50,6595 25,3298 

B2 25,4263 25,0980 50,5243 25,2622 

B3 25,5212 25,1095 50,6307 25,3154 

 A2   

B1 23,1305 23,6520 46,7825 23,3912 

B2 23,7167 23,4760 47,1927 23,5964 

B3 23,1031 23,6723 46,7754 23,3877 

 A3   

B1 21,1279 21,6750 42,8029 21,4014 

B2 21,6527 21,1536 42,8063 21,4031 

B3 21,6750 21,1104 42,7853 21,3927 

Jumlah 210,4555 210,50401 420,9595 210,4798 

Rerata 23,3839 23,3893 46,7733 23,3866 

 

GT   = 420, 96 

FK   = 
(GT)

2

r x a x b
 = (420,96)

2

2 x 3 x3
 = 

17,7207

18
 = 9844,83 

JK Total  = ∑ {(A1B1)2+(A1B2)2+(A1B3)2…+(A3B3)2} - FK 

 = 9891,64964  – 9844,83 

  = 46,81952208 
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JK Perlakuan = 
(∑(𝐴1𝐵12+ 𝐴1𝐵22+ ..+ 𝐴3𝐵32)– FK 

r
 

           =  
19781,3

2
 – 9844,83 

          =  9890,65– 9844,83 

           =  45,82  

      JK A  = 
(∑ 𝐴12 + ∑ 𝐴22 + ∑ 𝐴32)

𝑟 ×𝑏
 - FK 

            =  
59069 

6
 – 9844,83 

          = 9844,84–9844,83 

         =  0,010582132  

      JK B  =  
(∑ 𝐵12 + ∑ 𝐵22 + ∑𝐵32 )

𝑟 ×𝑎
 - FK 

            =  
59343,5 

6
 – 9844,83 

           = 9890,58 – 9844,83 

        =  45,7546 

         JK AxB  =  JK Perlakuan – JK A – JK B 

            = 45,82 – 0,010582132– 45,7546 

         = 0,0517 

       JK Blok  =  
(∑I)

2
 + (∑II)

2
 

a.b
 – FK  

            = 
88603,5 

9
 – 9844,83 

          =  9844,83 – 9844,83 

            = 0,0001 

         JK Eror  =  Jk Total – Jk A – JK B – JK AxB – Jk Blok  

            = 46,81952208 – 0,010582132 – 45,7546 – 0,0517   

      –  ,0001 

            =1,00 
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2. Kadar Abu 

 Blok   

 I II Jlh Perlakuan Rata - Rata 

 A1   

B1 17,5444 17,1422 34,6866 17,3433 

B2 17,1186 17,4571 34,5758 17,2879 

B3 17,3045 17,5432 34,8477 17,4238 

 A2   

B1 18,2769 18,6360 36,9129 18,4564 

B2 18,7838 18,1871 36,9709 18,4855 

B3 18,4746 18,7943 37,2689 18,6344 

 A3   

B1 19,3681 19,6812 39,0493 19,5247 

B2 19,6366 19,3162 38,9528 19,4764 

B3 19,7592 19,2484 39,0076 19,5038 

Jumlah 166,2668 166,0056 332,2724 166,1362 

Rerata 18,3839 18,3893 36,7733 18,3866 

 

GT   = 332,272 

FK   = 
(GT)

2

r x a x b
 = (332,272)

2

2 x 3 x3
 = 

110405

18
 = 6133,609374 

JK Total  = ∑ {(A1B1)2+(A1B2)2+(A1B3)2…+(A3B3)2} - FK 

 = 6148,2639 – 6133,609374 

  = 14,65454103  

JK Perlakuan = 
(∑(𝐴1𝐵12+ 𝐴1𝐵22+ ..+ 𝐴3𝐵32)– FK 

r
 

           =  
12295,1

2
 – 6133,609374 

          =  6147,57 – 6133,609374 

           =  13,96 

JK A  = 
(∑ 𝐴12 + ∑ 𝐴22 + ∑ 𝐴32)

𝑟 ×𝑏
 - FK 
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            =  
36801,9 

6
 – 28058,4 

          = 6133,64 – 28058,4 

         =  0,03547893  

      JK B  =  
(∑ 𝐵12 + ∑ 𝐵22 + ∑𝐵32 )

𝑟 ×𝑎
 - FK 

            =  
36885,1 

6
 – 28058,4 

           = 6147,52 – 28058,4 

        =  13,91 

         JK AxB  =  JK Perlakuan – JK A – JK B 

            = 23,48 – 0,03547893  – 13,91 

         = 0,02 

       JK Blok  =  
(∑I)

2
 + (∑II)

2
 

a.b
 – FK  

            = 
55202,5

9
 – 28058,4 

          =  6133,61– 28058,4 

            = 0,003790285  

         JK Eror  =  Jk Total – Jk A – JK B – JK AxB – Jk Blok  

            = 34,5028– 0,03547893– 13,91 –  0,02 – 0,003790285 

            =  0,69 
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3. Kadar Lemak Kasar 

 
Blok 

  

 
I II Jlh Perlakuan Rata - Rata 

 
A1 

  
B1 19,9046 19,2102 39,1148 19,5574 

B2 19,1481 19,7548 38,9029 19,4515 

B3 19,7897 19,0921 38,8818 19,4409 

 
A2 

  
B1 20,8196 20,1652 40,9848 20,4924 

B2 20,5347 20,1667 40,7014 20,3507 

B3 20,1428 20,7237 40,8665 20,4332 

 
A3 

  
B1 21,0773 21,8577 42,9350 21,4675 

B2 21,1633 21,8528 43,0162 21,5081 

B3 21,1623 21,8242 42,9865 21,4932 

Jumlah 183,7424 184,6475 368,3899 184,1949 

Rerata 20,4158 20,5164 40,9322 20,4661 

  

GT   = 368,39 

FK   = 
(GT)

2

r x a x b
 = (368,39)

2

2 x 3 x3
 = 

5135711

18
 = 7539,5 

JK Total  = ∑ {(A1B1)2+(A1B2)2+(A1B3)2…+(A3B3)2} - FK 

 = 7553,5151– 7539,5 

  = 14,0101  

JK Perlakuan = 
(∑(𝐴1𝐵12+ 𝐴1𝐵22+ ..+ 𝐴3𝐵32)– FK 

r
 

           =  
15103,3

2
 – 7539,5 

          =  7551,63 – 7539,5 

           =  12,13 

      JK A  = 
(∑ 𝐴12 + ∑ 𝐴22 + ∑ 𝐴32)

𝑟 ×𝑏
 - FK 
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            =  
45237 

6
 – 7539,5 

          = 7539,5202 – 7539,5 

         =  0,015251922  

      JK B  =  
(∑ 𝐵12 + ∑ 𝐵22 + ∑𝐵32 )

𝑟 ×𝑎
 - FK 

            =  
45309,6 

6
 – 7539,5 

           =7551,6– 7539,5 

        =  12,09 

         JK AxB  =  JK Perlakuan – JK A – JK B 

            = 23,48 – 0,0152 – 12,09 

         = 0,02 

       JK Blok  =  
(∑I)

2
 + (∑II)

2
 

a.b
 – FK  

            = 
67855,95

9
 – 7539,5 

          =  7539,55 – 7539,5 

            = 0,04551313  

         JK Eror  =  Jk Total – Jk A – JK B – JK AxB – Jk Blok  

            = 14,0101– =  0,0152 – 12,09 –  0,02 – 0,04551313  

            =  1,83 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

87 
 

4. Serat Kasar 

 Blok   

 I II Jlh Perlakuan Rata - Rata 

 A1   

B1 21,8144 21,1772 42,9916 21,4958 

B2 21,8384 21,2149 43,0533 21,5266 

B3 21,9229 21,1021 43,0250 21,5125 

 A2   

B1 22,7071 22,1255 44,8326 22,4163 

B2 22,9697 22,2201 45,1898 22,5949 

B3 22,1527 22,9007 45,0534 22,5267 

 A3   

B1 23,7032 23,1205 46,8237 23,4118 

B2 23,1185 23,9405 47,0590 23,5295 

B3 23,8903 23,2689 47,1592 23,5796 

Jumlah 204,1171 201,0704 405,1875 202,5938 

Rerata 22,6797 22,3412 45,0208 22,5104 

 

GT   = 405,338 

FK   = 
(GT)

2

r x a x b
 = (405,338)

2

2 x 3 x3
 = 

164299

18
 = 9127,7 

JK Total  = ∑ {(A1B1)2+(A1B2)2+(A1B3)2…+(A3B3)2} - FK 

 = 9141,569159 – 9127,7 

  = 13,87339406 

JK Perlakuan = 
(∑(𝐴1𝐵12+ 𝐴1𝐵22+ ..+ 𝐴3𝐵32)– FK 

r
 

           =  
18278,8

2
 – 9127,7 

          =  9139,41– 9127,7 
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           =  11,71 

      JK A  = 
(∑ 𝐴12 + ∑ 𝐴22 + ∑ 𝐴32)

𝑟 ×𝑏
 - FK 

           =  
54766,4 

6
 – 9127,7 

          = 9127,73 – 9127,7 

         =  0,0369 

      JK B  =  
(∑ 𝐵12 + ∑ 𝐵22 + ∑𝐵32 )

𝑟 ×𝑎
 - FK 

            =  
54836,1 

6
 – 9127,7 

           = 9139,34 – 9127,7 

        =  11,65 

         JK AxB  =  JK Perlakuan – JK A – JK B 

            = 11,71– 0,0369 – 11,65 

         = 0,03 

       JK Blok  =  
(∑I)

2
 + (∑II)

2
 

a.b
 – FK  

            = 
82153,93 

9
 – 9127,7 

          =  9128,2149– 9127,7 

            = 0,519091394  

         JK Eror  =  Jk Total – Jk A – JK B – JK AxB – Jk Blok  

            = 13,8733– 0,0369 – 11,65–  0,03– 00,5190 

            =  1,64 
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5. Protein Kasar 

 Blok   

 I II Jlh Perlakuan Rata - Rata 

 A1   

B1 18,8667 18,2403 37,1070 18,5535 

B2 18,5711 18,1254 36,6965 18,3483 

B3 18,7491 18,1904 36,9394 18,4697 

 A2   

B1 17,1642 17,7518 34,9160 17,4580 

B2 17,8415 17,2971 35,1386 17,5693 

B3 17,1281 17,6526 34,7807 17,3904 

 A3   

B1 16,8601 16,2088 33,0689 16,5345 

B2 16,8480 16,1737 33,0217 16,5108 

B3 16,2044 16,5188 32,7232 16,3616 

Jumlah 158,2332 156,1589 314,3921 157,1961 

Rerata 17,5815 17,3510 34,9325 17,4662 

 

GT   = 314,3921  

FK   = 
(GT)

2

r x a x b
 = (314,3921)

2

2 x 3 x3
 = 

98842,39

18
 = 5491,2443 

JK Total  = ∑ {(A1B1)2+(A1B2)2+(A1B3)2…+(A3B3)2} - FK 

= 5504,6126 – 5491,2443 

  = 13, 3683 

JK Perlakuan = 
(∑(𝐴1𝐵12+ 𝐴1𝐵22+ ..+ 𝐴3𝐵32)– FK 

r
 

           =  
11006,4

2
 – 5491,2443 

          =  5503,21 – 5491,2443 

           =  11,97 

   JK A  = 
(∑ 𝐴12 + ∑ 𝐴22 + ∑ 𝐴32)

𝑟 ×𝑏
 - FK 

   =  
329447,6818 

6
 – 5491,2443 
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   = 17,4761– 5491,2443 

   =  0,03594 

   JK B  =  
(∑ 𝐵12 + ∑ 𝐵22 + ∑𝐵32 )

𝑟 ×𝑎
 - FK 

   =  
33018,6 

6
 – 5491,2443 

   = 5503,1 – 5491,2443 

   =  11,86 

   JK AxB  =  JK Perlakuan – JK A – JK B 

   = 11,97 –  0,03594 – 11,86 

   = 0,07 

 JK Blok  =  
(∑I)

2
 + (∑II)

2
 

a.b
 – FK  

   = 
49423,3506 

9
 – 5491,2443 

   =  5491,4834 – 5491,2443 

   = 0,2390 

      JK Eror  =  Jk Total – Jk A – JK B – JK AxB – Jk Blok  

   = 13, 3683– 0,03594– 11,86– 0,07–0,2390 

= 1,16 
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6. Konsumsi Ransum 

 Blok   

 I II Jlh 

Perlakuan 

Rata - Rata 

 A1   

B1 1,9960 1,9527 3,9487 1,9743 

B2 1,9600 1,9527 3,9127 1,9563 

B3 1,9600 1,9783 3,9383 1,9692 

 A2   

B1 1,9467 1,9527 3,8993 1,9497 

B2 1,9527 1,9600 3,9127 1,9563 

B3 1,9667 1,9467 3,9133 1,9567 

 A3   

B1 1,9667 1,9667 3,9333 1,9667 

B2 1,9783 1,9467 3,9250 1,9625 

B3 1,9667 1,9333 3,9000 1,9500 

Jumlah 17,6937 17,5897 35,2833 17,6417 

Rerata 1,9660 1,9544 3,9204 1,9602 

 

GT   = 35,2833 

FK   = 
(GT)

2

r x a x b
 = (35,2833)

2

2 x 3 x3
 = 

1244,91

18
 = 69,1619 

JK Total  = ∑ {(A1B1)2+(A1B2)2+(A1B3)2…+(A3B3)2} - FK 

= 69,1654 – 69,1619 

  = 0,0036 

JK Perlakuan = 
(∑(𝐴1𝐵12+ 𝐴1𝐵22+ ..+ 𝐴3𝐵32)– FK 

r
 

           =  
138,3261

2
 – 69,1619 

          =   69,1630 – 69,1619 

           =  0,00117 

   JK A  = 
(∑ 𝐴12 + ∑ 𝐴22 + ∑ 𝐴32)

𝑟 ×𝑏
 - FK 
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   =  
414,972 

6
 – 69,1619 

   = 1,9583 – 69,1619 

   =  0,00001023 

   JK B  =  
(∑ 𝐵12 + ∑ 𝐵22 + ∑𝐵32 )

𝑟 ×𝑎
 - FK 

   =  
414,974 

6
 – 69,1619 

   = 69,1623 – 69,1619 

   =  0,000462 

   JK AxB  =  JK Perlakuan – JK A – JK B 

   = 0,00117–0,00001023 – 0,000462 

   = 0,000605 

      JK Blok =  
(∑I)

2
 + (∑II)

2
 

a.b
 – FK  

  = 
622,4622

9
 – 69,1619 

  =  69,1624– 69,1619 

  = 0,000600 

      JK Eror =  Jk Total – Jk A – JK B – JK AxB – Jk Blok  

  = 0,0036 – 0,00001023– 0,000462 – 0,000605– 0,000600 

  = 0,001835 
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7. Pertambahan Berat Badan 

 Blok   

 I II Jlh 

Perlakuan 

Rata - Rata 

 A1   

B1 14,4444 10,0000 24,4444 12,2222 

B2 11,1111 10,0000 21,1111 10,5556 

B3 11,1111 13,3333 24,4444 12,2222 

 A2   

B1 8,8889 10,0000 18,8889 9,4444 

B2 10,0000 11,1111 21,1111 10,5556 

B3 12,2222 8,8889 21,1111 10,5556 

 A3   

B1 12,2222 12,2222 24,4444 12,2222 

B2 13,3333 8,8889 22,2222 11,1111 

B3 12,2222 7,7778 20,0000 10,0000 

Jumlah 105,5556 92,22222 197,7778 98,8889 

Rerata 11,73 10,25 21,98 10,99 

 

GT   = 197,778 

FK   = 
(GT)

2

r x a x b
 = (197,778)

2

2 x 3 x3
 = 

39116

18
 = 2173,11 

JK Total  = ∑ {(A1B1)2+(A1B2)2+(A1B3)2…+(A3B3)2} - FK 

= 2229,6296 – 2173,11 

  = 56,5157 

JK Perlakuan = 
(∑(𝐴1𝐵12+ 𝐴1𝐵22+ ..+ 𝐴3𝐵32)– FK 

r
 

           =  
15907,4

2
 – 2173,11 

          =   7953,7 – 2173,11 

           =   17,0096 
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   JK A  = 
(∑ 𝐴12 + ∑ 𝐴22 + ∑ 𝐴32)

𝑟 ×𝑏
 - FK 

   =  
13079,0123

6
 – 2173,11 

   = 2179,84 – 2173,11 

   =  0,9602 

   JK B  =  
(∑ 𝐵12 + ∑ 𝐵22 + ∑𝐵32 )

𝑟 ×𝑎
 - FK 

   =  
13044,44

6
 – 2173,11 

   = 10,7407– 2173,11 

   =  6,7215 

   JK AxB  =  JK Perlakuan – JK A – JK B 

   = 17,0096 – 0,9602– 6,7215 

   = 9,3278 

   JK Blok =  
(∑I)

2
 + (∑II)

2
 

a.b
 – FK  

  = 
19646,9

9
 – 2173,11 

  =  2182,9 – 2173,11 

  = 9,8765 

   JK Eror =  Jk Total – Jk A – JK B – JK AxB – Jk Blok  

  = 56,5157 – 0,9602 – 6,7215 –9,3278–9,8765 

  = 29,63 
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8. Konversi Ransum 

     

 Blok   

 I II Jlh Perlakuan Rata - Rata 

 A1   

B1 2,0000 1,9980 3,998 1,9990 

B2 1,9990 1,9980 3,997 1,9985 

B3 1,9990 1,9990 3,998 1,9990 

 A2   

B1 1,9980 1,9980 3,9960 1,9980 

B2 1,9980 1,9990 3,9970 1,9985 

B3 1,9990 1,9980 3,9970 1,9985 

 A3   

B1 1,9990 1,9990 3,9980 1,9990 

B2 1,9990 1,9980 3,9970 1,9985 

B3 1,9990 1,9970 3,9960 1,9980 

Jumlah 17,9900 17,9840 35,9740 17,9870 

Rerata 1,9989 1,9982 3,9971 1,9986 

 

GT   = 35,9740 

FK   = 
(GT)

2

r x a x b
 = (35,9740)

2

2 x 3 x3
 = 

1294,13

18
 = 71,8960 

JK Total  = ∑ {(A1B1)2+(A1B2)2+(A1B3)2…+(A3B3)2} - FK 

= 71,8960 – 71,8960 

  = 8,4444  

JK Perlakuan = 
(∑(𝐴1𝐵12+ 𝐴1𝐵22+ ..+ 𝐴3𝐵32)– FK 

r
 

           =  
143,7921

2
 – 71,8960 

          =   71,8960 – 71,8960 

           =   0,000002444 
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   JK A  = 
(∑ 𝐴12 + ∑ 𝐴22 + ∑ 𝐴32)

𝑟 ×𝑏
 - FK 

   =  
431,7841

6
 – 71,8960 

   = 71,8960 – 71,8960 

   =  1,1111  

   JK B  =  
(∑ 𝐵12 + ∑ 𝐵22 + ∑𝐵32 )

𝑟 ×𝑎
 - FK 

   =  
431,3762 

6
 – 71,8960 

   = 71,8960– 71,8960 

   =  0,000000778  

   JK AxB  =  JK Perlakuan – JK A – JK B 

   = 0,000002444 – 1,1111– 0,000000778  

   = 0,00000156  

      JK Blok =  
(∑I)

2
 + (∑II)

2
 

a.b
 – FK  

  = 
647,0643

9
 – 71,8960 

  =  71,8960 – 71,8960 

  = 2,0006 

      JK Eror =  Jk Total – Jk A – JK B – JK AxB – Jk Blok  

=  8,4444 – 1,1111 – 0,000000778 – 0,00000156 – 2,0006 

  = 0,0000040



97 
 

Lampiran Dokumentasi Analisis Fisik dan Analisis Kimia 

 

Pembuatan kandang penelitian 

 

Kandang Penelitian Analisis Fisik 

 

Pembersihan Kandang 

 

Penyemprotan desinfektan 

 

 

 

 

 

Pembersihan tempat makan dan 

tempat minum ayam 
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Penempatan tempat makan dan 

minum ayam 

 

Pengayakan bungkil inti sawit 

 

Hasil bungkil inti sawit yang sudah 

halus lalu di timbang 

 

 

 

 

Pencampuran EM 4, gula merah tebu 

dan air panas untuk proses fermentasi 

 

 

 

 

 

 

Pencampuran ransum komersial 

dengan bungkil inti sawit fermentasi 
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Pemberian pakan dan minum setiap 2 

kali sehari pada waktu pagi dan sore 

hari 

 

 

 

 

Penimbangan ayam sebelum 

perlakuan penelitian 

  

 

 

 

 

Kondisi ayam setelah masuk dalam 

analisis fisik 

 

 

 

 

Perhitungan dan penimbangan setiap 

hari untuk ransum sisa dan pemberian 

pakan 

 

 

 

Penangkapan ayam untuk di timbang 

setelah 30 hari penelitian 
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Penimbangan ayam setelah 30 hari 

penelitian 

 

 

 

 

 

 

 

Analisis kimia lab thp dan setiap 

sampel harus di timbang  

 

 

 

 

Analisis kadar abu ransum 

 

 

 

 

Analisis kadar lemak kasar ransum 

 

 

 

 

Analisis kadar protein ransum 
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Analisis kadar serat kasar pada 

ransum 

 

 

 

 

Analisis kadar air ransum 

 

 

 

 

Analisis titrasi pada kadar protein 

 

 

 

 

Analisis kadar lemak kasar 

 

 

 

 

Analisis kadar serat kasar 

 


