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LAMPIRAN

Lampiran 1. Tahap Uji Analisis Antioksidan (Yen & Cheg, 1995)

Uji Aktivitas Antioksidan dengan Metode DPPH Sebanyak 1 gram sampel
kemudian larutkan menggunakan metanol sebanyak 10 ml dicampurkan dengan 1
ml larutan DPPH, bungkus menggunakan alumunium foil dan inkubasikan selama
30 menit pada ruang gelap, kemudian encerkan dengan metanol sebanyak 5 ml.
Buat blanko dengan cara menambahkan 1 ml larutan DPPH ke dalam tambung
reaksi dan tambahkan 4 ml metanol. Kemudian atur pada spectrofotometer dengan
panjang gelombang 517 nm dengan mengukur terlebih dahulu adsorbansi dari
blanko kemudian masukkan larutan blanko kedalam kuvet. Ambil larutan sampel
dan masukkan ke dalam kuvet.

OD blanko — OD sampel x 100%
OD blanko
Lampiran 2. Tahap Uji Analisis fenol (Chaovanalikit & Wrolstad, 2004)

Timbang Sampel ekstrak sebanyak 0,5 ml, Ditambahkan dengan 0,5 ml
reagen folin ciocalteu 50%, ditambahkan juga aquades 7,5 ml dalam tabung reaksi,
kemudian campuran ini divortex selama 3 menit, setelah interval waktu 3 menit,
diamkan dalam ruang tertutup selama 10 menit, setelah itu ditambahkan 1,5 ml
larutan Na2CO3 2%, selanjutnya dipanaskan dalam water-bath 400C selama 20
menit, kemudian dinginkan secepatnya lalu vortex dan selanjutnya absorban
ekstrak dibaca dengan spektrofotometer pada 1755 nm, hasilnya dinyatakan sebagai
ekuivalen asam galat dalam mg/kg ekstrak.

Lampiran 3. Tahap Uji Analisis Kadar Air (AOAC, 2005)

Mengeringkan cawan perselon dengan suhu 105°C selama 1 jam, lalu
disimpan dalam desikator selama 30 menit, lalu cawan di timbang beratnya (A),
sampel dimasukkan dalam cawan lalu di timbang (B), cawan dan sampel
dikeringkan dengan suhu 105°C selama 3 jam sampai beratnya tetap, kemudian
dikeringkan dalam desikator selama 15 menit kemudian ditimbang beratnya (C).
adapun rumus yang digunakan yaitu :

% Kadarair=B - (C-A) x100 %
B
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Lampiran 4. Tahap Uji Analisis Kadar Abu (AOAC, 2005)

Mengeringkan cawan perselon dengan suhu 105°C selama 1 jam, lalu
disimpan dalam desikator selama 15 menit lalu ditimbang, menimbang sampel
sebanyak 2g, lalu dimasukkan kedalam tanur dengan suhu 600°C selama 6 jam,
sample yang sudah jadi abu lalu didinginkan dalam desikator dan kemudian
ditimbang, adapun rumus yang digunakan yaitu

Kadar Abu = Berat Abu (gr) x 100%
Berat Sampel
Lampiran 5. Tahap Uji Analisis Waktu Larut (Said, 2005)

Timbang 5 gram sample, larutkan dalam 100 ml air, kemudian hitung
kecepatan larut serbuk menggunakan stopwatch, kemudian dicatat sampai serbuk

benar-benar terlarut dalam air.
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Lampiran 6. Tahap Uji Analisis Organoleptik
Nama : Hari/Tanggal :
Nim Tanda tangan :

Dihadapan saudara disajikan 18 sampel minuman serbuk instan kulit kopi
dengan penambahan ekstrak jahe dengan kode berbeda. Saudara diminta untuk
memberikan penilaian kesukaan aroma dengan cara mencium, kesukaan warna
dengan melihat, kesukaan rasa dengan cara mencicipi. Lalu memberi penilaian 1-

S.

Kode sampel | Aroma Warna Rasa
216
724
491
172
385
493
637
958
234
456
876
654
789
258
479
790
834
609
KOMENtar ...

Keterangan:
1 = Sangat Tidak Suka 3 =Netral 5 = Sangat Suka
2 = Tidak suka 4 = Suka
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Lampiran 7. Dokumentasi Penelitian

Penjemuran Kulit Kopi Penyeduhan Kulit Kopi

Proses Pembuatan Minuman Serbuk Pengovenan

Analisis Antioksidan Analisis Fenol
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Waktu Larut Analisis Kadar Abu

Organoleptik
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Lampiran 8. Contoh Perhitungan Analisis Anova dan Duncan

1.

Analisis Antioksidan

Tabel Data Primer Analisis Antioksidan

Ulangan
Perlakuan 1 2 3 Total Rata-rata
B 1 19,38 18,76 19,59 57,73 19,24
B2 66,39 67,01 65,98 199,38 66,46
B3 79,59 79,38 78,97 237,94 79,31
B4 80,41 81,44 80,82 242,68 80,89
BS5 81,44 81,65 81,86 244,95 81,65
B6 82,47 82,47 83,51 248,45 82,82
Jumlah 1231,13 410,38

Perhitungan :

db perlakuan  =p-1=6-1=5

db galat =p(u-1)=63-1)=12

db total =pu-1 =(6x3)-1 =17

Faktor Koreksi = (Grand total)? = 1231,132 = 84205,05

p.u 6x3
JK total = 2x2-FK

[(19,38)%+ (18,76)%+ (19,59)%+ (66,39)2+ (67,01)%+
(65,98)%+ (79,59)%+ (78,97)%+ (80,41)2+ (81,44)%+
(80,82)%+ (81,44)2+ (81,65)%+ (81,86)%+ (82,47)%+
(82,47)%+ (83,51)2] - 84205,05

9238,46

JK perlakuan = X P% -FK
u

={(57,73)2+(199,38)2+(237,94)*+(242,68)%+(244,95)*+
(248,45)?/ 3} - 84205,05
=9236,02
JK galat = JKt -JKp
=9238,46 - 9236,02
=2,44

KT perlakuan = JKp =9236,02 = 1847,20
P-1 6-1
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KT galat =JKg = 244 =0,20
p (u-1

) 12
F hitung =KT p=1847,20 = 9094,37
KT g 0,20
Rerata Umum = G@Grand total =1231.13=68,40

n (jumlah data) 18

Koefisien Keragaman = /KT galat x 100%
rerata umum

=1/0,20
68,40
=0,66 %
Tabel Sidik Ragam Analisis Antioksidan
No Sumber ft
Keragaman | db jk kt th 5% | 1%

1 Perlakuan 5 9236,02 | 1847,20 | 9094,37** | 3,11 | 5,06
2 Galat 12 2,44 0,20
3 Total 17

Keterangan : **(Berpengaruh Sangat Nyata)
Tabel Hasil Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) Analisis Antioksidan

Perlak Selisih Simbol

uan Rata-rata

B6 82,818 a
B5 81,649 1,168 b
B4 80,893 0,756 b
B3 79,313 2,337 1,581 c
B2 66,460 12,852 d
B1 19,244 47216 e

Keterangan: Rerata yang diikuti dengan huruf yang berbeda menunjukkan
berpengaruh sangat nyata berdasarkan uji jarak berganda Duncan pada jenjang

nyata 5%
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2. Analisis Fenol

Tabel Data Primer Analisis Fenol

Ulangan
Perlakuan 1 2 3 Total Rata-rata
B 1 0,22 0,24 0,23 0,69 0,23
B2 0,24 0,24 0,30 0,77 0,26
B3 0,30 0,34 0,34 0,99 0,33
B4 0,39 0,40 0,40 1,19 0,40
BS5 0,40 0,39 0,42 1,21 0,40
B6 0,46 0,42 0,45 1,34 0,45
Jumlah 6,19 2,06
Perhitungan :
db perlakuan  =p-1=6-1=5
db galat =p(u-1)=63-1)=12
db total =pu-1 =(6x3)-1 =17
Faktor Koreksi = (Grand total)? = 6,192 =2,13
p.u 6x3
JK total = 2x2-FK
= [(0,22)%+ (0,24)>+ (0,23)%+ (0,24)*+ (0,24)*+
(0,30)%+(0,30)?+(0,34)*+(0,34)?+(0,39)*+ (0,40)*+
(0,40)%+ (0,40)*+ (0,39)%+ (0,42)%+ (0,46)*+
(0,42)%+ (0,45)?] - 2,13
= 0,12
JK perlakuan = X P2 -FK
U
={(0,69)%+(0,77)%+(0,99)%+(1,19)3+(1,21)%+
(1,34)?/3} -2,13
=0,11
JK galat = JKt -JKp
=0,12-0,11
=0,004711
KT perlakuan =JKp =0.,11 =0,022537
P-1  6-1
KT galat = JKg = 0,004711=0,000393
p (u-1) 12
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F hitung =KT p=0,022537 = 57,41
KT g 0,000393

Rerata Umum = QGrand total =6,19=0,34
n (jumlah data) 18

Koefisien Keragaman =_/KT éalat x 100%
rerata umum

=+/0,000393
0,34
=5,76 %
Tabel Sidik Ragam Analisis Fenol
No Sumber ft
Keragaman | db jk kt th 5% | 1%
1 Perlakuan 5 10,112685 | 0,022537 | 57,41** | 3,11 | 5,06
2 Galat 12 1 0,004711 | 0,000393
3 Total 17

Keterangan : **(Berpengaruh Sangat Nyata)
Tabel Hasil Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) Analisis Fenol

Perlakuan Rata-rata Selisih Simbol
B6 0,447 a
B5 0,404 | 0,043 b
B4 0,397 0,007 b
B3 0,328 0,076 | 0,069 c
B2 0,257 0,071 d
B1 0,231 0,026 d

Keterangan: Rerata yang diikuti dengan huruf yang berbeda menunjukkan
berpengaruh nyata berdasarkan uji jarak berganda Duncan pada jenjang nyata

5%.
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3. Analisis Kadar Abu

Data Primer Analisis Kadar Abu

Ulangan
Perlakuan 1 2 3 Total Rata-rata
B 1 5,44 5,29 4,78 15,51 5,17
B2 5,06 5,34 5,26 15,66 5,22
B3 5,24 5,64 5,47 16,35 5,45
B4 5,66 5,30 5,63 16,60 5,53
BS5 5,18 5,43 5,13 15,74 5,25
B6 5,53 5,72 5,60 16,85 5,62
Jumlah 96,71 32,24
Perhitungan :
db perlakuan  =p-1=6-1=5
db galat =p(u-1)=63-1)=12
db total =pu-1 =(6x3)-1=17
Faktor Koreksi = (Grand total)? =96,71% = 519,56
p.u 6x3
JK total = 2x2-FK
= [(544)*+ (529)*+ (4,78)*+ (506)*+ (534)*+
(5,26)*+ (5,24)*+ (05,64)*+ (547)*+ (5,66)*+
(5,30)%+ (5,63)>+ (5,18)*+ (543)%+ (5,13)%+
(5,53)%+ (5,72)%+ (5,60)?] - 519,56
=1,04
JK perlakuan = X P2 -FK
u
={(15,51)2+(15,66)%*+(16,35+(16,60)%+(15,74)+
(16,85)%/ 3} - 519,56
=0,52
JK galat = JKt -JKp
=1,04-0,52
=0,52
KT perlakuan = JKp =0,52=0,10
P-1  6-1
KT galat =JKg = 0,52=0,04
p (u-1) 12

57



F hitung =KTp=0,10=238
KT 0,04

Rerata Umum = QGrand total =96,71=5,37
n (jumlah data) 18

Koefisien Keragaman =_/KT éalat x 100%
rerata umum

=4/0,04
5,37
=3,87 %

Tabel Sidik Ragam Analisis Kadar Abu
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No Sumber ft
Keragaman | db jk kt th 5% | 1%
1 Perlakuan 5 0,52 0,10 2,38tn | 3,11 | 5,06
2 Galat 12 0,52 0,04
3 Total 17
Keterangan : tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
Tabel Hasil Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) Analisis Kadar Abu
. Analisis Kadar Air
Data Primer Analisis Kadar Air
Ulangan
Perlakuan 1 ) 3 Total Rata-rata
B1 3,54 3,80 4,06 11,40 3,80
B2 4,84 4,73 4,60 14,17 4,72
B3 5,00 5,26 5,13 15,39 5,13
B4 5,40 5,48 5,58 16,46 5,49
B5 5,75 5,74 5,67 17,16 5,72
B6 6,18 6,14 5,92 18,24 6,08
Jumlah 92,81 30,94
Perhitungan :
db perlakuan  =p-1=6-1=5
db galat =p@-1)=63-1)=12
db total =pu-1 =(6x3)-1 =17
Faktor Koreksi = (Grand total)? =92,81% = 578,54
p.u 6x3
JK total = Xx2-FK




= [(354)%+ (3,80)%+ (4,06)%+ (4,84)%+ (4,73)%+
(4,60)%+ (5,00)2+ (526)2+ (513)%+ (5,40)%+
(5,48)+ (558)%+ (5,75)%+ (5,74)%+ (5,67)%+
(6,18)%+ (6,14)%+ (5,92)%] - 578,54

=10,16

JK perlakuan = X P2 -FK
u

{(11,40)%+(14,17)2+(15,39)2+(16,46)*+(17,16)%+
(18,24)2/ 3} - 578,54

=9,90
JK galat = JKt -JKp
=10,16 - 9,90
=0,25
KT perlakuan =JKp=9.,90=1,98
P-1  6-1
KT galat =JKg = 0,25=0,021
p (u-1) 2
F hitung =KT p=1,98=093,82
KT g 0,021
Rerata Umum = G@Grand total =92.81=5,16

n (jumlah data) 18

Koefisien Keragaman = /KT galat x 100%
rerata umum

=4/0,021
5,16
=282 %
Tabel Sidik Ragam Analisis Kadar Air
No Sumber ft
Keragaman | db jk kt th 5% | 1%
1 Perlakuan 5 9,90 1,98 93,82** | 3,11 | 5,06
2 Galat 12 0,25 0,02
3 Total 17

Keterangan : ** (Berpengaruh Sangat Nyata)
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Tabel Hasil Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) Analisis Kadar Air

Perlakuan Rata-rata Selisih Simbol
B6 6,08 a
B5 5,72 0,36 b
B4 5,49 0,23 b
B3 5,13 0,59 0,36 c
B2 4,72 0,41 d
B1 3,80 0,92 e

Keterangan: Rerata yang diikuti dengan huruf yang berbeda menunjukkan

berpengaruh nyata berdasarkan uji jarak berganda duncan pada jenjang nyata

5%.

. Analisis Waktu Larut

Data Primer Analisis Waktu Larut

Ulangan
Perlakuan 1 2 3 Total Rata-rata
B1 17,55 17,21 18,09 52,85 17,62
B2 21,21 19,55 19,70 60,46 20,15
B3 21,32 20,88 20,23 62,43 20,81
B4 22,05 21,20 21,14 64,39 21,46
B5 22,21 21,88 21,39 65,48 21,83
B6 23,23 22,14 21,78 67,15 22,38
Jumlah 372,76 124,25
Perhitungan :
db perlakuan  =p-1=6-1=5
db galat =p(u-1)=63-1)=12
db total =pu-1 =(6x3)-1=17
Faktor Koreksi = (Grand total)? =372,76% = 7719,45
p.u 6x3
JK total = 2x2-FK

[(17,55)%+ (17,21)%+ (18,09)2+ (21,21)%+ (19,55)%+
(19,70)2+ (21,32)%+ (20,88)2+ (20,23)%+ (22,05)%+
(21,20)2+ (21,14+ (22,21)%+ (21,88)2+ (21,39)%+

(23,23)%+ (22,14)2 + (21,78)?] - 7719,45

48,19
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JK perlakuan = X P?-FK
u
={(52,85)%+(60,46)?+(62,43)%+(64,39)%+(65,48) %+
(67,15)?/ 3} - 7719,45
=43,51
JK galat = JKt -JKp
=48,19 - 43,51
=4,68
KT perlakuan = JKp =43.,51=28,70
P-1 6-1
KT galat = JKg = 4,68=0,39
(u-1) 12
F hitung =KT p=28.,70=2231
KTg 0,39
Rerata Umum = Grand total =372,76=20,71

n (jumlah data) 18
Koefisien Keragaman =_,/KT éalat x 100%

rerata umum

=4/0,39
20,71
=3,02 %
Tabel Sidik Ragam Analisis Waktu Larut
No Sumber ft
Keragaman | db jk kt th 5% | 1%
1 Perlakuan 5 43,51 8,70 22,31*%* | 3,11 | 5,06
2 Galat 12 4,68 0,39
3 Total 17

Keterangan : ** (Berpengaruh Sangat Nyata)
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Tabel Hasil Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) Analisis Waktu Larut

Perlakuan Rata-rata Selisih Simbol
B6 22,38 a
B5 21,83 0,56 a
B4 21,46 0,92 ab
B3 20,81 1,57 | 0,65 b
B2 20,15 0,66 b
B1 17,62 3,19 2,54 c

Keterangan: Rerata yang diikuti dengan huruf yang berbeda menunjukkan

berpengaruh nyata berdasarkan uji jarak berganda Duncan pada jenjang nyata

5%.

. Analisis Uji Kesukaan Warna

Data Primer Analisis Kesukaan Warna

Ulangan
Perlakuan 1 2 3 Total | Rata-rata
B1 3,2 3,25 3,15 9,6 3,2
B2 3,35 3,25 3,3 9,9 3,3
B3 3,45 3,6 3,55 10,6 3,53
B4 3,5 3,45 3,65 10,6 3,53
BS5 3.8 3,95 3,85 11,6 3,87
B6 3,9 4.1 3,85 11,85 3,95
Jumlah 64,15 21,38
Perhitungan :
db perlakuan  =p-1=6-1=5
db galat =p(u-1)=63-1)=12
db total =pu-1 =(6x3)-1=17
Faktor Koreksi = (Grand total)? = 64,152 = 228,62
p.u 6x3
JK total = 2x2-FK
= [(3,2)>+ (3,25)*+ (3,15)%+ (3,35)%+ (3,25)%*+
(3,3)2+  (3,45)%+ (3,6)*+ (3,55)*+ (3,5)%+
(3,45)%+ (3,65)%+ (3,8)*+ (3,95)%+ (3,85)%+
(3,9)%+ (4,1)? + (3,85)?] - 228,62
= 1,42
JK perlakuan = X P? - FK
u
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JK galat

KT perlakuan

KT galat

F hitung

Rerata Umum

={(9,6)2+(9,9)2+(10,6)2+(10,6)2+(11,6)2+
(11,85)%/ 3} - 228,62

=133
= JKt -JKp

=1,42-1,33
=0,09

=JKp=1,33=0,27
P-1 6-1

= JKg = 0,09=0,0075
p (u-1) 12

=KT p=0,27=35,57
KT g 0,0075

= G@Grand total =64.15=3,56
n (jumlah data) 18

Koefisien Keragaman = /KT galat x 100%

rerata umum

=./0,0075
3,56
=243 %

Tabel Sidik Ragam Analisis Kesukaan Warna

No Sumber

Keragaman | db jk kt th 5% | 1%
1 Perlakuan 5 1,33 0,27 35,57*%*% | 3,11 | 5,06
2 Galat 12 0,09 0,01
3 Total 17

Keterangan : ** (Berpengaruh Sangat Nyata)
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Tabel Hasil Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) Analisis Kesukaan Warna

Perlakuan Rata-rata Selisih Simbol
B6 3,95 a
B5 3,87 0,08 a
B4 3,53 0,42 | 0,33 b
B3 3,53 0,00 b
B2 3,30 0,23 0,23 c
B1 3,20 0,10 c

Keterangan: Rerata yang diikuti dengan huruf yang berbeda menunjukkan

berpengaruh nyata berdasarkan uji jarak berganda Duncan pada jenjang nyata

5%.

. Analisis Kesukaan Aroma

Data Primer Analisis Kesukaan Aroma

Ulangan
Perlakuan 1 2 3 Total Rata-rata
B1 3,1 3,15 3,25 9,5 3,17
B2 3,40 3,45 3,35 10,2 3,4
B3 3,45 3.4 3,35 10,2 3.4
B4 3,75 3,65 3,7 11,1 3,7
B5 4,1 3,85 3,85 11,8 3,93
B6 3,45 3,45 3,35 10,25 3,42
Jumlah 63,05 21,02
Perhitungan :
db perlakuan  =p-1=6-1=5
db galat =p(u-1)=63-1)=12
db total =pu-1 =(6x3)-1=17

Faktor Koreksi = (Grand total)? = 63,05% = 220,85

JK total

JK perlakuan

p.u
2x2 - FK

= [(3,1)*+
(3,35)%+
(3,65)%+

6x3

(3,15)%+ (3,25)%+
(345)%+  (3,4)%+
G (1D

(3,40)%+ (3,45)%+
(3,35)%+ (3,75)*+
(3,85)%+ (3,85)%*+

(3,45)2+ (3,45)% + (3,35)%] - 220,85

= 1,17

= X P?2-FK
u
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={(9,5)2+(10,2)?+(10,2)%+(11,1)3+(11,8)*+

(10,25)2/ 3} - 220,85

=1,10
JK galat = JKt -JKp
=1,17- 1,10
=0,075
KT perlakuan =JKp=1,10=0,22
P-1 6-1
KT galat = JK g = 0.075=0,0063
p (u-1) 12
F hitung =KT p=0,22 =35,12
KT g 0,0063
Rerata Umum = Grand total =63.05=3,50

n (jumlah data) 18

Koefisien Keragaman = /KT galat x 100%
rerata umum

=1/0,0063
3,50
=226 %
Tabel Sidik Ragam Analisis Kesukaan Aroma
No Sumber ft
Keragaman | db jk kt th 5% | 1%

1 Perlakuan 5 1,10 0,22 35,12%*% | 311 | 5,06
2 Galat 12 0,08 0,01
3 Total 17

Keterangan : ** (Berpengaruh Sangat Nyata)
Tabel Hasil Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) Analisis Kesukaan Aroma

Perlakuan Rata-rata Selisih Simbol
B5 3,93 a
B4 3,70 0,23 b
B6 3,42 0,28 c
B2 3,40 0,02 c
B3 3,40 0,02 c
B1 3,17 0,25 0,23 d

Keterangan: Rerata yang diikuti dengan huruf yang berbeda menunjukkan
berpengaruh nyata berdasarkan uji jarak berganda Duncan pada jenjang nyata

5%.
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8. Analisis Kesukaan Rasa

Data Primer Analisis Kesukaan Rasa

Ulangan
Perlakuan 1 2 3 Total Rata-rata
B 1 3,3 3,35 3,25 9,9 3,3
B2 3,25 3,4 3,45 10,1 3,37
B3 3,6 3,45 3,5 10,55 3,52
B4 3,9 4,1 3,95 11,95 3,98
BS5 3,7 3,75 3,85 11,3 3,77
B6 3,35 3,45 3,4 10,2 3.4
Jumlah 64 21,33
Perhitungan :
db perlakuan  =p-1=6-1=5
db galat =p(u-1)=63-1)=12
db total =pu-1 =(6x3)-1=17
Faktor Koreksi = (Grand total)? = 642 = 227,56
p.u 6x3
JK total = 2x2-FK
= [(3,3)%+ (3,35)%+ (3,25)%+ (3,25)%+ (3,4)*+
(3,45)%+ (3,6)*+ (345)*+ (3,5%*+ (3,9)*+
(4,)%+  (3,95)%+ (3,7)*+ (3,75)%*+ (3,85)%*+
(3,35)%+ (3,45)% + (3,4)%]-227,56
= 1,14
JK perlakuan = X P2 -FK
u
={(9,9)%+(10,1)%+(10,55)2+(11,95)%+(11,3)*+
(10,2)%/ 3} - 227,56
= 1,06
JK galat = JKt -JKp
=1,14-1,06
=0,077
KT perlakuan = JKp =1,06 =0,21
P-1 6-1
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KT galat = JKg = 0,077=0,0064

p(u-1) 12
F hitung =KTp=0.21=33,27
KT g 0,0064
Rerata Umum = @Grand total =64=3,56

n (jumlah data) 18

Koefisien Keragaman = /KT galat x 100%
rerata umum

=4/0,0064
3,56
=225%

Tabel Sidik Ragam Analisis Kesukaan Rasa

No Sumber ft
Keragaman | db jk Kt th 5% | 1%
1 Perlakuan 5 1,06 0,21 33,27%*% | 3,11 | 5,06
2 Galat 12 0,08 0,01
3 Total 17

Keterangan : ** (Berpengaruh Sangat Nyata)
Tabel Hasil Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) Analisis Kesukaan Rasa

Perlakuan Rata-rata Selisih Simbol
B4 3,98 a
B5 3,77 0,22 b
B3 3,52 0,25 c
B6 3,40 0,12 c
B2 3,37 0,15 cd
Bl 3,30 0,22 | 0,07 d

Keterangan: Rerata yang diikuti dengan huruf yang berbeda menunjukkan
berpengaruh sangat nyata berdasarkan uji jarak berganda Duncan pada jenjang

nyata 5%.
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9. Hasil Kesukaan Secara Keseluruhan

Analisis Rerata | Keterangan

Sampel | Aroma | Warna | Rasa
B1 3,2 3,17 3,2 3,19 Netral
B2 3.3 3.4 3,30 3,33 Netral
B3 3,53 3.4 3,53 3,49 Netral
B4 3,53 3,7 3,53 3,59 Netral
B5 3,87 3,93 3,87 3,89 Netral
B6 3,95 3,42 3,95 3,77 Netral

Dari tabel 27. Dapat disimpulkan bahwa minuman serbuk instan kulit kopi
dengan penambahan ekstrak jahe yang disukai oleh panelis yaitu pada sampel

BS5 dengan penambahan ekstrak jahe sebanyak 4%.
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