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Daftar Pertanyaan Wawancara  

Proses Produksi  

1. Dimana  bahan baku talas talas diperoleh?  

2. Berapa jumlah karyawan yang ada di UMK Keripik Lestari dan 

berapa upah karyawan tersebut? 

3. Kriteria talas yang digunakan untuk membuat keripik talas 

seperti apa?  

4. Proses pemotongan talas menggunakan alat apa?  

5. Proses pencucian talas seperti apa?  

6. Proses penggorengan keripik talas seperti apa?  

7. Selama proses penggorengan menggunakan bahan bakar apa? 

Dan dimana memperolehnya?  

8. Bagaimana pembuangan limbah air dan juga kulit talas?  

Proses Pemasaran  

1. Kemasan keripik talas yang akan dijual menggunakan bahan 

apa?  

2. Area penjualan keripik talas dimana saja ?  

3. Apakah UMK Keripik Lestari melakukan promosi pada media 

sosial? 

4. Apakah UMK Keripik Lestari melakukan penjualan pada 

aplikasi belanja Online? 

5. Bagaiamana pendistribusian keripik talas yang sudah siap 

dijual?  

6. Apakah kemasan yang digunakan sekarang aman digunakan 

pada saat pengiriman ke luar kota?  

7. Bagaimana proses pembukuan (penerimaan dan pengeluaran) 

yang ada di UMK Keripik Lestari?  
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Surat Pernyataan Selesai Penelitian  

  



 
 

7 
 

Proses Pengolahan Keripik Talas 

No Gambar Keterangan 

1. 

 

Talas yang akan diolah menjadi 

keripik 

2 

 

Pengupasan kulit talas 

3 

 

Pemotongan talas menggunakan 

pasah 

4 

 

Pencucian talas sebanyak 6 kali 

5 

 

Penggorengan keripik talas 
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6 

 

Talas yang sudah digoreng lalu 

ditiriskan 

7 

 

Keripik talas yang sudah siap untuk 

dikemas 

8 

 

Keripik talas yang sudah dikemas 

9 

 

Pemilik UMK Keripik Lestari  

 

 


