DAFTAR PUSTAKA

Abu Bakar, A., & Yang, T. A. 2014. Calcium alginate beads for the controlled
release of plant growth regulators. Carbohydrate Polymers, 101, 34-40.

American Society of Agricultural and Biological Engineers (ASABE). 2018.
Standards for grain storage (ASAE EP 586.1). ASABE.

Aristya, 1. M. T. W., Admadi, B., & Arnata, I. W. 2017. Karakteristi mutu dan
rendemen alginat dari ekstrak rumput laut Sargassum sp. dengan menggunakan
larutan asam asetat. Jurnal Rekayasa Dan Manajemen Agroindustri, 5(1), 81-92.

Astawan, M. 2008. Pangan fungsional untuk kesehatan yang optimal. Jur TPG-IPB.
Bogor.

Basmal, J., & Nurhayati. 2021. The Quality of Caulerpa racemosa Liquid Grain
Encapsulated with Na-Alginate and Ca-Lactate. Jurnal Pascapanen Dan
Bioteknologi Kelautan Dan Perikanan, 16(1), 43-51.

Benitez, S., Bourges, C., & Rojas-Grai, M. A. 2016. Development and
characterization of alginate edible films enriched with red radish antioxidants
to improve the oxidative stability of pork meat. Journal of Food Engineering,
169, 202-209.

Borges, G., Degeneve, A., Mullen, W., Crozier, A. 2010. Identification of flavonoid
and phenolic antioxidants in black currants, blueberries, raspberries, red
currants, and cranberries. Journal of Agricultural and Food Chemistry, 58(7),
3901-39009.

Chin, D., Huebbe, P., Pallauf, K., & Rimbach, G. 2013. Neuroprotective properties
of curcumin in Alzheimer's disease—merits and limitations. Current medicinal
chemistry, 20(32), 3955-3985.

Draget, K. 1., et al. 2005. Alginates. In Biopolymers Online (pp. 1-49). Wiley-VCH
Verlag GmbH & Co. KGaA.

Fischbacher, R., Szulansky & H. Placko, J. 2011. Molecular Gastronomy. Toronto:
OTB Foods.

Gibson, R.S., Perlas, L., Hotz, C., 2006. Improving the bioavailability of nutrients in
plant foods at the household level. Proceedings of the Nutrition Society, 65(02),
160-168.

Gomez-Mascaraque, L. G., Lopez-Rubio, A., & Lagaron, J. M. 2018. Whey
protein isolate-based hydrogels as delivery vehichles for hydrophilic and

55



56

hydrophobic food-grade antioxidants. Journal of agricultural and food chemistry,
66(39), 10210-10221.

Gupta, R., & Sharma, S. 2019. Influence of calcium lactate and sodium alginate
interactions on ash content reduction in food matrices. Food Chemistry, 245,
789-798.

Heaney, J. 2000. Calcium intake in the USA. Public Health Nutrition, 3(3).

Herawati, N., Windrati, W.S., 2016. Pembuatan Minuman Fungsional Berbasis
Ekstrak Kulit Buah Naga Merah (Hylocereus Polyrhizus), Rosela (Hibiscus
Sabdariffa L.) Dan Buah Salam (Syzygiu polyanthum wigh walp). Jurnal
Agroteknologi 6,40-50.

Herviana, A., Husain, S dan Muhammad, W. 2019. Pembuatan Teh Fungsional
Bebahan Dasar Mahkota Dewa (Phaleria marrocarpa) Dengan Penambahan
Daun Stevia. Jurnal Pendidikan Teknologi Pertanian. Vol. 5. Hal S251-S261.

Kuo, M. 1., Anderson, B. D., & Patton, S. 2006. Alginate/pectin beads for calcium
delivery: Effects of process parameters on bead characteristics. International
Journal of Pharmaceutics, 311(1-2), 1-11.

Lee, P., & Rogers M. A. 2013. Effect of Calcium Source and Exposure-Time on
Basic Caviar Spherification Using Sodium Alginate. International Journal of
Gastronomy and Food Science. 1(2): 96-100.

Lee, K. Y., & Mooney, D. J. 2012. Alginate: Properties and biomedical
applications. Progress in Polymer Science, 37(1), 106-126.

Mawardi, Y.S.A., Pramono, Y.B., Setiani, B.E., 2016. Kadar Air, Tanin, Warna dan
Aroma Off-Flavour Minuman Fungsional Daun Sirsak (Annona Muricata)
dengan Berbagai Konsentrasi Jahe (Zingiber Officinale). Jurnal Aplikasi
Teknologi Pangan 5.

Nahak, G. and Sahu, R.K. 2011. Evaluation of antioxidant activity in ethanolic
extracts of five curcuma species. International Research Journal of Pharmacy.
2(12):243-248.

Peranginangin, R., Handayani, A. M., Fransiska, D., W. Marseno, D., & Supriyadi,
S. 2015. Pengaruh Konsentrasi CaCl2 Dan Alginat Terhadap Karakteristik
Analog Bulir Jeruk Dari Alginat. Jurnal Pascapanen Dan Bioteknologi
Kelautan Dan Perikanan, 10(2), 163.

Pratiwi, D., & Wardaniati, 1. 2019. Pengaruh Variasi Perlakuan (Segar dan
Simplisia) Rimpang Kunyit (Curcuma domestica) Terhadap Aktivitas



S7

Antioksidan dan Kadar Fenol Total. Jurnal Farmasi Higea, 11(2), 159-165.

Rahmat, Rukmana dan Yuyun Yuniarsih Oesman. 2002. Srikaya. Yogyakarta:
Kanisius.

Riaminanti, N. K., Hartiati, A., & Mulyani, S.  2016. Studi Kapasitas dan
Sinergisme Antioksidan pada Ekstrak Kunyit (Curcuma DomesticaVal.) dan
Daun Asam (Tamarindus Indica L.). Jurnal Rekayasa Dan Manajemen
Agroindustri, 4(3), 93-104.

Rojas-Gral, M. A., Raybaudi-Massilia, R. M., Soliva-Fortuny, R., Avena-Bustillos,
R. J., McHugh, T. H., & Martin-Belloso, O. 2007. Apple puree-alginate edible
coating as carrier of antimicrobial agents to prolong shelf-life of fresh-cut
apples. Postharvest Biology and Technology, 45(2), 254-264.

Schmitt, C., & Turgeon, S. L. 2011. Formation of calcium—alginate—pectin gel
microbeads and characterization of their behavior in acidic gastric
environment. Food Hydrocolloids, 25(6), 1606-1617.

Smith, J. 2020. Fortification strategies for achieving recommended ash content in
functional beverages. Journal of Food Science and Technology, 55(3), 123-135.

Seo, M. J., & Kim, Y. T. 2016. Effect of Sodium Alginate and Calcium Lactate on
the Quality Properties of Fish Sausage. Korean Journal for Food Science of
Animal Resources, 36(5), 662—671.

Sunilson, J.A.J., Suraj, R., Rejitha, G., Anandarajagopal, K., Kumari, A.V.A.G. and
Promwichit, P. 2009. In vitro antimicrobial evaluation of Zingiber officinale,
Curcuma longa and Alpinia galanga extracts as natural food preservatives.
American Journal of Food Technology. 4 (5): 192-200.

Winarsi, H. 2007. Antioksidan Alami dan Radikal Bebas. Kanisius, Yogyakarta.

Winarno, F. G & Sergio. 2017. Gastronomi Molekuler. Jakarta: Gramedia Pustaka
Utama.

World Health Organization (WHO). 2018. Standards for functional beverage
granules (WHO Technical Report Series No. XXX). WHO.

Zdzieblik, M. J., etal. 2017. Improvement of activity-related knee joint discomfort
following supplementation of specific collagen peptides. Applied physiology,
nutrition and metabolism, 42(6).



LAMPIRAN

Lampiran 1. Prosedur Analisis

A. Uji Kadar Abu ( Nurshalati Tahar Dkk, 2017)

Disiapkan terlebih dahulu alat dan bahan yang akan digunakan.
Dipanaskan krus yang akan digunakan kedalam tanur selama 30
menit.

Dinginkan krus yang telah dipanaskan tadi dalam desikator, kemudian
ditimbang dengan neraca sartorius hingga beratnya konstan.
Ditimbang sampel sebanyak 5 g. Lalu, dimasukkan kedalam krus
yang telah ditimbang tadi. Lalu, ditimbang kembali krus yang berisi
sampel tersebut.

Setelah ditimbang masukkan krus yang berisi sampel tadi kedalam
tanur dengan suhu 525°C selama 3 jam.

Setelah dilakukan pemanans krus dikeluarkan dari tanur dan
dimasukkan dalam desikator untuk didinginkan selama 20 menit.
Setelah didinginkan krus yang berisi sampel uji yang telah dipanaskan
ditimbang kembali, kemudian dihitung kadar abunya.

Rumus yang digunakan dalam menghitung kadar abu sampel adalah :

Kadar Abu = V{/ﬁ:ﬁ x 100%
%Kadar Abu = 2228 1009,
= 13.924%

Keterangan:

W2 = Berat krus dan sampel setelah dipanaskan
W1 = Berat krus dan sampel sebelum dipanaskan
WO = Berat krus

B. Uji Kadar Air (Nurshalati Tahar Dkk, 2017)

Disiapkan terlebih dahulu alat dan bahan yang akan digunakan
Dipanaskan krus yang akan digunakan kedalam oven selama 30
menit.

Dinginkan krus yang telah dipanaskan tadi dalam desikator.
Kemudian, ditimbang dengan neraca sartorius hingga beratnya
konstan.
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Ditimbang sampel sebanyak 2 g. Lalu, dimasukkan kedalam krus
yang telah ditimbang tadi lalu ditimbang kembali krus yang berisi
sampel.

Setelah ditimbang masukkan krus yang berisi sampel tadi kedalam
oven dengan suhu 105°C selama 3 jam.

Setelah dilakukan pemanasan krus dikeluarkan dari oven dan
dimasukkan dalam desikator untuk didinginkan selama 20 menit.
Setelah didinginkan krus yang berisi sampel uji yang telah dipanaskan
ditimbang kembali kemudian dihitung kadar airnya.

Rumus yang digunakan dalam menghitung kadar air sampel adalah:

Kadar Air = 22=%% + 100%
wWi1i-wo

_(9,3562-9,3532)
9,3562—7,2912

% kadar air X 100% =0,1453%

Keterangan:

W2 = Berat krus dan sampel setelah dipanaskan
W1 = Berat krus dan sampel sebelum dipanaskan
WO = Berat krus

C. Uji Warna Colorimeter (Nuraeni dkk, 2019)

Analisis warna menggunakan alat colorimeter, yaitu dengan cara

menempelkan sampel pada kaca sensor. Hasil pengukuran warna dinyatakan
dalam nilai L, a* dan b*.

AE=[(AL)2+(Aa)2+(Ab)2]1/2

D. Uji Aktivitas Antioksidan / RSA (RADICAL SCAVENGING
ACTIVITY)(YEN & CHENG ,1995)

Timbang sample 1g ,larutkan menggunakan methanol pada
konsentrasi tertentu.

Ambil 1ml larutan induk ,masukkan pada tabung reaksi.

Tambahkan 1 ml larutan 1,1 ,2 ,2 —Diphenyl Picryl Hydrazyl (DPPH
),200 Mikro molar.

Inkubasi pada ruang gelap selama 30 menit.

Encerkan hingga 5ml menggunakan methanol.
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e Buat blanko ( 1ml larutan DPPH + 4 ml methanol ).
e Tera pada panjang gelombang 517 Nm.

Aktivitas Antioksidan (% ) = OD Blangko — OD Sampel x 100 %
OD Blangko

Aktivitas Antioksidan (%) = 0,256 — 0,144 x 100 %
0,256

= 43,75%
E.Uji Organoleptik (Arif Ismanto & Sitiani Subaihah, 2020)
Uji organoleptik pada penelitian ini dilakukan sesuai metode Irawati et al.
(2015) dengan cara panelis merespon aroma, rasa dan warna. Uji organoleptik
dilakukan dengan menggunakan panelis sebanyak 9 orang. Penilaian panelis
menggunakan kuisioner yang telah disediakan. Uji hedonik warna, aroma dan

rasa dinilai dengan skor 1 (sangat tidak suka) sampai 5 (sangat suka).
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Lampiran 2. Hasil Pengolahan Data

1. Kadar Air
Tabel Data Primer Analisa Kadar Air (w/b%)
Perlakuan BLOK Jumlah Rata-Rata
[ | I
Bl
Al 23,6361 21,7413 45,3774 22,6887
A2 17,9536 22,3130 40,2666 20,6887
A3 17,0911 20,9565 38,0476 19,0238
B2
Al 29,8410 27,8629 57,7039 28,8520
A2 21,6206 25,0470 46,6676 23,3338
A3 18,9212 20,0238 38,9495 19,4748
B3
Al 28,2100 28,0855 56,2955 28,1478
A2 19,4080 26,5600 45,9680 22,9840
A3 17,6577 25,3658 43,0235 21,5118
GT =17,0911 + 23,6361 + 17,9536+...+ 25,3658 = 412,2996
EK _ Y(GT)? _ (412,2996)> = 044394
rXRxP 2x3x3
JK Total =Y (a*+b%*+c*+...+n?) — FK

=Y (17,0911% + 23,6361% + 17,9536%+...+ 25,3658°) — 9443,94
= 9725,52 — 9443,94
= 281,58

_ YJTi+ JT5+ JT5++ JTE
'

JK Perlakuan -FK

_Y38,04762+ 57,7039%+45,9680+---+ 43,023 52
T

—9443,94

_ 1924,601

944394  =179.06
2 2
JK Blok = 2BitJB: ey
AxB

_194,3393% + 217,9603>
9

— 944394



=30,98
JK Eror = JK total — JK Perlakuan — JK Blok

= 281,58 — 179,06 — 30,98

= 71,54
Tabel Ax B
Bl B2 B3 JIh A
Al 45,3774 40,2666 38,0476 | 123,6916
A2 | 57,7039 | 46,6676 | 38,9495 | 143,321
A3 56,2955 45,968 43,0235 145,287
JIhB | 15938 | 1329 | 120,02
JK AxB = JK Perlakuan—- JK A-JK B
= 179,06 — 47,52 — 15,94
= 115,60
2
KB = LBy
rXR
- 57458,90 . 9443,94
2x3
= 132,54
2
KA = Ay
rXR
=208 944394

=47,53
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Tabel Analisa Keragaman Kadar Air Pembuatan Bulir Minuman Fungsional

Sumber db JK RK F.Hitung F. Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 134,21 67,10 | 10,4238° | 4,46 8,65
B 2 47,53 23,76 3,6916™ | 4,46 8,65
AXxB 4 17,35 4,34 0,6737" | 3,84 7,01
Blok 1 31,00 31,00
Eror 8 51,50 6,44
Total 17 | 281,58 | 132,64

Keterangan : *(Berpengaruh Nyata)
tn (Tidak Nyata)

Tabel Rerata Uji Kadar Air Pembuatan Bulir Minuman Fungsional

Kunyit Jeruk Nipis (%)

Konsentrasi Konsentrasi Natrium Alginat
Kalsium Laktat Al A2 A3 Rerata B
Bl 22,6887 20,6887 19,0238 | 20,8004
B2 28,8520 23,3338 19,4748 | 23,8869
B3 28,1478 22,9840 21,5118 | 20,5532
Rerata A 26,5628 22,9840 20,0035

Keterangan : Rerata yang diikuti huruf yang berbeda dengan kolom maupun
baris menunjukkan adanya perbedaan berdasarkan uji jarak berganda Duncan
pada jenjang nyata 5%.
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2. Kadar Abu
Tabel Data Primer Analisa Kadar Abu (%)
Perlakuan BLOK Jumlah Rata-Rata
I I
Bl
Al 2,2260 2,1879 4,4139 2,2070
A2 2,3765 2,1798 4,5563 2,2782
A3 2,6580 2,5464 5,2044 2,6022
B2
Al 2,1160 2,0898 4,2058 2,1029
A2 2,2060 2,0080 4,2140 2,1070
A3 2,2468 2,0980 4,3448 2,1724
B3
Al 2,1980 2,1230 4,3210 2,1605
A2 2,2342 2,1560 4,3902 2,1951
A3 2,4654 2,2118 4,6772 2,3386
GT =2,2260 + 2,1160+ 2,1980 +...+ 2,2118= 40,3276
FK = D= S =903
JK Total =Y (a*+b%*+c*+...+n?) — FK

=Y(2,2260° + 2,1160% + 2,1980%+...+ 2,2118%) — 90,35

=90,83 -90,35

JK Perlakuan

_ Y4,4139%+ 4,2058%+ 4,3210%+-+-+ 4,67727

2 2
JK Blok = 2/BitJB;

0,48

_ YJTi+ JT5+ JT5++ JTE

r

-FK

181,47

AxB

T

-90,35 =0,38

~FK

-90,35




_ 20,7269 + 19,60072
9

—90,35

= 0,07
JK Eror = JK total — JK Perlakuan — JK Blok
=0,48-0,38-0,07
=0,03
Tabel Ax B
Bl B2 B3 JIh A
Al 4,4139 4,5563 5,2044 | 14,1746
A2 4,2058 4,2140 4,3448 | 12,7646
A3 4,3210 4,3902 4,6772 | 13,3884
JIhB 12,9407 13,1605 14,2264
KB = 22 _ g
rXR
- 543,05 _ 90'35
2x3
=0,15
2
JK A = XA e
rXR
- 543,10 _ 90’35
2x3
=0,16
JK AxB = JK Perlakuan - JK A-JK B

=0,38-0,16 - 0,15

=0,07
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Tabel Analisa Keragaman Kadar Abu

Sumber db JK RK F.Hitung F. Tabel

Keragaman 5% 1%

A 2 0,16 0,08 25,3452 | 4,46 8,65

B 2 0,17 0,08 26,7553 | 4,46 8,65

AXxB 4 0,06 0,02 4,9562" 3,84 7,01
Blok 1 0,07 0,07
Eror 8 0,02 0,00
Total 17 0,48 0,25

Keterangan : ** (Berpengaruh Sangat Nyata)
* (Berpengaruh Nyata)
Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) A

Al =2,362
A2 =2,231
A3 =1,127
SpS = v2 x RK Eror _ v2x0,00 = 0,0321
rxR 2X6
__ RpxSD _ 3,26x0,0321 _
Rp2 = -E2== =200 = 00744
__ RpxSD _ 3,29x0,0321 _
Rp3=—/—="77  =00774

Tabel Hasil jarak berganda duncan A pada kekompakan

Urutan

Rerata P RP JBD Selisih
Al 0,131 >JBD
A2 2 3,26 0,0744 1,235 >JBD
A3 3 3,29 0,0774 1,104 >JBD

Keterangan: Jika selisin menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih > JBD berarti berbeda nyata.



Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B

Bl1=2,371
B2 =2,193
B3 =2,156
SPS = V2 x RKEror — v/2x0,00 = 0,0322
rxb 2X6
__ RpxSD _ 3,26x0,0138 _
Rp 2 = 2220 = 220 =0,0742
__ RpxSD _ 3,29x0,0138 _
Rp3 =220 = 2200 =0,0774

Tabel Hasil jarak berganda duncan B pada kekompakan
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Urutan

Rerata P RP JBD Selisih
Bl 0,1780 >JBD
B2 2 3,26 0,3256 0,2150 <JBD
B3 3 3,29 0,3392 0,0370 <JBD

Keterangan: Jika selisin menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda nyata,

sedangkan jika selisih > JBD berarti berbeda nyata.




Peringkat Uji Jarak Berganda A x B

DUNCAN | RATA-
PERINGKAT| AXB | RATA
1 A3B1 | 2,602
2 A3B3 | 2,339
3 A2B1 | 2,278
4 A1B1 | 2,207
5 A2B3 | 2,195
6 A3B2 | 2,172
7 A1B3 | 2,161
8 A2B2 | 2,107
9 A1B2 | 2,103

V2 xRKEror _ /2x0,00

SDAXB = = 0,0558
Rp 2 = 7220 = 22202 20,1286
Rp 3 = 2220 = 22222 20,1340
Rp 4 = 0222 = 202 =0,1370
Rp 5= Rp\gS'D - 3,52 9;(‘)},;)558 — 0,1388
Rp 6 = 7220 = 22222 20,1400
Rp 7 — Rp\/J;S'D - 3,56);‘(1(;558 - 0,1404
Rp 8 = 2220 = 22002 20,1404
Rp 9= Rp x SD - 3,56x 0,0558 = 0,1404

@
:

1,41
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Tabel Hasil Jarak Berganda Duncan A x B pada Uji Kadar Abu

Urutan

Rerata rerata P RP JBD Selisih

A3B1 2,602 >JBD
A3B3 2,339 2 3,26 | 0,1286 | 0,2630| >JBD
A2B1 2,278 3 3,39| 0,1340 | 0,3240| >JBD
Al1B1 2,207 4 3,47 | 0,1370 | 0,0710| <JBD
A2B3 2,195 5 3,52 | 0,1388 | 0,0830| <JBD
A3B2 2,172 6 3,55| 0,400 | 0,0226 | <JBD
A1B3 2,161 7 3,56 | 0,1404 | 0,0345| <JBD
A2B2 2,107 8 3,56 | 0,404 | 0,0535| < JBD
A1B2 2,103 9 3,56 | 0,1404 | 0,0040 | <JBD
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Keterangan: Jika selisih menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda nyata, sedangkan
jika selisih > JBD berarti berbeda nyata.

Tabel Rerata Uji Kadar Abu

Konsentrasi Konsentrasi Natrium Alginat
Kalsium Laktat Al A2 A3 Rerata B
B1 2,207" 2,278° 2,602° 2,362™
B2 2,103° 2,107¢ 2,172° 2,127"
B3 2,161° 2,195¢ 2,339° 2,231°
Rerata A 2,156° 2,193Y 2,371%

Keterangan : Rerata yang diikuti huruf yang berbeda dengan kolom maupun
baris menunjukkan adanya perbedaan berdasarkan uji jarak berganda Duncan
pada jenjang nyata 5%.



3. Aktivitas Antioksidan

Tabel Data Primer Analisa Aktivitas Antioksidan
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Perlakuan BLOK Jumlah Rata-Rata
[ \ I
Bl
Al 13,58 12,28 25,86 12,93
A2 28,62 22,46 51,08 25,54
A3 26,78 30,80 57,58 28,79
B2
Al 20,48 16,40 36,88 18,44
A2 24,87 32,29 57,16 28,58
A3 26,77 33,68 60,45 30,23
B3
Al 20,88 39,27 60,15 30,08
A2 22,64 40,21 62,85 31,43
A3 29,78 44,58 74,36 37,18
GT =20,48 + 26,77 + 24,87 +...+ 44,58 = 486,37
FK = LT _ (8037 13141
rXRxP 2x3x3
JK Total =Y (a®+b%*+c?+...+n?) — FK
=Y(20,48% + 26,77% + 24,87%+...+ 44,58%) — 13.141
=1.365
2 2 2, ...
JK Perlakuan = E]T1+]T2+:T3+ HITh FK
_ 325,862+ 36,882+r60,152+--~+ 74,362 _13.141
= 27972 13 141= 845
%JBi+JB3
JK Blok =212 FK

JK Eror

AxB

_ 214,40% + 271,977
a 9

—13.141

=185

= JK total — JK Perlakuan — JK Blok




=1.365-845-185
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=335
Tabel Ax B
B1 B2 B3 JIhA
Al 25,86 51,08 57,58 | 134,52
A2 36,88 57,16 60,45 | 154,49
A3 60,15 62,85 74,36 | 197,36
JhB 122,89 | 171,09 192,39
KB = 22 g
rXR
=838 13141
2x3
=423
KA - Z@
rXR
=275 _ 13414
2x3
=344
JK AxB = JK Perlakuan—-JK A —JK B
=845 - 344 - 423
=78
Tabel Analisa Keragaman Aktivitas Antioksidan
Sumber db JK RK F.Hitung F. Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 422,62 211,31 5,02 4,46 8,65
B 2 | 34364 | 171,82 4,08" 4,46 | 8,65
AxB 4 78,01 19,50 0,46" 384 | 7,01
Blok 1 184,13 184,13
Eror 8 336,46 42,06
Total 17 | 1364,86 | 628,82




Keterangan : *(Berpengaruh Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)

Tabel Rerata Uji Aktivitas Antioksidan
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Konsentrasi Natrium Konsentrasi Kalsium Laktat
Alginat Bl B2 Rerata A
Al 13,00 25,54 28,79 22,42°
A2 18,44 28,58 30,23 25,75
A3 30,08 31,43 37,18 32,89"
Rerata B 20,48 28,52 32,07
Keterangan : Rerata yang diikuti huruf yang berbeda dengan kolom

maupun baris menunjukkan adanya perbedaan berdasarkan uji jarak
berganda Duncan pada jenjang nyata 5%.

4. Uji Warna Colorimeter

GT

FK

Tabel Data Primer Analisa Warna Colorimeter

Perlakuan BLOK Jumlah Rata-Rata
I
B1
Al 32,2266 | 36,2615 68,4881 34,2441
A2 30,2752 | 40,2465 70,5217 35,2609
A3 33,7372 | 38,9674 72,7046 36,3523
B2
Al 30,8283 | 32,8967 63,7250 31,8625
A2 29,8609 | 35,9433 65,8042 32,9021
A3 35,2934 | 32,3369 67,6303 33,8152
B3
Al 30,2752 | 39,2668 69,5420 34,7710
A2 36,6379 | 33,3134 69,9513 34,9757
A3 34,4746 | 35,5339 70,0085 35,0043
Jumlah | 293,6093 | 324,7664 | 618,3757 309,1879
Rerata 32,6233 | 36,0852 68,7084 34,3542

32,2266 + 30,8283 + 30,2752 +...+ 35,5339 = 618,37

Y(GT)? _ (618,37)%

rXRxP

2x3x3

=21243,80



JK Total =Y (a*+b%+c?*+...+n%) — FK
=Y(32,2266% + 30,8283% + 30,2752%+...+ 35,5339%) — 21243,80
= 21415,68 — 21243,80

=171,88

_ YJTi+ JT5+ JT5++ JTE
'

JK Perlakuan -FK

) +63, +69, ++70,
_ Y68,4881%+ 63,7250%+ 69,5420 70,00852
T

—21243,80

= 2254527 91243,80 =21272,63 — 21243,80 = 28,83
2 2
JK Blok = LBitIB: i
AxB
_ 293,60932 ; 324,76642 — 2124380
=21297,73 — 21243,80 = 53,93
JK Eror = JK total — JK Perlakuan — JK Blok
=171,88 — 28,83 — 53,93
=89,12
Tabel AxB
B1 B2 B3 JIh A
Al 68,4881 | 70,5217 | 72,7046 | 211,714
A2 63,725 | 65,8042 | 67,6303 | 197,159
A3 69,542 69,9513 70,0085 209,502
JIhB 201,7551 | 206,2772 | 210,3434
_ X(B)?
JKB ==——FK
rXR

_ 127493,29

— 21243,80

=21248,88 — 21243,80 = 5,08
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KA 2 %A): _FK
- 127579,49 _ 21243,80
=21263,24 —21243,80 = 19,44
JK AxB = JK Perlakuan - JK A-JK B

=28,83-19,44 -5,08

=431

Tabel Analisa Keragaman Warna Colorimeter

Sumber db JK RK F.Hitung F. Tabel

Keragaman 5% 1%

A 2 6,15 3,08 0,2761" 4,46 8,65

B 2 20,50 10,25 0,9203" 4,46 8,65

AxB 4 2,18 0,54 0,0489" | 3,84 7,01
Blok 1 53,93 53,93
Eror 8 89,12 11,14
Total 17 171,88 78,94

Keterangan : tn (Tidak Berpengaruh Nyata)



5. Uji Kesukaan Warna

Tabel Data Primer Uji Kesukaan Warna

Perlakuan BL‘OK Jumlah | Rata-Rata
I ]
Bl
Al 430 | 3,95 8,25 4,13
A2 4,25 | 3,95 8,20 4,10
A3 435 | 4,10 8,15 4,08
B2
Al 435 | 4,15 8,50 4,25
A2 450 | 4,10 8,35 4,18
A3 4,25 | 4,00 8,25 4,13
B3
Al 4,45 | 3,95 8,40 4,20
A2 4,40 | 3,95 8,35 4,18
A3 4,20 | 3,95 8,15 4,08
Jumlah | 38,50 | 36,10 74,60 37,30
Rerata 414 | 6,15 6,22 4,14
GT =4,30+4,35+ 4,45 +...+ 3,95 = 74,60
FK = 2O _ (74607 _ 309 17
rxXRxP 2x3x3
JK Total =Y (a®+b%+c?+...+n?) — FK

= Y'(4,30* + 4,35% + 4,45°+..+ 3,95%) — 309,17

=0,49

_ YJTi+ JT5+ JT5++ JTE
'

JK Perlakuan -FK

,25°+ 8,50°+ 8,40°+--+ 8,
_Y8,252+ 8,50%+ 8,402 8,152
T

—-309,17

_ 618,47

—-309,17

=0,06

2 2
JK Blok :M—FK
AxB
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— 38,50% + 36,102 _ 309117

=0,32
JK Eror = JK total — JK Perlakuan — JK Blok

=0,49-0,06-0,32

=0,11
Tabel AxB
Al A2 A3 JIhB
B1 8,25 8,20 8,15 24,60
B2 8,50 8,35 8,25 25,10
B3 8,40 8,35 8,15 24,90
JIh A 25,15 24,90 24,55
2
JK B - 2B e
rxXR
- 1855,18 _ 309,17
2x3
=0,02
KA = 2O e
rXR
- 1855,23 _ 309,17
2x3
=0,03
JK AxB = JK Perlakuan —JK A-JK B
=0,06 —0,03-0,02

=0,01
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6. Uji Kesukaan Aroma
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Tabel Analisa Keragaman Uji Kesukaan Warna

Sumber db JK RK F.Hitung F. Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 0,03 0,02 1,13" 4,46 8,65
B 2 0,02 0,01 0,79" 4,46 8,65
AXxB 4 0,01 0,00 0,10" 3,84 7,01
Blok 1 0,32 0,32
Eror 8 0,11 0,01
Total 17 0,48 0,36

Keterangan: tn (Tidak Berpengaruh Nyata)

Tabel Data Primer Uji Kesukaan Aroma

Perlakuan BL(‘)K Jumlah | Rata-Rata
| 1
Bl
Al 4,20 4,15 8,35 4,18
A2 3,95 3,85 7,80 3,90
A3 3,95 3,95 7,70 3,85
B2
Al 4,35 3,70 8,05 4,03
A2 4,00 3,90 7,90 3,95
A3 4,00 3,80 7,80 3,90
B3
Al 4,30 3,95 8,25 4,13
A2 3,90 4,05 7,95 3,98
A3 3,95 3,85 7,80 3,90
Jumlah 36,75 | 34,85 | 71,60 35,80
Rerata 3,98 591 5,97 3,98
GT =420+4,35+4,30 +...+ 3,95 =71,60
FK = 2T _ (71607 _ 58 89
rXRxP 2x3x3
JK Total =Y (a®+b%*+c?+...+n?) — FK

= (4,202 + 4,35% + 4,30%+...+ 3,952) — 284,80

=0,65




JK Perlakuan

_ YJTi+ JT5+ JT5++ JTR

-FK

r

,35°+ 8,05°+ 8,25°++ 7,
_Y8,352+ 8,05%+ 8,252 7,802
T

— 284,80

=220 _ 284,80
=0,20
2 2
JK Blok = 2BitIB: _ py
AxB
— 36,752 + 34,852 _ 284.80
=0,20
JK Eror = JK total — JK Perlakuan — JK Blok
=0,65-0,20-0,20
=0,25
Tabel AxB
Al A2 A3 JIhB
B1 8,35 7,80 7,70 23,85
B2 8,05 7,90 7,80 23,75
B3 8,25 7,95 7,80 24,00
JIh A 24,65 23,65 23,30
2
JK B = 2B ey
rXR
- 1708,89 _ 284,80
2x3
=0,01
2
JK A NG e
rxXR
- 1709,83 _ 284,80
2x3

=0,17
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JK AxB = JK Perlakuan - JK A-JK B
=0,20-0,17-0,01
=0,02
Tabel Analisa Keragaman Uji Kesukaan Aroma
Sumber db JK RK F.Hitung F. Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 0,16 0,08 2,68" 4,46 | 8,65
B 2 0,01 0,00 0,09" 4,46 | 8,65
AxB 4 0,03 0,01 0,22" 384 | 7,01
Blok 1 0,20 0,20
Eror 8 0,24 0,03
Total 17 0,64 0,32
Keterangan : tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
7. Uji Kesukaan Tekstur
Tabel Data Primer Uji Kesukaan Tekstur
Perlakuan BLOK Jumlah | Rata-Rata
T
Bl
Al 445 | 3,90 8,35 4,18
A2 4,00 | 3,90 7,90 3,95
A3 4,10 | 3,60 7,70 3,85
B2
Al 435 | 3,70 8,05 4,03
A2 4,10 | 3,80 7,90 3,95
A3 4,10 | 3,70 7,80 3,90
B3
Al 430 | 3,95 8,25 4,13
A2 4,25 | 3,70 7,95 3,98
A3 430 | 3,50 7,80 3,90
Jumlah | 37,95 | 33,75 | 71,70 35,85
Rerata 3,98 5,86 5,98 3,98
GT =4,45+4,35+4,30+..+430=71,70
FK = ZOD° _ U707 _ g5 60
rxRxP 2x3x3
JK Total =Y (a®+b%*+c?*+...+n?) — FK
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= Y(4,45% + 4,35% + 4,30*+...+ 4,30%) — 285,60
=1,34

_ YJTi+ JT5+ JT5++ JTh
T

JK Perlakuan -FK

_Y8,352+ 8,052+ 8,25%++-+ 7,802

. — 285,60

=222 285,60

=0,19
JK Blok _LJBIHIBY i

AxB
— 37,952 ;— 33,75% 285,60
=0,98

JK Eror = JK total — JK Perlakuan — JK Blok

=1,34-0,19-0,98

=0,17
Tabel AxB
Al A2 A3 JIhB
Bl 8,35 7,90 7,70 23,95
B2 8,05 7,80 7,80 23,75
B3 8,25 7,95 7,80 | 24,00
JIh A 24,65 23,75 23,30
2
JK B - 2B ey
rXR
- 1714,57 _ 285,60
2x3
=0,01
2
KA = L@ ey

rXR
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_ 172590
2x3

— 287,60
=0,16

JK AxB = JK Perlakuan — JK A - JK B
=0,19-0,16 - 0,01
=0,02

Tabel Analisa Keragaman Uji Kesukaan Tekstur

Sumber db JK RK F.Hitung F. Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 0,16 0,08 3,71" 4,46 8,65
B 2 0,01 0,00 0,14" 4,46 8,65
AXxB 4 0,02 0,01 0,25" 3,84 7,01
Blok 1 0,98 0,98
Eror 8 0,17 0,02
Total 17 1,33 1,09

Keterangan : tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
8. Uji Kesukaan Rasa

Tabel Data Primer Uji Kesukaan Rasa

Perlakuan BL‘OK Jumlah Rata-Rata
| I
Bl
Al 4,00 | 4,00 8,00 4,00
A2 4,05 | 3,85 7,90 3,95
A3 4,15 | 3,15 7,30 3,65
B2
Al 4,25 | 4,20 8,45 4,23
A2 425 | 4,10 8,35 4,18
A3 4,15 | 4,00 8,15 4,08
B3
Al 495 | 3,95 8,90 4,45
A2 455 | 4,25 8,80 4,40
A3 4,35 | 4,10 8,45 4,23
Jumla 38,70 | 35,60 | 74,30 37,15
Rerata 4,13 | 6,11 6,19 4,13

GT =4,00+4,25+495+..+4,35=74,30



FK

JK Total

JK Perlakuan

_ Y(6T)? _ (74,30)?

rxRxP 2x3x3

= 306,70

=Y (a®+b%*+c?+...+n?) — FK

=Y(4,00% + 4,252 + 4,95%+...+ 4,35 — 306,70

=2,07

_ YJTi+ JT5+ JT5++ JTE

r

_Y8,00%2+ 8,452+ 8,902+ + 8,452

-FK

r

- 306,70

2x3

= 2220 306,70
=0,95
_¥JB5+JB}
JK Blok =21 -2 FK
AxB
— 38,70 ;—35,60 _ 306,70
=0,52
JK Eror = JK total — JK Perlakuan — JK Blok
=2,07-0,95-0,52
=0,6
Tabel AxB
Al A2 A3 JIhB
B1 8,00 7,90 7,30 23,20
B2 8,45 8,35 8,15 24,95
B3 8,90 8,80 8,45 26,15
JIh A 25,35 25,05 23,90
2
JK B NG e
rXR
— 1844,57 _ 306,70
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= 0,72
KA = LW gy
rxXR
- 1841,33 _ 306,70
2x3
0,18
JK AxB = JK Perlakuan — JK A — JK B

=0,95-0,18-0,72

=0,05

Tabel Analisa Keragaman Uji Kesukaan Rasa

Sumber db JK RK F.Hitung F. Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 0,20 0,10 1,33 4,46 8,65
B 2 0,73 0,37 5,01" 4,46 8,65
AXxB 4 0,03 0,01 0,09" 3,84 7,01
Blok 1 0,53 0,53
Eror 8 0,59 0,07
Total 17 2,08 1,18

Keterangan : *(Berpengaruh Nyata)
tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
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Lampiran 3. Dokumentasi Pembuatan Bulir Minuman Fungsional Kunyit Jeruk

Nipis dengan Variasi Kalsium Laktat dan Natrium Alginat
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Lampiran 4. Contoh Kuesioner Uji Organoleptik Minuman Herbal




