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LAMPIRAN
Lampiran 1. Evaluasi Penelitian
1. Analisis Total Padatan Terlarut (Breemer dkk., 2021).

Uji total padatan terlarut dilakukan untuk mengetahui kadar gula
pada sirup. Analisis ini bertujuan untuk mengetahui kadar gula pada
sirup yang sesuai dengan SNI. Pengukuran ini dilakukan dengan cara
meneteskan produk (sirup) pada kaca sensor yang ada pada hand
refractometer lalu dilihat titik terang dan gelapnya. Angka yang tertera

tersebut merupakan total padatan terlarut ("BRIX).

2. Analisis PH (Breemer dkk., 2021).
Analisis pH diukur menggunakan alat pH meter. Sampel sebanyak
30 ml dimasukkan kedalam gelas beaker 50 ml. sebelum pH digunakan,
terlebih dahulu dikalibrasi menggunakan larutan buffer pH 7 (Merck,
Jerman) dan dibersinkan dengan akuades. Selanjutnya, dilakukan
pengukuran pH terhadap sampel.
3. Analisis Vitamin C Metode lodometri (Breemer dkk., 2021).
Sampel sebanyak 10 ml dimasukkan kedalam labu takar 100 ml dan
tambahkan akuades sampai tanda tera. Filtrat diambil 25 ml masukkan
kedalam Erlenmeyer tambahkan 2 ml amilum 1%, kemudian titrasi
dengan standar yodium 0,01 N hingga terjadi perubahan warna.
Perhitungan vitamin C dengan rumus :

] ) mlKI x 0,88 x fp
Vitamin C (%) = berat sampel x 100%
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4. Aktivitas Antioksidan Metode DPPH (Tenda dkk., 2023).

Pengujian antioksidan bertujuan untuk mengetahui aktivitas
antioksidan di dalam sampel. Analisis antioksidan dapat dilakukan
dengan cara berikut :

a. Menimbang sampel 1 g, larutkan menggunakan methanol 10 ml.
b. Mengambil 1 ml larutan induk, masukkan pada tabung reaksi.

c. Menambahkan 1 ml larutan DPPH 200 mikro molar.

d. Inkubasi dalam ruang gelap selama 30 menit.

e. Encerkan hingga 5 ml menggunakan methanol.

f. Buat blanko (1 ml larutan DPPH + 4 ml methanol).

g. Terapada panjang gelombang 517 nm.

absorbansi blanko—absorbansi sampel

Aktivitas antioksidan = x 100%

absorbansi blanko

5. Warna (Chromameter/Hand Colorimeter) (Annisa dan Rahayu,
2022).
1. Tuang sampel pada cawan sampel hingga penuh

2. Nyalakan alat chromameter, kalibrasikan terlebih dahulu alat

chromameter dengan kertas berwarna putih
3. Lakukan pengujian pada sampel, catatlah hasil perolehan L, a, b

4. Lakukan hal yang sama pada sampel berikutnya hitunglah nilai total

perbedaan warna menggunakan rumus :

Rumus total perbedaan warna = AE*VAL * 2 + Aa * 2 + Ab * 2

\/ (L perlakuan — L kontrol)2 + (a perlakuan — a kontrol)2 + (b perlakuan — b kontrol)2
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L* = nilai kecerahan (0-100) semakin tinggi nilai semakin cerah
a* = kecenderungan warna merah hijau
b* = kecenderungan warna kuning-biru
. Viskositas (Hamidi dan Raswen 2016).

Pengujian terhadap viskositas sirup buah pepino dengan
menggunakan viskotester. Sampel dimasukkan kedalam botol sebanyak
100 mg. Spindel yang digunakan adalah spindel nomor 1 dan 2 dengan
kecepatan putar 12-60 rpm. Nilai viskositas adalah nilai yang tertera
pada layar viskometer dengan satuan mPa.s (miliPascal-sekon). yang
merupakan satuan untuk viskositas dinamis (atau viskositas absolut)
dalam sistem satuan Sl (Sistem Internasional). Viskositas dinamis

mengukur resistensi suatu fluida terhadap aliran atau deformasi.

1 mPa.s (miliPascal sekon) = 0.001 Pascal sekon (Pa.s).



63

7. Uji Organoleptik (Aroma, Rasa, Warna) Sirup pepino dengan
Penambahan Pengasam Alami (Breemer dkk., 2021).
Nama : Hari/Tanggal :
NIM : Tanda Tangan :

Dihadapan saudara disajikan 9 sampel sirup pepino dengan kode
yang berbeda. Saudara diminta untuk memberikan penilaian kesukaan
aroma dengan cara mencium, kesukaan warna dengan melihat, dan

kesukaan rasa dengan cara mencicipi. Lalu memberi penilaian 1-7.

Kode Sampel Aroma Warna Rasa

290

155

335

170

125

260

320

245

375

Komentar (harus diisi) :

Keterangan :

1 = Sangat tidak suka 5 = Agak suka
2 = Tidak suka 6 = Suka

3 = Agak tidak suka 7 = Sangat Suka
4 = Netral



Lampiran 2. Perhitungan Statistik Pengamatan

1. Analisis Viskositas

Tabel 39. Data primer analisis viskositas

BLOK RATA-
SAMPEL | ‘ T JUMLAH RATA
Bl
Al 150,25 | 151,90 302,15 151,08
A2 178,10 | 178,70 356,80 178,40
A3 208,10 | 208,70 416,80 208,40
B2
Al 163,40 | 163,65 327,05 163,53
A2 186,30 | 186,90 373,20 186,60
A3 230,45 | 230,95 461,40 230,70
B3
Al 169,80 | 170,30 340,10 170,05
A2 194,25 | 194,85 389,10 194,55
A3 253,20 | 253,80 507,00 253,50
JUMLAH 1733,85 | 1739,75 3473,60 1736,80
RATA-RATA | 192,65 | 193,31 385,96 192,98
GT = 3473,60
FK _ (GT)? _ 3473,6072 _ 12065896,96 _ 670327,6089
rxaxb 2x3x3 18
JK Total =Y {(A1B1)*+(A1B2)+(A1B3)%...+(A3B3)%} — FK

= 687786 — 670327,6089

= 17459,346



Tabel 40. Data Tabel (AxB)

KODE B1 B2 B3 Jumlah A
Al 302,15 327,05 | 340,10 969,30
A2 356,80 373,20 | 389,10 | 1119,10
A3 416,80 461,40 | 507,00 | 1385,20
Jumlah B 1075,75 | 1161,65 | 1236,20
JK Perlakuan = (ZA1B1)?+(ZA1B2)?......+(ZA1B3)? _FK

_ 1375568,83

r

— 670327,6089
= 17456,80
KA = F(A1P+A2%....+A3%) FK
r.b
= T0700% _ 670327,6089
=14790,11444
KB = Z(A1%+A42%......+A43%) _FK
r.b
= 203485923 _ 670327,6089
= 2148,928611
JK (AXB) = JK Perlakuan — JK A — JK B

=17456,80 - 14790,11444 - 2148,928611

=517,76
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JKBlok = @DHCIT oy
a.b

= S5 670327,6089

=1,93
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=17459,346 — 17456,80 — 1,93 = 0,61

Tabel 41. Analisa keragaman analisis viskositas
Sumber db IK RK F Hitung F.Tabel
Keragaman 5% 1%

A 14790,11 | 7395,057 | 97205,68138 ** | 4,46 | 8,65

B 2148,929 | 1074,464 | 14123,49246** | 4,46 | 8,65

Blok 1,93 1,933889

2
2
(AxB) 4 517,76 129,44 1701,449566** | 3,84 | 7,01
1
8

Eror 0,61 0,076076

Total 17 17459,346 | 8600,972

Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, ™) Tidak berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis viskositas perlakuan A

(Jenis jeruk)

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)

A3 =230,87
A2 = 186,52
Al = 161,55
SDA = V2xRK Eror _ 2x0,02536

rxb - 2x3

=0,15924



_rpxsd

p2 = V2

_ 3,261x0,15924
1,41421

=0,3672

_rpxsd

Rp3 ===

_3,398x0,15924
1,41421

=0,3826

Tabel 42. Hasil jarak berganda duncan A pada viskositas

P rp JBD (rpxSD/A2 Selisih
Al Al-A3 44,3500 | >JBD
A3 | 2 |[3261 0,3672 Al-A2 69,3167 | >JBD
A2 | 3 |3,398 0,3826 A3-A2 24,9667 | >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
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sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata

perlakuan.

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B

B3  =206,03

B2 =19361

Bl =179,29

sDB =¥ xrR:bETOT _ V2 xzo;i)zsss
=0,15924

p2 =P

V2



3,261 x 0,15924

1,41421
=0,3672
_ _Trpxsd
Rp3 == V2
_3,398x0,15924
T 141421
=0,3826
Tabel 43. Hasil jarak berganda duncan B pada viskositas
P p JBD (rpxSD/A2) Selisih
B1 B1-B2 12,4250 | >JBD
B2 2 3,261 0,3672 B1-B3 26,7417 | >JBD
B3 3 3,398 0,3826 B2-B3 14,3167 | <JBD
Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,

Sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata
perlakuan.

Tabel 44. Peringkat uji jarak berganda (AxB)

Duncan
Peringkat (AxB) Rata-Rata
1 A3B3 253,50
2 A3B2 230,70
3 A3B1 208,40
4 A2B3 194,55
5 A2B2 186,60
6 A2B1 178,40
7 A1B3 170,05
8 Al1B2 163,53
9 Al1B1 151,08
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_V2xRKEror _ /2x0,05072

SDAXB

r 2

_rpxsd

rp2 = 7

_3,261x0,22521
1,41421

=0,5192

_ _rpxsd

3 == 7

_ 3,398 0,22521
1,41421

0,5411

_rpxsd

V2

_ 3,475x0,22521
1,41421

=0,5533

_rpxsd

S == V2

_3,521x0,22521
1,41421

=0,5607

_rpxsd

rp6 = 7

_ 3,549x0,22521
1,41421

=0,5651

=0,22521
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_rpxsd

7 == V2

_ 3,566x0,22521
1,41421

=0,5678

_rpxsd

P8 ==

_3,575x0,22521
1,41421

=0,5692

_rpxsd

P9 == 7

_3,579x0,22521
1,41421

=0,5699

Tabel 45. Hasil jarak berganda duncan (AxB) pada viskositas

Urutan

Rerata | Peringkat Rerata P RP JBD Selisih

A3B3 253,50 126,75 126,1801 | >JBD
A3B2 230,70 115,35 2 3,261 0,5193 114,7807 | >JBD
A3B1 208,40 104,2 3 3,398 0,5411 103,6321 | >JBD
A2B3 194,55 97,275 4 3,475 0,5534 96,7098 | >JBD
A2B2 186,60 93,3 5 3,521 0,5607 92,7393 | >JBD
A2B1 178,40 89,2 6 3,549 0,5652 88,6393 | >JBD
A1B3 170,05 85,025 7 3,566 0,5679 84,4716 | >JBD
A1B2 163,53 81,7625 8 3,575 0,5693 81,2214 | >JBD
Al1B1 151,08 75,5375 9 3,579 0,5699 75,0182 | >JBD

Keterangan : Jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terhadap beda nyata rerata
perlakuan.




2. Analisis Warna Chromameter

Tabel 46. Data primer analisis warna (Chromameter)

SAMPEL I BL‘OK T JUMLAH | RATA-RATA
Bl
Al 30,32 30,49 60,81 30,41
A2 30,82 30,97 61,79 30,89
A3 31,29 31,56 62,85 31,42
B2
Al 30,51 30,63 61,14 30,57
A2 30,92 31,14 62,06 31,03
A3 31,50 31,85 63,35 31,67
B3
Al 30,70 30,77 61,47 30,74
A2 30,98 31,21 62,19 31,10
A3 31,78 32,10 63,88 31,94
JUMLAH 278,82 280,72 559,55 279,77
RATA-RATA 30,98 31,19 62,17 31,09
GT = 559,55
_ (6T)? 559,552 _ 313093,63
FK = = = = 17394,09037
rxaxb 2x3x3 18
JK Total =Y {(A1B1)*+(A1B2)?+(A1B3)?...+(A3B3)?} - FK
=17398,48 — 17394,09037
=4,393
Tabel 47. Tabel (AxB)
KODE Bl B2 B3 Jumlah A
Al 60,81 61,14 61,47 183,43
A2 61,79 62,06 62,19 186,04
A3 62,85 63,35 63,88 190,08
Jumlah B 185,45 186,55 187,54
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_ (ZA1B1)?+(ZA1B2)?......+(ZA1B3)?

JK Perlakuan = . FK
= 3479649 _ 17394,09037
=416
KA = F(A1P+A2%....+A3%) FK
r.b
= 10“3686'98 — 17394,09037
=3,7399
KB = F(A1P+A2%....+A3%) FK
r.b
= 10436673 _ 17394,09037
=0,3647
JK (AxB) = JK Perlakuan - JK A - JK B
=4,16 — 3,7399 — 0,3647
=0,05
_ (ZD?%+(z)?
JK Blok ==~ _FK
a.b
= 15654862 17394,09037
=0,20
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

= 4,393 -4,16 - 0,20 = 0,04
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Tabel 48. Analisis keragaman warna (Chromameter)

Sumber . F.Tabel
Keragaman db JK RK F.Hitung s | 1%
A 2 3,739923 | 1,869961 403,3727118 ** | 4,46 | 8,65
B 2 0,364761 | 0,182381 39,34166596** | 4,46 | 8,65
(AxB) 4 0,05 0,01 2,717426664 TN | 3,84 | 7,01
Blok 1 0,20 0,200565
Eror 8 0,04 0,004636
Total 17 4,393 2,27014
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Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, ™) Tidak berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis viskositas perlakuan A.

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)

A3 = 31,68
A2 = 31,02
Al =30,57
SDA = V2 xrR:bEror _ V2 xzo_;)(g,lss
=0,03931

2 = rp\;‘;d

— 3,261x03931

1,41421

= 0,0906
sz 3 == erZSd

= 2 e = 0,045

1,41421
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Tabel 49. Hasil jarak berganda duncan A pada warna (Chromameter)

P |rp JBD (rpxSD/\2 Selisih
Al Al-A3 0,6720 >JBD
A3 |2 |[3261 |0,0006 Al-A2 1,1082 >JBD
A2 |3 |[3,398 |0,0945 A3-A2 0,4362 >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
Sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata
perlakuan.

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B

B3  =31,26
B2  =31,09
Bl =3091
SDB = V2 xerbEmr _ V2 x20;0:155
=0,03931

p2 = TP\;CZSd

— 3.261% 003951

1,41421

=0,0906

Rp 3 - = TP\;CZSd

_3,398x0,3931
1,41421

=0,0945



Tabel 50. Hasil jarak berganda duncan B pada warna (Chromameter)

P p JBD (rpxSD/A2) Selisih
B1 B1-B2 | 0,1654 >JBD
B2 |2 3,261 | 0,0906 B1-B3 | 0,3485 >JBD
B3 |3 3,398 | 0,0945 B2-B3 | 0,1832 >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

3. Analisis Aktivitas Antioksidan Metode DPPH

Tabel 51. Data primer aktivitas antioksidan metode DPPH

BLOK RATA-
SAMPEL I ‘ T JUMLAH RATA
B1
Al 21,11 21,88 42,98 21,49
A2 37,20 37,76 74,96 37,48
A3 34,30 34,90 69,20 34,60
B2
Al 28,23 28,91 57,14 28,57
A2 41,16 41,41 82,57 41,28
A3 38,52 38,80 77,32 38,66
B3
Al 33,25 33,85 67,10 33,55
A2 45,12 45,83 90,95 45,48
A3 42,22 42,71 84,92 42,46
JUMLAH 321,11 | 326,04 647,15 323,57
RATA-RATA | 35,68 36,23 71,91 35,95
GT =647,15
FK _ (GT)? _ 647,152 _ 418802,92 _ 23266,82907
rxaxb 2x3x3 18
JK Total =Y {(A1B1)?+(A1B2)?+(A1B3)?...+(A3B3)*} — FK

= 24153,14 — 23266,82907

= 886,315



Tabel 52. Tabel (AxB)

(AxB)

KODE Bl B2 B3 Jumlah A
Al 42,98 57,14 67,10 167,22
A2 74,96 82,57 90,95 248,48
A3 69,20 77,32 84,92 231,45

Jumlah B 187,14 217,03 242,98

(ZA1B1)%2+(ZA1B2)%+(ZA1B3)?
T

JK Perlakuan = FK

_48303,32

— 23266,82907
= 884,83
KA = ZAEHAZHAsh oy
r.b
= 1327382 _ 93266,82907
= 612,1404
JKB = IAHAZHAsh o
r.b
= 14119222 _ 23266,82907
= 260,2075
JK (AxB) = JK Perlakuan — JK A — JK B

= 884,83 - 612,1404 — 260,2075
=12,48

_(ED%*+(zID)? _
- a.b

JK Blok FK
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_ 209413,63

— 23266,82907

=135
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
= 886,315 884,83 -1,35=0,13
Tabel 53. Analisis keragaman aktivitas antioksidan metode DPPH
Sumber - K RK F.Hitung F-Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 | 612,1404 | 306,0702 | 18528,88863 ** | 4,46 | 8,65
B 2 | 260,2076 | 130,1038 | 7876,228067 ** | 4,46 | 8,65
(AXB) 4 12,48 3,120783 | 188,9260442 ** | 3,84 | 7,01
Blok 1 1,35 1,352183
Eror 8 0,13 0,016519
Total 17 | 886,3155 | 440,6635

Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, ™) Tidak berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis viskositas perlakuan A

(Jenis jeruk)

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)

A2  =4141

A3 =3857

Al =2787

SDA = V2xRK Eror _ Zx 000551
rxb 2x3

=0,07420




_rpxsd

P2 =5

_3,261x0,07420
1,41421

=0,1711

_rpxsd

Rp3 ===

_3,398x0,07420
1,41421

=0,1783

Tabel 54. Hasil jarak berganda duncan A pada aktivitas antioksidan metode DPPH

P |rmp JBD (rpxSD/A2 Selisih
Al Al-A3 2,8395 >JBD
A3 |2 |3261]0,1711 Al-A2 13,5436 >JBD
A2 |3 3,390,783 A3-A2 10,7041 >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
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sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B

B3  =40,50

B2 =3617

Bl =31,19

SDB = V2xRK Eror _ Zx0,00551
rxb 2 x3

=0,07420



_rpxsd

p2 = V2

_3,261x0,07420

1,41421
=0,1711

_rpxsd

Rp3 == V2

_3,398x0,07420
1,41421

Tabel 55. Hasil jarak berganda duncan B pada aktivitas antioksidan metode DPPH.

=0,1783

P rp | JBD (rpxSD/A2) Selisih
B1 B1-B2 4,3244 >JBD
B2 2 3,261 0,1711 B1-B3 9,3055 >JBD
B3 3 3,398 0,1783 B2-B3 4,9811 >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
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sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

Tabel 56. Peringkat uji jarak berganda (AxB)

Peringkat Dunca (AxB) Rata-Rata
1 A2B3 45,48
2 A3B3 42,46
3 A2B2 41,28
4 A3B2 38,66
5 A2B1 37,48
6 A3B1 34,60
7 Al1B3 33,55
8 AlB2 28,57
9 Al1B1 21,49




_V2xRKEror _ /2x0,01652

SDAXB

r 2
=0,12852

_rpxsd

rp2 = 7

_3,261x0,12852
1,41421

=0,2963

_rpxsd

3 == 7

3,398 x 0,12852
1,41421

0,3088

rp x sd

V2

P4 =

3,475 x 0,12852
1,41421

0,3158

_rpxsd

S == V2

_ 3,521 x0,12852
1,41421

=0,3199

_rpxsd

rpe = 7

_ 3,549x0,12852
1,41421

=0,3225
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_rpxsd

7 == V2

_ 3,566x 0,12852
1,41421

=0,3240

_rpxsd

P8 ==

_3,575x0,12852

1,41421
=0,3248

_rpxsd

P9 == 7

_3,579x0,12852
1,41421

=0,3252
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Tabel 57. Hasil jarak berganda duncan (AxB) pada analisis aktivitas antioksidan metode DPPH.

Urutan

Rerata | Peringkat | Rerata P RP JBD Selisih

A2B3 45,48 22,7380 22,4128 | >JBD
A3B3 42,46 21,2312 | 2 3,261 0,2964 | 20,9063 | >JBD
A2B2 41,28 20,6418 | 3 3,398 0,3088 | 20,3177 | >JBD
A3B2 38,66 19,3311 | 4 3,475 0,3158 | 19,0086 | >JBD
A2B1 37,48 18,7409 | 5 3,521 0,3200 | 18,4209 | >JBD
A3B1 34,60 17,2992 | 6 3,549 0,3225 | 16,9792 | >JBD
Al1B3 33,55 16,7749 7 3,566 0,3241 16,4591 | >JBD
AlB2 28,57 14,2846 | 8 3,575 0,3249 | 13,9758 | >JBD
Al1B1 21,49 10,7458 | 9 3,579 0,3253 | 10,4494 | >JBD

Keterangan : Jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,

sedangkan jika selisih >JBD terhadap beda nyata rerata perlakuan.



4. Analisis Vitamin C Metode lodimetri

Tabel 58. Data primer analisis vitamin C (%)

SAMPEL I BL‘OK " JUMLAH RATA-RATA
B1
Al 1,76 2,11 3,87 1,94
A2 8,80 9,15 17,95 8,98
A3 4,93 5,28 10,21 5,10
B2
Al 2,46 2,82 5,28 2,64
A2 9,86 10,56 20,42 10,21
A3 5,98 6,69 12,67 6,34
B3
Al 3,87 4,22 8,10 4,05
A2 10,91 11,62 22,53 11,26
A3 7,39 7,74 15,14 7,57
JUMLAH 55,97 60,19 116,16 58,08
RATA-RATA 6,22 6,69 12,91 6,45
GT =116,16
EK — (GT)? _ 116,162 _ 1349315 = 749 6192
rxaxb 2x3x3 18
JK Total =Y {(A1B1)*+(A1B2)%+(A1B3)...+(A3B3)*} - FK
= 925,56 — 749,6192
= 175,944
Tabel 59. Tabel (AxB)
KODE B1 B2 B3 Jumlah A
Al 3,87 5,28 8,10 17,25
A2 17,95 20,42 22,53 60,90
A3 10,21 12,67 15,14 38,02
Jumlah B 32,03 38,37 45,76
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_ (ZA1B1)?+(ZA1B2)?......+(ZA1B3)?

JK Perlakuan = . FK
= 202 — 749,6192
=174,83
KA = F(A1P+A2%....+A3%) FK
r.b
=30 _ 749,6192
= 158,8862
KB = F(A1P+A2%....+A3%) FK
r.b
=222 749,6192
= 15,7358
JK (AxB) = JK Perlakuan - JK A - JK B
= 174,83 — 158,8862 — 15,7358
=0,21
JKBlok — =EFEN gy
=22 — 749,6192
=0,99
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=175,944 - 174,83 - 0,99
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=0,12

Tabel 60. Analisis keragaman vitamin C

Sumber db K RK F.Hitung F.Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 46,35386 | 23,17693 292,7826 ** 4,46 | 8,65
B 2 5,548146 | 2,774073 35,04348 ** 4,46 | 8,65
(AxB) 4 0,28 0,07 0,869565 TN 3,84 | 7,01
Blok 1 0,11 0,110137
Eror 8 0,63 0,079161
Total 17 52,921 26,20914
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Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, ™) Tidak berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis Vitamin C perlakuan A

(Jenis jeruk)

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)

A2 =10,15
A3 =6,34
Al =2,87
_V2xRKEror _ 42x0,00516
SDA = rxb - 2x3
=0,07185
_rpxsd
rp2 = 7
- 3,261 x 0,07185 - 0,1657

1,41421

_rpxsd

Rp3 == 7
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_3,398x0,07185
1,41421

=0,1726

Tabel 61. Hasil jarak berganda duncan A pada vitamin C

JBD
P p (rpxSD/A2 Selisih
Al 3,8133 >JBD
A3 2 3,261 0,1657 71,2747 >JBD
A2 3 3,398 0,1726 3,4613 >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B

B3 =763
B2 =6,39
Bl =534
SDB = Y2xRKEror _ y2x000516
rXxb 2x3
=0,07185
m2 = rp\;‘;d
— 3,261x0,07185
1,41421
=0,1657
Rp3 == p x sd

V2



86

_3,398x0,07185
1,41421

=0,1726

Tabel 62. Hasil jarak berganda duncan B pada vitamin C

JBD
P rp (rpxSD/A2) | Selisih

B1 1,2320 >JBD

B2 2 3,261 0,1657 2,2880 >JBD

B3 3 3,398 0,1726 1,0560 >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

5. Analisis pH

Tabel 63. Data primer analisis pH (%)

BLOK RATA-
SAMPEL I ‘ T JUMLAH RATA
Bl
Al 3,53 3,59 7,12 3,56
A2 3,60 3,68 7,28 3,64
A3 3,36 3,41 6,77 3,39
B2
Al 3,51 3,54 7,05 3,53
A2 3,56 3,65 7,21 3,61
A3 3,33 3,38 6,71 3,36
B3
Al 3,47 3,50 6,97 3,49
A2 3,63 3,54 7,17 3,59
A3 3,32 3,36 6,68 3,34
JUMLAH 31,31 31,65 62,96 31,48
RATA-RATA 3,48 3,52 7,00 3,50
GT =62,96
FK _ (GT)? 62,962 _ 3963,96 = 2202200

- rxaxb  2x3x3 - 18

JK Total =¥ {(A1B1)+(A1B2)2+(A1B3)2... +(A3B3)%} - FK



= 220,44 - 220,2200

=0,222

Tabel 64. Tabel (AxB)
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KODE B1 B2 B3 Jumlah A
Al 6,97 7,05 7,12 21,14
A2 7,17 7,21 7,28 21,66
A3 6,68 6,71 6,77 20,16
Jumlah B 20,82 20,97 21,17
JK Perlakuan = (£A1B1)*+(ZA1B2)?.....+(FA1B3)* FK

r

_ 440,85

—220,2200
=0,20
KA = Z(A1%+A42%......+A3%) _FK
r.b
= 222228 _ 220,2200
=0,1933
KB = F(A1P+A2%....+43%) FK
r.b
=222% _ 220,2200
=0,0102
JK (AxB) = JK Perlakuan - JK A-JK B

=0,20-0,1933 -0,0102

=0,28



_ @ED*+@Em?

JK Blok FK
a.b
= 2222 — 220,2200
=0,01
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
=0,222-0,20-0,01=0,01
Tabel 65. Analisis keragaman pH
Sumber | -y K RK F.Hitung F.Tabel
Keragaman 5% 1%
A 2 0,193378 | 0,096689 | 71,1093 ** | 4,46 | 8,65
B 2 0,010278 | 0,005139 | 3,779367 TN | 4,46 | 8,65
(AXB) 4 0,00 0,00 0,102145TN | 3,84 | 7,01
Blok 1 0,01 0,006422
Eror 8 0,01 0,00136
Total 17 0,222 0,109749
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Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, ') Tidak berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis pH perlakuan A (Jenis

jeruk)

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)

A2 =361
Al =352
A3  =3,36

SD A :\/ZxRKEror _ \/2x0,00045 20702129

rxb 2x3




_rpxsd

p2 = V2

_ 3,261 x0,02129
1,41421

=0,0491

_rpxsd

Rp3 == V2

_ 3,398 x0,02129
1,41421

=0,0512

Tabel 66. Hasil jarak berganda duncan A pada pH

P rp | JBD (rpxSDA2

Selisih

Al

Al-A3

0,0867

>JBD

A3 2 3,261

Al-A2

0,2500

>JBD

A2 3 3,398

A3-A2

0,1633

>JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
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sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.



6. Analisis Total Padatan Terlarut

Tabel 74. Data primer total padatan terlarut

BLOK RATA-
SAMPEL I ‘ T JUMLAH RATA
Bl
Al 61,05 61,13 122,18 61,09
A2 64,35 64,08 128,43 64,22
A3 67,18 67,35 134,53 67,27
B2
Al 62,52 62,42 124,93 62,47
A2 65,37 65,48 130,85 65,43
A3 68,55 68,70 137,25 68,63
B3
Al 63,08 63,32 126,40 63,20
A2 66,12 66,42 132,53 66,27
A3 69,20 69,73 138,93 69,47
JUMLAH 587,42 | 588,63 1176,05 588,02
RATA-RATA | 65,27 65,40 130,67 65,34
GT =1176,05

_ (6GT)? _ 1176,05% _ 1383089,68
rxaxb  2x3x3 18

FK

= 76838,31569

JKTotal =Y {(AIB1)*(A1B2)>(A1B3)2...+(A3B3)?} — FK
= 76967,70 — 76838,31569
= 129,383

Tabel 75. Tabel (AxB)

KODE Bl B2 B3 Jumlah A
Al 122,18 124,93 | 126,40 373,52
A2 128,43 130,85 | 132,53 391,82
A3 134,53 137,25 | 138,93 410,72

Jumlah B 385,15 393,03 | 397,87
_ (ZA1B1)?+(ZA1B2)?......+(ZA1B3)? _

JK Perlakuvan = ———————— "= FK

r
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_152934,82

— 76838,31569
=129,383
KA = 2(A12+Ai21;......+A32) _FK

_ 461721,87

— 76838,31569

=115,3301

2 2 2
KB = (A1 +Ai I;......+A3 ) FK

_461112,32

— 76838,31569

= 13,7383

JK (AxB) = JK Perlakuan - JK A - JK B

=129,09 — 115,3301 - 13,7383

=0,02
_ (ZD?%+(z)?
JK Blok ==~ _FK
a.b
= 6915:5'58 — 76838,31569
=0,08
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=129,383 - 129,09 - 0,08

=0,21
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Tabel 76. Analisis keragaman total padatan terlarut

Sumber db K RK F.Hitung F.Tabel
Keragaman 5% 1%

A 2 | 1153301 | 57,66506 | 2208,86** | 4,46 | 8,65
B 2 | 13,73835 | 6,869176 | 263,1238** | 4,46 | 8,65
(AxB) 4 0,02 0,01 0,228683 TN | 3,84 | 7,01
1

8

Blok 0,08 | 0,082013
Eror 0,21 0,026106
Total 17 | 129,383 | 64,64832
Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, ™) Tidak berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis Total Padatan Terlarut

perlakuan A (Jenis jeruk).

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)

A3  =68,45
A2  =6530
Al  =62,25
_V2xRKEror _ +/2x0,00870
SDA = rxb o 2x3
=0,09328
_rpxsd
p2 = 7

_ 3,261 x0,09328
1,41421

=0,2151
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_rpxsd

Rp3 == V2

_ 3,398x0,09328
1,41421

=0,2241

Tabel 77. Hasil jarak berganda duncan A pada otal adatan terlarut

P rp | JBD (rpxSDA2 Selisih
Al AL-A3 3,1503 >JBD
A3 2 | 3261 0,2151 AL-A2 6,2000 >JBD
A2 3 | 3398 0,2241 A3-A2 3,0497 >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B

B3 =66,31
B2 =65,51
Bl =64,19
_V2xRKEror _ /2x0,00870
SDB = rxb - 2x3
=0,09328
_rpxsd
rp2 = 7

_ 3,261 x0,09328
1,41421



94

=0,2151

_rpxsd

Rp3 == 7

_ 3,398x0,09328
1,41421

=0,2241

Tabel 78. Hasil jarak berganda duncan B pada total padatan terlarut

P rp JBD (rpxSD/A2) Selisih
B1 B1-B2 | 0,8056 >JBD
B2 2 | 3261 0,2151 B1-B3 | 2,1197 >JBD
B3 3 | 3,398 0,2241 B2-B3 | 1,3142 <JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

7. Uji Organoleptik Kesukaan Parameter Rasa

Tabel 79. Data primer uji organoleptik kesukaan parameter rasa

BLOK RATA-
SAMPEL I ‘ T JUMLAH RATA
Bl
Al 6,25 6,05 12,30 6,15
A2 6,10 5,90 12,00 6,00
A3 6,10 6,15 12,25 6,13
B2
Al 6,00 6,20 12,20 6,10
A2 5,95 5,90 11,85 5,93
A3 6,10 6,30 12,40 6,20
B3
Al 6,15 6,15 12,30 6,15
A2 5,75 5,90 11,65 5,83
A3 5,50 5,75 11,25 5,63
JUMLAH 53,90 54,30 108,20 54,10
RATA-
RATA 5,99 6,03 12,02 6,01




GT =108,20
FK _ (GT)Z _ 108,202 — 11707,24 — 650,4‘022
rxaxb 2x3x3 18
JKTotal =Y {(AIB1)>+(A1B2)*+(A1B3)..+(A3B3)*} - FK

= 651,10 - 650,4022 = 0,698

Tabel 80. Data Tabel (AxB)

KODE B1 B2 B3 Jumlah A
Al 12,30 12,20 12,30 36,80
A2 12,00 11,85 11,65 35,50
A3 12,25 12,40 11,25 35,90
Jumlah B 36,55 36,45 35,20
JK Perlakuan = (ZA1B1)?+(ZA1B2)?......+(ZA1B3)? _FK

T

= 222 — 650,4022

= 0,57

2 2 2
KA = (A1 +Ai l;......+A3 ) FK

= 2222 — 650,4022

=0,1477

2 2 2
KB = (A1 +Ai L;......+A3 ) FK

= 390335 _ 50,4022

=0,1886
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JK (AxB) = JK Perlakuan - JK A - JK B

=0,57-0,1477 - 0,1886

=0,24
_ (ZD?%+(zID)?
JK Blok ==~ —FK
a.b
= 58593'70 — 650,4022
=0,01
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=0,698-0,57-0,01

=0,12

Tabel 81. Analisa keragaman uji organoleptik kesukaan arameter rasa

mber . F.Tabel

KS;Q:;% db K RK FHing (=

A 2 | 0147777778 | 0,073888889 | 5,0009001 * | 4,46 | 8,65

B 2 | 0188611111 | 0,094305556 | 64976077 * | 4,46 | 8,65

(AXB) 4 0,24 0,06 4,0717703* | 384 | 7,01
Blok 1 0,01 0,008888889
Eror 8 0,12 0,014513889
Total 17 0,698 0,250694444

Keterangan :*) Berpengaruh Nyata **) Berpengaruh sangat nyata, V) Tidak
berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis Uji Organoleptik

Kesukaan Parameter Rasa perlakuan A (Jenis jeruk)

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)



Al =6,13
A3 =5,98
A2 =5,92
_V2xRKEror _ +2x0,00484
SDA = rxb - 2x3
= 0,06956
_rpxsd
P2 =75

_ 3,261x0,06956
1,41421

=0,1604

_rpxsd

Rp3 == 7

_ 3,398 x0,06956
1,41421

=0,1671

Tabel 82. Hasil jarak berganda duncan A pada uji organoleptik rasa

P rp | JBD (rpxSDA2 Selisih
Al Al-A3 | 10,1500 >JBD
A3 2 | 3,261 0,1604 Al-A2 | 0,2167 >JBD
A2 3 | 3,398 0,1671 A3-A2 | 0,0667 <JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
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sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B

B3 =6,09



B2 =6,08
Bl =5,87
SDB = V2 x RK Eror _ 2 x0,00484
rxb 2x3
=0,06956
_rpxsd
rp2 = 7
_ 3,261 x0,06956
T 141421
=0,1604
_ _rpxsd
Rp3 == 7

- 3,398 x 0,06956 — 0,1671

1,41421

Tabel 83. Hasil jarak berganda duncan B pada uji organoleptik rasa

P rp | JBD (rpxSD/A2) Selisih
B1 B1-B2 0,0167 >JBD
B2 2 | 3,261 0,1604 B1-B3 0,2250 >JBD
B3 3 | 3,398 0,1671 B2-B3 0,2083 >JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
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sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

_V2xRKEror _ +2x0,1451

r 2

SDAXB

=0,12047

_rpxsd

rp2 = 7

_3,261x0,12047
1,41421



=0,27779

_rpxsd

3 == 7

_3,398x0,12047
1,41421

=0,2894

_rpxsd

rpd = 7

_ 3,475x0,12047
1,41421

0,2960

_ rpxsd
V2

3,521 x 0,12047
1,41421

_rpxsd

V2

_ 3,549 x 0,12047
1,41421

0,3023

_rpxsd

rp7 == 7

_ 3,566x 0,12047
1,41421

=0,3037

_rpxsd

8 = V2

=0,2999
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_3,575x0,12047
1,41421

0,3045

_rpxsd

P9 == V2

3,579 x0,12047
1,41421

=0,3048

Tabel 84. Hasil jarak berganda duncan (AxB) pada uji organoleptik rasa
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Urutan

Rerata Peringkat Rerata P RP JBD Selisih

A3B2 6,20 31 2,7951 >JBD
A1B3 6,15 3,075 2 3,261 0,2778 2,7705 >JBD
AlB1 6,15 3,075 3 3,398 0,2895 2,7712 >JBD
A3B1 6,13 3,0625 4 3,475 0,2960 2,7602 >JBD
Al1B2 6,10 3,05 5 3,521 0,2999 2,7501 >JBD
A2B1 6,00 3 6 3,549 0,3023 2,7001 >JBD
A2B2 5,93 2,9625 7 3,566 0,3038 2,6665 >JBD
A2B3 5,83 2,9125 8 3,575 0,3045 2,6230 >JBD
A3B3 5,63 2,8125 9 3,579 0,3049 2,5347 >JBD

Keterangan : Jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terhadap beda nyata rerata perlakuan.

8. Uji Organoleptik Kesukaan Parameter Aroma

Tabel 85. Data primer uji organoleptik kesukaan parameter aroma
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SAMPEL | BLOK T JUMLAH | RATA-RATA
Bl
Al 4,35 4,50 8,85 4,43
A2 4,45 4,50 8,95 4,48
A3 5,00 4,80 9,80 4,90
B2
Al 4,75 4,85 9,60 4,80
A2 4,70 4,90 9,60 4,80
A3 5,10 5,30 10,40 5,20
B3
Al 4,60 4,70 9,30 4,65
A2 4,70 4,70 9,40 4,70
A3 4,80 4,75 9,55 4,78
JUMLAH 42,45 43,00 85,45 42,73
RATA-RATA 4,72 4,78 9,49 4,75
GT =854
2 2
FK — (GT) — 85,45 - 7301,70 — 405,6501
rxaxb 2x3x3 18
JK Total =Y {(A1B1)*+(A1B2)*+(A1B3)%...+(A3B3)*} - FK
= 406,58 — 405,6501
=0,932
Tabel 86.Tabel (AxB)
KODE B1 B2 B3 Jumlah A
Al 8,85 9,60 9,30 27,75
A2 8,95 9,60 9,40 27,95
A3 9,80 10,40 9,55 29,75
Jumlah B 27,60 29,60 28,25

(ZA1B1)%24(ZA1B2)?.....4+(XA1B3)?
r

JK Perlakuan = FK



=259 _ 405,6501
=0,85
KA = F(A1°+42%....+43%) FK
r.b
= 223933 _ 405,6501
= 0,4044
KB = F(A1P+A2%....+A3%) FK
r.b
= 243598 _ 405,6501
= 0,3469
JK (AxB)  =JK Perlakuan — JK A — JK B

=0,85-0,4044 —0,3469

=0,10
_ (ZD?%+(z)?
JK Blok == - —FK
a.b
= 2252 — 405,6501
=0,02
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=0,932-0,85-0,02

= 0,07

102



103

Tabel 87.. Sumber keragaman uji organoleptik esukaan parameter aroma

Sumber | K RK F.Hitung FTabel
Keragaman 50 1%

A 2 0,404444 | 0,202222 24,16598 ** 4,46 | 8,65
B 2 0,346944 | 0,173472 20,73029 ** 4,46 | 8,65
(AxB) 4 0,10 0,02 2,904564 TN 384 | 7,01
1

8

Blok 0,02 0,016806
Eror 0,07 0,008368
Total 17 0,932 0,425174
Keterangan : **) Berpengaruh sangat nyata, ') Tidak berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis Uji Organoleptik
Kesukaan Parameter Aroma perlakuan A.

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)

A3 =4,96
A2 = 4,66
Al =4,63
_V2xRKEror _ /2x0,00279
SDA = rxb - 2x3
=0,05281
_rpxsd
rp2 = 7

_ 3,261x0,05281
1,41421

=0,1218



Rp 3

Tabel 88. Hasil jarak berganda duncan A pada uji organoleptik aroma

_ _Trpxsd

T2

_ 3,398x0,05281
1,41421

=0,1269

P p JBD (rpxSD/A2 Selisih
Al Al-A3 0,3000 >JBD
A3 2 3,261 0,1218 Al-A2 0,3333 >JBD
A2 3 3,398 0,1269 A3-A2 0,0333 <JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,

Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD) B
B3
B2

Bl

SDB

rp 2
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sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

=4,93

=4,71

=4,60

_V2xRKEror _

v/2x0,00279

rxb

=0,05281

_rpxsd

V2

2x3

_ 3,261x0,05281

1,41421

=0,1218
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_rpxsd

Rp3 == V2

_ 3,398x0,05281
1,41421

=0,1269

Tabel 89. Hasil jarak berganda duncan B pada uji organoleptik aroma

P | JBD (rpxSD/A2) Selisih
B1 B1-B2 0,2250 >JBD
B2 |2 3,261 0,1218 B1-B3 0,3333 >JBD
B3 |3 3,398 0,1269 B2-B3 0,1083 <JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan.

9. Uji Organoleptik Kesukaan Parameter Warna

Tabel 90. Data primer uji organoleptik kesukaan parameter warna

BLOK RATA-
SAMPEL I ‘ T JUMLAH RATA
Bl
Al 5,05 5,05 10,10 5,05
A2 5,00 5,30 10,30 5,15
A3 5,45 5,25 10,70 5,35
B2
Al 5,25 5,20 10,45 5,23
A2 5,15 4,70 9,85 4,93
A3 5,50 5,70 11,20 5,60
B3
Al 5,40 5,40 10,80 5,40
A2 5,20 5,35 10,55 5,28
A3 5,20 5,25 10,45 5,23
JUMLAH 47,20 47,20 94,40 47,20
RATA-RATA 5,24 5,24 10,49 5,24

GT =94,40



_ (6GT)? _ 94,402 _ 8911,36

FK = = = = 495,0755
rxaxb 2x3x3 18
JK Total =Y {(A1B1)*+(A1B2)*+(A1B3)?...+(A3B3)’} — FK
= 495,90 —495,0755
=0,824
Tabel 91. Tabel (AxB)
KODE Bl B2 B3 Jumlah A
Al 10,10 10,45 10,80 31,35
A2 10,30 9,85 10,55 30,70
A3 10,70 11,20 10,45 32,35
Jumlah B 31,10 31,50 31,80
JK Perlakuan = (Z'AlBl)2+(Z'AlBr2)2 ....... +(2A1B3)* FK
=200 _ 495,0755
=0,62
KA = F(A1P+A2%....+43%) FK
r.b
=275 495,0755
=0,2302
KB = E(A1P+A2%....+43%) FK
r.b
= 27070 _ 495,0755
=0,0411

JK (AxB) = JK Perlakuan - JK A - JK B
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=0,62-0,2302 - 0,0411

=0,35
IK Blok Z EDHEIE e
a.b
= 2258 _ 495,0755
=0,00
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=0,824-0,62- 0,00

=0,20

Tabel 92. Sumber Keragaman Uji Organoleptik Kesukaan Parameter Warna

mber . F.Tabel
Ki’;g:;an db | K RK F.Hitung =T 1o

A 2 | 0230278 | 0,115130 | 4,60555556 * | 4,46 | 8,65

B 2 | 0041111 | 0,020556 | 0,82222222 TN | 4,46 | 8,65
(AxB) | 4| o035 0,09 | 353055556 TN | 3,84 | 7,01
Blok 1] 000 0

Eror 8 | 020 0,025

Total | 17| 0824 | 0248958

Keterangan :*) Berbeda Nyata **) Berpengaruh sangat nyata, ™) Tidak
berpengaruh nyata

Uji jarak berganda dengan jenjang 5% pada analisis Uji Organoleptik

Kesukaan Parameter Warna perlakuan A (Jenis jeruk)
Peringkat Uji Jarak Berganda Duncan (JBD A)
A3 =539

Al =523



A2 =512
SD A = Y2xRKEror _ y2x0,00833
rxb 2 %3
=0,09129
p2 = rp\;‘;d

_ 3,261 x0,09129
1,41421

=0,2105

_rpxsd

Rp3 == 7

_ 3,398x0,09129
1,41421

=0,2193

Tabel 93. Hasil arak berganda duncan A pada uji organoleptik warna

P rp JBD (rpxSD/A2 Selisih
Al Al-A3 | 0,1667 >JBD
A3 2 3,261 | 0,2105 Al-A2 | 0,2750 >JBD
A2 3 3,398 | 0,2193 A3-A2 | 0,1083 <JBD

Keterangan : jika selisih menunjukkan <JBD maka tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih >JBD terdapat beda nyata rerata perlakuan
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Lampiran I11. Lembar Analisis Organoleptik
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Lampiran V. Dokumentasi Kegiatan

Bahan Baku

Hasil Produk
Analisis Warna/Chromameter

Analisis Total Padatan Terlarut

Analisis pH




