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ABSTRAK 

Cempedak (Artocarpus champeden) merupakan tanaman penghasil buah 

yang banyak tersebar dipulau kalimantan. Tanaman ini merupakan salah satu 

tanaman yang digunakan sebagai bahan ramuan obat tradisional. Kandungan 

flavonoid yang kompleks dalam kulit batang cempedak merupakan indikasi bahwa 

kaya antioksidan. Metode maserasi dipilih untuk ekstraksi dengan lama waktu 24 

jam, 48 jam dan 72 jam. Etanol dipilih menjadi pelarut utama untuk mengekstraksi 

dikarenakan metabolit sekunder yang belum diketahui strukturnya dan untuk tujuan 

skrining. Etanol juga merupakan senyawa polar yang mudah menguap sehingga 

baik digunakan sebagai pelarut ekstrak. Adapun bahan yang digunakan dalam 

penelitian ini ialah, kulit batang pohon cempedak, etanol 70%,80%,90%, aquades. 

Alat utama yang digunakan ialah rotary evaporator. Hasil persentasi berat yang 

teresktrak terbaik terdapat pada A1B2 dengan hasil 13,65%. Sedangkan hasil 

terendah dengan kode sampel A3B3 dengan hasil 10,07%. Pada uji kualitatif 

menghasilkan posotif pada alkaloid, tannin dan triterpenoid, dan negative pada 

saponin dan steroid. Hasil kadar flavonoid 6,81% dan kadar terendah pada A1B1 

4,76%. Hasil Fenol tertinggi dengan kode sampel A3B3 yaitu dengan etanol 90% 

dengan hasil 9.01 mgGAE/g. Kode sampel A1B1 mendapatkan hasil terendah yaitu 

5.49 mgGAE/g. Nilai terbesar aktivitas antioksidan pada penelitian ini yaitu 

89,67% dengan kode sampel A3B3 menggunakan konsentrasi pelarut 90% dengan 

lama wakatu perendaman 72 jam. Kadar sisa etanol masih terbilang tinggi dengan 

hasil 11-12% dari seluruh sampel.   
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The Effect of Solvent Concentration and Soaking Time on the Extraction 

Results of Cempedak Stem Bark Rich in Antioxidants 
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ABSTRACT 

Cempedak (Artocarpus champeden) is a fruit-producing plant that is widely 

spread on the island of Kalimantan. This plant is one of the plants used as a 

traditional medicinal herb. The complex content of flavonoids in cempedak bark is 

an indication that it is rich in antioxidants. The maceration method was chosen for 

extraction with a length of time of 24 hours, 48 hours and 72 hours. Ethanol was 

chosen as the main solvent for extracting due to the unknown structure of the 

secondary metabolites and for screening purposes. Ethanol is also a volatile polar 

compound, so it is good to use as an extract solvent. The materials used in this study 

were cempedak tree bark, 70%, 80%, 90% ethanol, distilled water. The main tool 

used is the rotary evaporator. The best extracted weight percentage results were 

found in A1B2 with a yield of 13.65%. While the lowest result is with sample code 

A3B3 with a result of 10.07%. The qualitative test produced positive on alkaloids, 

tannins and triterpenoids, and negative on saponins and steroids. The results 

showed that the level of flavonoids was 6.81% and the lowest level was in A1B1 

4.76%. The highest Phenol yield with sample code A3B3 was 90% ethanol with a 

yield of 9.01 mgGAE/g. Sample code A1B1 got the lowest result, namely 5.49 

mgGAE/g. The amount of antioxidant activity in this study was 89.67% with 

sample code A3B3 using a solvent concentration of 90% with a long soaking time 

of 72 hours. The residual ethanol content is still relatively high with a yield of 11-

12% of all samples. 
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