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LAMPIRAN

A. Analisis Daya Rehidrasi
Daya relndrasi adalah banyaknya air yang terserap kedalam sampel pada
waktu pemanasan, pengukurannya dengan cara menimbang sampel (x gram) .
kemudian ditambahkan air panas selama 3 menit. Setelah itu ditiriskan dan
dihitung (y gram)
Daya Rehidrasi (%) = }l;v x 100%

Dimana
X = Berat Bahan Awal Sebelum Pemanasan
v = Berat Bahan Setelah Pemanasan

B. Analisis Waktu Rehidrasi
Waktu rehidrasi diukur dengan menambahkan air mendidih suhu 1009C
kedalam sampel dengan perbandingan sampel dan air sebesar 1:4, lalu hitung
waktu yang dibutuhkan sampel untuk menyerap air hingga tekstur sampel

homogen

C. Analisis Kadar Karbohidrat by different
Analisis karbohidrat dapat dihitung dengan menggunakan persamaan :
Kadar karbohidrat (%) = 100% - (kadar air+kadar abu+kadar lemak+kadar

protein)

D. Analisis Kadar Air Metode Oven
Analisis kadar air dikerjakan dengan menggunakan oven. Kadar air
dihitung sebagai persen berat, artinya berapa gram berat contoh dengan
vang selisih berat dari contoh yang belum dinapkan dengan contoh yang
telah (dikeringkan). Jadi kadar air dapat diperoleh dengan menghitung
kehilangan berat contoh yang dipanaskan. Urutan kerjanya sebagai berikut
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Cawan aluminium kosong dikeringkan dalam oven suhu 105°C selama 15
menit lalu didinginkan dalam desikator selama 5 menit atau sampai tidak
panas lagi.

Cawan ditimbang dan dicatat beratnya. Sejumlah sampel (1-2 gram)
dimasukkan ke dalam cawan kosong yang telah diketahui beratnya.
Cawan beserta isi dikeringkan di dalam oven bersuhu 105°C.
Pengeringan dilakukan sampai diperoleh bobot konstan.

Setelah dikeringkan, cawan dan isinya didinginkan di dalam desikator,
ditimbang berat akhirnya, dan dihitung kadar airnya dengan persamaan :

Kadar air (%bk) == x 100%
Ket. x = berat cawan dan sampel sebelum dikeringkan (g)

y = berat cawan dan sampel setelah dikeringkan (g)

a = berat cawan kosong (g)

Analisis Kadar Abu Metode Muffle Furnance

Prinsip penetapan kadar abu dilakukan dengan cara pengabuan

sampel pada suhu 550-600°C, sehingga bahan organik yang ada pada

sampel menjadi CO2 dan logam menjadi oksida logamnya. Penetapan

kadar abu dilakukan dengan cara :

L.

Cawan pengabuan dikeringkan dalam oven pada suhu 100°C
sampai 105°C selama 1 jam, didinginkan dalam desikator selama
15 memit kemudian timbang cawan kosong (W0).

Sebanyak 5-10 gram sampel ditimbang dalam cawan (W1)
Sampel dikeringkan dalam muffle furnace pada suhu 500°C dengan
waktu sesuai dengan karakteristik bahan umumnya (5-7 jam).

Sampel didinginkan dalam desikator selama 15 menit, kemudian
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timbang cawan + abu (W2).

Kadar abu dalam sampel dapat dihitung dengan rumus :

- _ (wz-wo)
Kadar abu (%bk) = wiwo) x 100%
Dimana :
W0 = Berat cawan kosong (gram)
W1 = Berat cawan + sampel sebelum pengabuan (gram)

W2 = Berat cawan + sampel setelah pengabuan (gram)

F. Analisis Kadar Protein Metode Mikro Kjeldahl
Tahap destruksi :

1. Timbang sampel yang sudah dihaluskan sebanyak 0.2 gram dan dimasukkan
kedalam labu kjeldahl.

2. Tambahkan 0,7 gram katalis N (250 gram Na2804 + 5 gram CuSO4 + 0,7
gram selenium/ T102)

3. Tambahkan 4 mL H2S04 pekat.

4. Destruksi dalam lemari asam hingga warna berubah menjadi hijau jenuh.
Tahap Destilasi :

5. Setelah dingin tambahkan 10 ml aquadest dan tambahkan 20 ml NaOH —
Tio (NaOH 40% + Na2S203 5%) dan destilat ditampung menggunakan
H3BO03 4% yang sudah diberi indicator Mr-Beg

6. Lakukan destilasi : distilat ditampung sebanyak 60 mL dalam Erlenmeyer
(warna berubah dari merah menjadi biru).

Tahap titrasi :

7. Titrasilah larutan yang diperoleh dengan 0,02 N HCI (warna berubah dari
biru menjadi merah muda).

8. Catat volume titrasi. Hitung total N atau persen protein dalam contoh.
Perhitungan jumlah N :

Kadar Nitrogen (%) =



V titrasi x N HCl (0,02 N)x Berat atom nitrogen (14,008)

- 0
Berat sampel (mg) x 100%

Perhitungan persentase protein

Kadar Protein = % total N x Faktor Konversi

G. Analisis Kadar Lemak Metode Soxhlet

1.

(]

moR W

&

Timbang sampel 5 gram (a gram) dimasukkan ke dalam Erlenmeyer 250
ml.

Tambahkan 100 ml aquadest dan 10 ml HC1 25% hidrolisa selama 30 menit
pada suhu 100 °C.

Saring dengan kertas saring, kemudian cuci residu hingga netral.

Sampel dimasukkan ke dalam oven dalam suhu 105 °C hingga konstan.
Ambil sampel dan masuklan ke dalam selongsong.

Masukkan sampel ke dalam oven hingga konstan, kemudian timbang
beratnya ( b gram )

Ekstraksi menggunakan Soxhlet selama 3 jam.

Masukkan sampel ke dalam oven hingga konstan (1 jam) kemudian
timbang beratnya ( ¢ gram ).

Hitung kadar lemak yang dihasilkan.

Kadar lemak (%) =

(berat pinggan+lemak)—(berat pinggan kosong)

x 100%

berat sampel (gram)
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Lampiran II. Perhitungan Statistik Pengamatan
A. Kadar Pati
Tabel 40. Data primer analisis kadar pati geblek (%)

sampel Blok Jumlah | Rata - Rata
I | o
Ql
P1 51,50 51,89 103,39 51,70
P2 48,41 48,59 97.00 48,50
P3 41,54 41,89 83,3 41,72
Q2
P1 51,43 51,67 103,10 51,55
P2 48,32 48,41 96,73 48.7
P3 41,25 41,76 83,01 41,51
Q3
Pl 51,49 51,55 103,04 51,52
P2 48,10 48,01 96,11 48,06
P3 41,21 41,52 82,73 41,37
jumlah 423.25 425,20 848,54 424,27
rata-rata 47,03 47,25 94,28 47,14
47,00 47,30 94,30 47,10
GT = 848.5400
FK _ (GT)* _ 348,5400° _ 720020,1316 _ 40001,1184
rxaxh 2x3x3 bE:]
JK Total =¥ {(P 1Q1)2+(P1Q2)2+(P1Q3)2. . .+(P3Q3}3} —-FK
=40317,6936 —40001,1184
=316,5752
Tabel 41. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
P1 103.3900 103.1000 103.0400 309.5300
P2 97.0000 96.7300 96.1100 289.8400




P3 83.4300 §3.0100 82.7300 249.1700
Jumlah A | 283.8200 282.8400 281.8800
K Perlakuan (EPlQl)2+(ZPIQf):.......+(Z‘P1Q:—])2 _FK
= S0 eA® _ 40001,1184
=316.2049
JK P _ Z(P1*4+p2°....4+P3%) FK
r.b
=22 - 40001,1184
=315.8375
K Q _ E[Qf+qi1;......+qaz) _FK
= 2222 40001,1184
=0,3136
IK (PxQ) = JK Perlakuan—JK P-JK Q
=316.2049 - 315,8375-0.3136
=0,0538
KBlok  =EE_ py
a.b
_ 3600121466 _ ) ncga41
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JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
=316.5752-316,2049 —0,2312
=0,1391

Tabel 54. Analisis Keragaman Kadar Pati

Kf;;‘::;fau db K RK | F.Hiung [— =120
= 5% 1%
P 2 3158375 | 157,9187 | 9082,3142™ | 4.46 | 8,65
Q 2 0,3136 0,1568 9,0193™ 446 | 8,65
PxQ 4 0,0538 0,0134 0,7729m 3.84 | 7.01
Blok 1 0,2312 0,2312
Eror 8 0,1391 0,0174
Total 17 316,5752 | 158,3376
Keterangan : ok (Berpengaruh Sangat Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)

68



B.

Kadar Air

Tabel 42. Data Primer kadar air geblek (%bk)

69

sampel Blok Jumlah Rata - Rata
I | @
Q1
P1 33,64 35,22 68.86 34,43
P2 43,76 44,79 88.55 44 28
P3 51,03 5291 103,94 51,97
Q2
P1 35,98 39,55 75,53 37,77
P2 46,56 47.02 03.58 46,79
P3 54,78 55,49 110,27 55,14
Q3
P1 38,25 41,20 79.45 39.73
P2 48.46 48.90 97.36 48.68
P3 57,36 58.43 115,79 57.90
jumlah 409.82 423,51 833,33 41,.67
rata-rata 45,54 47,06 92.59 46,30
45,50 47,10 92,60 46,30
GT = 833.3300
FK _ (er)® _ 833,3300° _ 594438,8889 = 38579,9383
rxaxh 2x3x3 18
JK Total =¥ {(P1Q1)*+(P1Q2)*+P1Q3)...+(P3Q3):} - FK
=39618,4927 — 38579,9383
=1038,5544
Tabel 59. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
P1 68.8600 75.5300 79.4500 223.8400
P2 88.5500 93.5800 97.3600 279.4900




P3 103.9400 110.2700 115.7900 330.0000
Jumlah A 261.3500 279.3800 202.6000
JK Perlakuan = (EP1Q1)2+(Z'PIQr2):.......+(£‘P1Q:—])z _FK
=082 _ 38579,9383

=1023,2578

_ E(P1*+P2%....+P37)

JKP Ry —FK
— 2371190057 _ 39074 g3g3
=939,8960

K Q _ 2[@1:+Qi;......+qaz) _FK
_ 19717669 39079 9383
=§2.0229

JK (PxQ) =JK Perlakuan—- JK P-JK Q
=1023,2578 — 939,8960 — 82,0229
=1,3389

KBlok — =SE_pg

=T — 38579,9383
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=10.4120

JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
=1038,5544 - 1023.2578 — 10,4120
=4.8846

Tabel 60. Analisis Keragaman kadar air geblek

Sumber ] F. Tabel
Keragaman d ® RE . Hitung 5% | 1%
P 2 039,8060 | 469,9480 | 769,6740™ | 4,46 | 8,65
Q 2 82,0229 | 41,0114 | 67.16797 | 4,46 | 8,65
PxQ 4 1.3389 0.3347 0.5482m | 3,84 | 7,01
Blok 1 10,4120 | 10.4120
Eror 8 4,8846 0.6106
Total 17 | 1038.,5544 | 5223168
Keterangan : ok (Berpengaruh Sangat Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)




C. Kadar abu
Tabel 43. Data Primer Analisis Kadar abu (%)
sampel Blok Jumlah Rata - Rata
1 | @
Ql
P1 0,33 0,47 0.80 0,40
P2 1,15 1,27 242 1,21
P3 2,33 241 4,74 2,37
Q2
P1 0,63 0,67 1.30 0,65
P2 1,61 1,69 3.30 1.65
P3 2,57 2,76 5.33 2,67
Q3
P1 0,95 1,01 1,96 0,98
P2 1,99 2,02 4,01 2,01
P3 2,93 3,17 6.10 3,05
jumlah 14,49 1547 29,96 14,98
rata-rata 1,61 1.72 3.33 1,66
1,60 1,70 3.30 1,70
GT = 29,9600
FK _ (GT)? _ 29,9600 _ B897.6016 _ 49,8668
rxaxh 2x3x3
JK Total =% {(P1Q1)*+HP1Q2)*HP1Q3)%...+HP3Q3)} - FK
= 63.6156 — 49,8668
=13.7488
Tabel 63. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
Pl 0.8000 1.3000 1.9600 4.0600
P2 2.4200 3.3000 4,0100 9.7300
P3 4.7400 5.3300 6.1000 16.1700
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Jumlah A | 7.9600 9.9300 12.0700
JK Perlakuan = (E.D1(;!1)2+(z'1=1f;_=:):.......+(2'p1c:33)2 _FK
=215 _ 49,8668
=13,6755
JK P _ Z(P1?+pP2%.....+P3%) —FK
r.b
=37252%% _ 49,8668
=12,2375
K Q _ E[QI:+Qi_:g;mm+QaZ] _FK

=222 49,8668

= 1.4085

IK (PxQ) = JK Perlakuan —JK P-JK Q
=13.6755-12.2375 - 1,4085
=0,0296

_ (Z0P+(zn)* _

JK Blok —

FK
= 2280 — 49,8668

=10,0534
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JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
= 13.7488 — 13.6755 - 0,0534
=0.0199

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

Sumber i F. Tabel
Keragaman db K RK F. Hitung o 0
P 2 12,2375 | 6,1187 | 2454,3131™" | 4.46 8.65
Q 2 1.,4085 | 0,7042 | 282.4802" | 4.46 8.65
PxQ 4 0,0296 | 0,0074| 2.9671m 3.84 7.01
Blok 1 0,0534 | 0,0534
Eror 8 0,0199 | 0,0025
Total 17 | 13,7488 | 6,8862
Keterangan : o (Berpengaruh Sangat Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)



D. Kadar Protein

Tabel 66. Data Primer Analisis Kadar Air (%)

1
sampe Blok Jumlah | Rata- Rata
I | 1§
Q1
P1 3,04 4,60 7.64 3,82
P2 5,93 6.40 12,33 6,17
P3 1.11 12.89 23.00 11.50
Q2
P1 6,35 6.48 12,83 6,42
P2 8,00 8,78 16,78 8,39
P3 12,98 14,61 27,59 1.80
Q3
P1 10,88 11,11 21,99 11.00
P2 12,56 13,25 25,81 12,91
P3 16.50 17.17 33.67 16.84
jumlah 86.35 95,29 181,64 90,82
rata-rata 9.59 10,59 20,18 10,09
9.60 10,60 20,20 10.10
GT = 181.6400
FK _ (G6T)? _ 181,6400% _ 329930896 _ 1832,9494
rxaxh 2x3x3 18
JK Total =3 {(P1Q1)*+P1Q2)*+HP1Q3)%...HP3Q3)} -FK
=2122.,4060 — 1832,9494
=289.4566
Tabel 67. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
Pl 7.6400 12.8300 21.9900 42.4600
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P2 12.3300 16.7800 25.8100 54.9200
P3 23.0000 27.5900 33.6700 84.2600
Jumlah A | 42.9700 57.2000 81.4700

TK Perlakuan = (2P191)*+(zP1Q2)*.....+(ZP1Q3)" FK

r

_ 4230,1690

— 18329494

=282,1351

Z(P12+P2%....4+P3%)
r.b

JKP = —FK

__1918.28056

— 18329494
=153.5182

2 2 2
KQ - 200 wer0d) _ e

_ 117556218 1832,9494

=126,3209
JK (PxQ) = JK Perlakuan—JK P-JK Q
=282.1351—-153,5182-126,3209

=2.2960

2 2
KBlok  =&E_pg
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— 16536,5066 1832,9494

= 4,4402

JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
=289.4566 — 282,135 — 4.4402
=2,8813

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

o ® | K| R | RHinng
P 2 | 153,5182| 76,7591 | 213.1235™ | 4,46 8.65
Q 2 | 1263209 | 63,1604 | 1753665 | 4,46 8.65

PxQ 4 2.2060 0.5740 1,5937 3.84 7.01

Blok 1 4.4402 4.4402

Eror 8 2,8813 0,3602

Total 17 | 289,4566 | 145,2939

Keterangan : ok (Berpengaruh Sangat Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
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E. Kadar Lemak
Tabel 71. Data Primer Analisis Kadar Abu (%)

sampel Blok Jumlah Rata - Rata
1| i
Ql
Pl 0,51 0,56 1.07 0.54
P2 0,54 0,61 1.15 0,58
P3 0,68 0,69 1.37 0.69
Q2
P1 0,92 0,96 1.88 0.94
P2 0,99 1,02 2,01 1.01
P3 1,17 1,23 2,40 1.20
Q3
P1 1,40 1.48 2,88 1.44
P2 1.59 1.61 3,20 1.60
P3 1.84 1,99 3.83 1,92
jumlah 9,64 10.15 19,79 9.90
rata-rata 1.07 1,13 2,20 1.10
1.10 1,10 2,20 1.10
GT =19.7900
FK _ (GT)® _ 19,7900° _ 3916441 21,7580
rxaxh 2x3x3 18
JK Total =Y {(PIQI)Q-F(PIQE)E-H(PI QS)E. . .+(P3Q3}3} —FK
=25.4625-21.7580
=3.7045
Tabel 72. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B

P1 1.0700 1.8800 2.8800 5.8300




P2 1.1500 2.0100 3.2000 6.3600

P3 1.3700 2.4000 3.8300 7.6000

Jumlah A 3.5900 6.2900 9.9100

2 2 2
TK Perlakuan _ (zP191)*+(zP1@2)".....+(ZP1Q3) _FK

r

_ 50,8821

— 21,7580

=3,6830

Z(P12+P2%.....+P3%)

JKP = — —FK
=21 91,7580
=0.2751

JKQ _ 2[Q1=+Qi1;......+qaz) —FK
= 2228 — 21,7580
=3,3520

K (PxQ) = JK Perlakuan —JK P-JK Q
=3,6930—0,2751 — 3,3520
=0.0559

JKBlok — =EHET oy

a.b




_ 1959521

— 21,7580

=0,0144

JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=3,7045-3,6830-0,0144

=0,0070

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

hfl‘:;‘a'ffau db K | RK | F.Hitung |—L-Label
g 5% | 1%
P 2 | 02751 | 01375 | 157.1873" | 446 | 865
Q 2 | 33520 | 1.6760 | 191545407 | 4.46 | 8,65
PxQ 4 | 00559 | 0.0140| 159778 | 3.84 | 7.01
Blok 1| 0.0144 | 0.0144
Eror 8 | 00070 | 0,000
Total 17 | 37045 | 1.8420

Keterangan : #*  (Berpengaruh Sangat Nyata



F. Kadar Karbohidrat
Tabel 76. Data Primer Analisis Kadar Protein (%)

sampel Blok Jumlah Rata - Rata
1 | 1o
Q1
P1 62.48 59.15 121.63 60,82
P2 48.62 46,94 95,56 47,78
P3 35.85 31.10 66,95 33,48
Q2
P1 56,11 52,34 108.45 54,23
P2 42.84 41,49 84.33 42,17
P3 28.51 25,92 54,43 27,22
Q3
P1 48.53 45,20 93.73 46,87
P2 35.41 34,21 69.62 34,81
P3 21.37 19,22 40,59 20,30
jumlah 379,72 355,57 735,29 36,65
rata- 42,19 39,51 81,70 40,85
rata
42.20 39.50 81,70 40,80
GT = 181.6400
_ (6T)* _ 181.6400° _ 32993089 _
FK " rxaxb | 2x3x3 18 =1832,9494
JK Total =Y {(P1QI+(P1Q2)>+(P1Q3)...+(P3Q3)2} — FK
=2122,4060 — 1832,9494
= 289.4566
Tabel 72. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
P1 121.6300 108.4500 93.7300 323.8100
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P2 95.5600 84.3300 69.6200 249.5100
P3 66.9500 54.4300 40.5900 161.9700
Jumlah A 284.1400 247.2100 203.9400
JK Perlakuan = (2P1Q1)* +(zP1@2)*.....+(ZP1Q3)* FK
r
=00 — 1832,9494
=282.1351
JK P _ Z(PP+P2*....4+P3Y) FK
r.b
=191880%¢ _ 1832,9494
=153.5182
K Q _ x[@1=+Qi:I;......+QaZ) _FK
=R 1832,9494
=126.3209
IK (PxQ) =JK Perlakuan—-JK P-JK Q
=282.1351 —153,5182 —126,3209
=2.2960
KBlok =@ gy

a.b
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_ 165365066 _ 1832,9494
=4,4402
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=280.4566 —282,1351 —4.4402

=2.8813

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

Sumber

. db K RK F. Hitung |1 Lo0cl
Keragaman =

5% 1%
2187,5515 | 1093,7758 | 1513,0650™" | 4.46 | 8,65

P

2
Q 2 537,1199 | 268.5599 | 371,5100% | 4,46 | 8.65
PxQ 4 0.7680 0.1920 0,2656™ 3.84 | 7.01
1
8

Blok 32,4012 32,4012
Eror 5.7831 0.7220
Total 17 | 2763,6237 | 1395,6518

Keterangan : wE
tn

(Berpengaruh Sangat Nyata)
(Tidak Berpengaruh Nyata)



G. Total Perbedaan Warna

sampel Blok Jumlah Rata - Rata
1 | @
Q1
P1 0,62 1.65 2,27 1.14
P2 18.17 20,57 38,74 19.37
P3 19.36 20,01 39,37 19,69
Q2
P1 0,65 1.94 2,59 1.30
P2 22,50 23,17 45,67 22.84
P3 22,77 24,51 47.28 23,64
Q3
P1 1,10 221 3.31 1.66
P2 24,09 2517 49,26 24,63
P3 24,98 30,55 55,53 27,77
jumlah 134,24 149,78 284,02 142.01
rata- 14,92 16.64 31.56 15,78
rata
14.90 16.60 31,60 15,80
GT = 284,0200
_ (GT)* _ 284.0200° _ 806673604
FK " rwaxhb | 2x3x3 18 - 4481'5200
JK Total =3 {(P1Q1)+P1Q2)*+HP1Q3)%...+(P3Q3)}} - FK
=6475,3424 — 4481,5200
=1993,8224
Tabel 72. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
P1 2.2700 2.5900 3.3100 8.1700
P2 38.7400 45.6700 49.2600 133.6700
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P3 39.3700 47.2800 55.5300 142.1800
Jumlah A 80.3800 95.5400 108.1000
JK Perlakuan = (5:191@1]3+(z';!=1c;_:rz]3.......+(}:Plc:g:a)z _FK
_ 129048774 _ 4401 5900
=1970,9187
JK P _Z(PPep2?.. P2 FK
rb
= 905702 _ 4481,5200
= 1876,7417
K Q _ E[Q1:+Qi1......+032‘) _FK
=202 _ 4481,5200
=64,2210
JK (PxQ) = JK Perlakuan —JK P-JK Q
=1970,9187 — 1876,7417 — 64,2210
=29.9560
KBlok — —ZE g

_ 40454,4260

—4481,5200
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=13.4162

JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=1993.8224 —1970,9187—13.4162

=9,4875

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

Sumber ) JK RK | F.Hitung | 1o0el

Keragaman 504 1%

P 2 | 1876,7417 | 938,3708 | 791,2481™ | 4.46 | 8.65

Q 2 64,2210 32,1105 | 27.0760™ | 446 | 8.65

PxQ 4 29,9560 7.4890 6,3148" 3.84 | 7.01
Blok 1 13,4162 13.4162

Eror 8 9.4875 1,1859
Total 17 | 1993.8224 | 992.5725
Keterangan : * (Berpengaruh Nyata)

dk

(Berpengaruh Sangat Nyata)
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H. Organoleptik Warna

Sampel Blok Jumlah Rata - Rata
I | I}
Q1
P1 5,50 5,50 11,00 5,50
P2 4,80 5,05 9,85 4,93
P3 4,40 4,90 9,30 4,65
Q2
Pi 5,40 5,40 10,80 5,40
P2 4,65 4,90 9,55 4,78
P3 4,35 4,80 9,15 4,58
Q3
P1 5,10 5,40 10,50 5,25
P2 4,55 5,00 9,55 4,78
P3 4,15 4,60 8,75 4,38
jumlah 42,90 45,55 88,45 4423
rata-rata 4,77 5,06 9.83 4,91
4,80 5,10 9,80 4,90
GT = 88.4500
FK _ (6T)* _ 884500% _ 78234025 _ 434,6335
rxaxh 2x3x3 18
JK Total =3 {(P1QI+(P1Q2)>+(P1Q3)2...+(P3Q3)}} - FK
=437.5825 — 434,6335
=289.4566
Tabel 72. Tabel Px Q
Kode Q2 Q3 jumlah B
P1 11.0000 10.8000 10.5000 32.3000
P2 9.8500 9.5500 9.5500 28.9500




P3 9.3000 9.1500 8.7500 27.2000

Jumlah A 30.1500 29.5000 28.8000

(zP1Q1)*+(ZP1Q2)°......+(ZP1Q3)*

JK Perlakvan = . FK
=209 _ 434,6335
=2.4128

K P _ (PP +P2%.. P FK

r.b
= 20212925 4346335
=2.2386

K Q _ r[@]=+qi.=1;......+qaz) _FK
=205 _ 434,6335
=0.,1519

JK (PxQ) = JK Perlakuan—JK P-JK Q
=2,4128-2,2386 - 0,1519
=0,0222

KBlok — =ZHEE_pg

— 3915:125 _ 434,6335
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=0,3901

JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok

=2,9490 —2,4128 — 0,3901

=0,1461

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

K:‘;‘;‘;ﬁm & | K | RK |F.Hitung —1o0l
5% 1%
P 2 2,2386 | 1,1193 | 61,2852™ | 4,46 8,65
Q 2 0,1519 | 0,0760 | 4,1597= | 446 8,65
PxQ 4 0.0222 | 0,0056 | 0,3042= | 3,84 7,01
Blok 1 0.3901 | 0,3901
Eror 8 0.1461 | 0,0183
Total 17 | 2.9490 | 1.6092
Keterangan : ok (Berpengaruh Sangat Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
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I. Orgonoleptik Aroma

sampel Blok Jumlah | Rata - Rata
I | .
Q1
P1 5.25 5.00 10,25 5,13
P2 4.25 4.50 8,75 438
P3 5 4.80 9.55 4,78
Q2
Pl 5.20 95 10,15 5,08
P2 4,90 .85 9.75 4,88
P3 4,30 45 8.75 4,38
Q3
Pl 4.75 4.80 9,55 4,78
P2 4.00 4.70 8.70 4,35
P3 4.75 4.95 9,70 4.85
jumlah 42,15 43,00 85,15 42,58
rata-rata 4,68 4,78 9.46 4,73
4,70 4,80 9,50 4,70
GT = 85,1500
FK _ (GT)*? _ 85,1500 _ 72505225 _ 402,8068
rxaxh 2x3x3 18
JK Total =% {(P1Q1)*+HP1Q2y*+P1Q3)%.. +P3Q3)*} - FK
=404.6025 — 402,8068
=1,7957
Tabel 72. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
Pl 10.2500 10.1500 9.5500 29.9500
P2 8.7500 9.7500 8.7000 27.2000




P3 9.5500 8.7500 9.7000 28.0000
Jumlah A 28.5500 28.6500 27.9500
JK Perlakuan = (zP1Q1)*+(ZP1Q2)*.....+(ZP1Q3)? _FK
=227 — 402,8068
=1,4219
K P _Z(PY+P2% . tP3?) FK
=222 — 402,8068
=0,6669
K Q _ Z(Q1P+Q2%....+Q3%) FK
=212 — 402,8068
=0,0478
IK (PxQ) = JK Perlakuan—JK P-JK Q
=1,4219 - 0.6669 — 0,0478
=0,7072
JKBlok =@ py
ab
=222 — 402,8068
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=0,0401

JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
=1,7957 — 1,4219- 0,0401
=0,3336

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

K:’::;:zn db | K RK | F.Hitung 5:)' Tab‘:“ll%
P 2 | 153,5182| 76,7591 | 213.1235% | 446 8.65
Q 2 | 126,3209 | 63.1604 | 175.3665" | 4.46 8.65
PxQ 4 2,2960 0.,5740 1,5937= 3.84 7.01
Blok 1 4.,4402 4.4402
Eror 8 2,8813 0,3602
Total 17 | 289,4566 | 145,2939
Keterangan : *E (Berpengaruh Sangat Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
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J. Organoleptik Tekstur

sampel Blok Jumlah | Rata - Rata
I | 1
Q1
Pl 5,50 5,40 10,90 5.45
P2 5,05 4,50 9,55 4,78
P3 4,90 4,65 9,55 4,78
Q2
Pl 5,00 5.00 10.00 5.00
P2 4,80 4,90 9,70 4,85
P3 5,15 4,94 10,10 5.05
Q3
Pl 5.15 5.00 10.15 5.08
P2 4,85 4,55 9.40 4,70
P3 5,05 4,95 10.00 5.00
jumlah 45,45 43,90 80.35 44 68
rata-rata 5,05 4,88 9,03 4,96
5,10 4,90 9,90 5.00
GT = §9.,3500
FK _ (GT)? _ 89,3500% _ 79834225 _ 4435235
raaxh 2x3x3 18
JK Total =Y {(P1Q1)*+P1Q2)*+P1Q3)...+(P3Q3)*} - FK
=444,6225 - 443,6235
=1,0990
Tabel 72. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
Pl 10,9000 10,000 10,1500 31,0500
P2 9.5500 9,7000 9.4000 28,6500
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P3 9,5500 10,1000 10,0000 29,6500
Jumlah A 30,0000 29,8000 29,5500
JK Perlakuan = (2P1Q1)*+(zP1Q2)%.....+(ZP193)* FK
=87 _ 4435235
=0,8253
JK P _ I(P1*+P2%....4P3%) FK
=20 — 4435235
=0,4844
KQ _ Q1P +Q2"....+Q3%) FK
= 20612425 _ 4435235
=0,0169
IK (PxQ) = JK Perlakuan—-JK P-JK Q
=0,8253 - 0,4844 — 0,0169
=0,3239
KBlok  =@@E°_py
ab
= 2222 _ 4435235
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=0.1335

JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
= 1.0990- 0,8253 — 0,1335
=0.1403

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

Sumber : F. Tabel
Keragaman db K RK F. Hitung o A
P 2 | 153,5182| 76,7591 | 213.1235™ | 4,46 8,65
Q 2 | 126,3209 | 63,1604 | 1753665 | 4,46 8,65
PxQ 4 2,2060 0,5740 1,5937m 3.84 7.01
Blok 1 4.4402 4,4402
Eror g 2,8813 0,3602
Total 17 | 289,4566 | 145,2039
Keterangan : ok (Berpengaruh Sangat Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
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K. Organoleptik Rasa

Sampel Blok Jumlah Rata - Rata
I I
Q1
P1 5.80 5.90 11,70 5.85
P2 65 4,70 9.35 4,68
P3 5.35 5,55 10.90 5.45
Q2
P1 5.60 5.50 11,10 5.55
P2 4,95 5.05 10,00 5.00
P3 4.80 4,90 9.70 4,85
Q
P1 5.05 5.20 10,25 5.13
P2 4,85 5.00 9.85 4,93
P3 4.95 5.05 10,00 5.00
jumlah 46,00 43.55 92,85 46,43
rata-rata 5.11 5,21 10.32 5.16
5.10 5.20 10,30 5.20
GT =02,8500
FK _ (GT)? _ 92,8500% _ 16211225 _ 478,9513
rxaxh 2x3x3 18
JK Total =3 {(PIQI]Q-F(PIQE)E-'—(PJQJ)E. ..+(P3Q3)3} —-FK
=481.3225-478,9513
=2.3025
Tabel 72. Tabel Px Q
Kode Q1 Q2 Q3 jumlah B
P1 11,7000 11,1000 10.2500 33,0500
P2 9.3500 10,0000 9.8500 29,2000
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P3 10,9000 9,7000 10,0000 30,6000
Jumlah A 31,9500 30,8000 30,1000
JK Perlakuan = (£P1Q1)°+(2P1Q2)" ... +(2P1Q3)® FK
=2025075 4789513
=2,3025
JK P _ I(P1*+P2%....4+P3) FK
= 0% — 478,9513
=1,2658
K Q _ 2(Q1°+Q2% . t@3?) FK
= 287154925 _ 4789513
=0,2908
JK (PxQ) =JK Perlakuan—JK P-JK Q
=2,3025-1,2658 —0,2908
=0,7458
KBlok — =ZEE gy

_ 43109225

—1832,9494
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=0,0401
JK Eror = JK Total — JK Perlakuan — JK Blok
=2.3711-2,3025 - 0.0401

=0.0286

Tabel 64. Analisa Keragaman Kadar abu

Sumber . F. Tabel
Keragaman db K RK F. Hitung o 0
P 2 | 153,5182 | 76,7591 | 213,1235™ | 446 8,65
Q 2 | 126,3209 | 63,1604 | 1753665 | 4.46 8.65
PxQ 4 2.2960 0,5740 1,5937= 3.84 7,01
Blok 1 4.4402 4.4402
Eror 8 2.8813 0,3602
Total 17 | 289,4566 | 145,2939
Keterangan : *E (Berpengaruh Sangat Nyata)

tn (Tidak Berpengaruh Nyata)
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Analisis Lemak

Penimbagan

Total Perbedala.n warna

N\

100



