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LAMPIRAN 

 

Lampiran I. Tahapan Pengambilan Sampel 

1.  Mendiamkan hasil destilasi selama 8 jam 

2.  Mengambil 20 ml cairan teratas dari hasil destilasi dengan pipet tetes 

3.  Memasukkan ke botol Vial  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Lampiran II. Pengujian Warna 

1. Membuka botol vial 

2. Mengarahkan Chromameter ke permukaan sampel 

3. Mencatat dan menghitung L a* b* 

 

BLOK I L a* b* 

F1G1 30,15 2,82 -1,41 

F1G2 35,38 4.47 -1,26 

F1G3 38,71 3,28 -1,23 

F2G1 36,62 4,65 -1,81 

F2G2 36,81 4,29 -1,41 

F2G3 35,72 4,28 -1,31 

F3G1 35,53 4,77 -1,32 

F3G2 34,29 4,52 -1,83 

F3G3 34,98 3,94 -1,85 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BLOK II L a* b* 

F1G1 32,18 3,22 -1,52 

F1G2 34,24 3.29 -1,16 

F1G3 34,63 3,43 -1,36 

F2G1 35,42 3,66 -1,29 

F2G2 37,61 4,16 -1,51 

F2G3 36,16 4,31 -1,32 

F3G1  35,27 4,92 -1,64 

F3G2 36,72 4,66 -1,26 

F3G3 35,58 3,63 -1,53 



Lampiran III. Pengujian Densitas 

1. Menyiapkan 10 ml Sampel 

2. Masukkan ke piknometer dan tutup h ingga tidak terdapat gelembung 

3. Melakukan penimbangan dengan neraca analitik  

4. Menghitung densitas dengan rumus  

ρ = m/v  

Keterangan : 

ρ = Densitas 

m = Massa 

v = Volume  

Perhitungannya sebagai berikut : 

BLOK I  

F1G1 ρ = 
10,2532

10
  

    = 1,02 g/ml 

   

F1G2 ρ = 
10,5416

10
  

    = 1,05 g/ml 

 

F1G3 ρ = 
10,5375

10
  

    = 1,05 g/ml 

 

F2G1 ρ = 
10,4932

10
  

    = 1,04 g/ml 

  

F2G2 ρ = 
10,5330

10
  



    = 1,05 g/ml 

 

F2G3 ρ = 
10,4994

10
  

    = 1,04 g/ml 

 

F3G1 ρ = 
10,5626

10
  

    = 1,05 g/ml 

 

F3G2 ρ = 
10,5996

10
  

    = 1,05 g/ml 

 

F3G3 ρ = 
10,5544

10
  

    = 1,05 g/ml 

 

BLOK II 

F1G1 ρ = 
10,2432

10
  

    = 1,02 g/ml 

 

F1G2 ρ = 
10,5120

10
  

    = 1,05 g/ml 

 

F1G3 ρ = 
10,4627

10
  

    = 1,04 g/ml 

 

F2G1 ρ = 
10,5523

10
  

    = 1,05 g/ml 



 

F2G2 ρ = 
10,5230

10
  

    = 1,05 g/ml 

 

F2G3 ρ = 
10,4243

10
  

    = 1,04 g/ml 

 

F3G1 ρ = 
10,3562

10
  

    = 1,03 g/ml 

 

F3G2 ρ = 
10,5332

10
  

    = 1,05 g/ml 

 

F3G3 ρ = 
10,5463

10
  

    = 1,05 g/ml 

Perlakuan 
Ulangan 

Blok 1 Blok 2 

F1G1 1,02 g/ml 1,02 g/ml 

F1G2 1,05 g/ml 1,05 g/ml 

F1G3 1,05 g/ml 1,04 g/ml 

F2G1 1,04 g/ml 1,05 g/ml 

F2G2 1,05 g/ml 1,05 g/ml 

F2G3 1,04 g/ml 1,04 g/ml 

F3G1 1,05 g/ml 1,03 g/ml 

F3G2 1,05 g/ml 1,05 g/ml 

F3G3 1,05 g/ml 1,05 g/ml 

 



Lampiran IV. Pengujian Viskositas 

1. Memasukkan sampel kedalam pipet ukur sebanyak 10 ml 

2. Melepas bola hisap 

3. Menghitung waktu habisnya sampel yang keluar dari pipet ukur 

4. Melakukan perhitungan dengan rumus sebagai berikut  

η = η air  
𝑡 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙 .  𝜌 𝑠𝑎𝑚𝑝𝑒𝑙

𝑡 𝑎𝑖𝑟 .  𝜌 𝑎𝑖𝑟
 

 

BLOK I 

 

F1G1 η = 1  
11,21 .  1,02

10,21 .  1
 

η = 1,119 cP 

 

F1G2 η = 1  
11,16 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,147 cP 

 

F1G3 η = 1  
11,31 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,163 cP 

 

F2G1 η = 1  
11,21 .  1,04

10,21 .  1
 

η = 1,145 cP 

 

F2G2 η = 1  
12,23 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,257 cP 

 

F2G3 η = 1  
11,98 .  1,05

10,21 .  1
 



η = 1,213 cP 

 

F3G1 η = 1  
10,96 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,127 cP 

 

F3G2 η = 1  
11,54 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,186 cP 

 

F3G3 η = 1  
11,22 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,182 cP 

 

BLOK II 

F1G1 η = 1  
11,30 .  1,02

10,21 .  1
 

η = 1,128 cP 

 

F1G2 η = 1  
11,42 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,174 cP 

 

F1G3 η = 1  
11,71 .  1,04

10,21 .  1
 

η = 1,192 cP 

 

F2G1 η = 1  
11,64 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,197 cP 

 

F2G2 η = 1  
12,10 .  1,05

10,21 .  1
 



η = 1,244 cP 

 

F2G3 η = 1  
11,82 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,203 cP 

 

F3G1 η = 1  
11,69 .  1,03

10,21 .  1
 

η = 1,179 cP 

 

F3G2 η = 1  
11,34 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,166 cP 

 

F3G3 η = 1  
11,22 .  1,05

10,21 .  1
 

η = 1,153 cP 

 

Perlakuan 
Ulangan 

1 2 

F1G1 1,119 mPa·s 1,128 mPa·s 

F1G2 1,147 mPa·s 1,174 mPa·s 

F1G3 1,163 mPa·s 1,192 mPa·s 

F2G1 1,145 mPa·s 1,197 mPa·s 

F2G2 1,257 mPa·s 1,244 mPa·s 

F2G3 1,213 mPa·s 1,203 mPa·s 

F3G1 1,127 mPa·s 1,179 mPa·s 

F3G2 1,186 mPa·s 1,166 mPa·s 

F3G3 1,182 mPa·s 1,153 mPa·s 

 

 



Lampiran V. Dokumentasi Penelitian 

 

         

                              

Gambar 15. Proses Pemanasan bahan 

        

 

          

         Gambar 16. Pengujian Warna 

            

      Gambar 17. Pengujian Densitas 

                 

     Gambar 18. Pengujian Viskositas 



               

    Gambar 19. Sampel Hasil Destilasi 

 

 

    

Gambar 20. Pengambilan Hasil Dengan 

Pipet Tetes 

       

Gambar 21. Uji Organoleptik Aroma 
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