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LAMPIRAN



Lampiran 1 Tabel hasil pemantauan melalui grading

Tanggal TBS olah | Unripe Ur?ssr Ripe ?i\g Jankos
Kg % | % | % | % | %
1262%”' 989.120 | 032 | 1822 | 7844 |299 | 944
12622”' 845970 | 025 | 1808 | 77,00 | 396 | ©0°
DO es0000 | 025 | 1357 |8L21 | 400 | %
2P 2P| 1100540 | 075 | 2069 | 7401 | 331 | %O
2 Mei 2023 | 963,980 | 0,36 | 2055 | 7540 | 2,90 | 0,71
Lampiran 2 Tabel ualitas CPO pada bulan April dan Mei
Tanggal OER (%) FFA (%)

10 April 2023 23, 40 3,04

15 April 2023 23,58 2,70

19 April 2023 24,07 343

27 April 2023 23,82 2,96

2 Mei 2023 23,42 2,68




Lampiran 3 Tabel Komposisi Tandan Kelapa Sawit (Bunch Analisis/Uji
Tandan

1 AlB1 20,81 1,68 257,00 5,50 4,55 67,36
2 Al1B2 14,00 1,00 117,00 5,50 5,04 81,04
3 A1B3 20,50 1,56 183,00 5,50 4,36 69,04
Rata - Rata Unripe 18,44 1,41 185,67 5,50 4,65 72,48

1 A2B1 18,00 1,12 201,00 5,50 4,39 69,91
2 A2B2 18,30 1,30 172,00 5,50 4,50 72,80
3 A2B3 19,99 2,00 140,00 5,50 4,61 72,00
Rata - Rata Under Ripe | 18,76 1,47 171,00 5,50 4,50 71,57
1 A3B1 10,40 1,20 173,00 5,50 4,03 62,24
2 A3B2 14,00 1,00 143,00 5,50 4,04 64,16
3 A3B3 28,74 2,20 179,00 5,50 4,21 68,00
Rata - Rata Ripe 17,71 | 147 | 16500 | 550 4,09 64,80

1 A4B1 10,40 1,37 164,00 5,50 3,75 56,20
2 A4B2 14,00 0,79 117,00 5,50 4,61 62,79
3 A4B3 28,74 1,76 201,00 5,50 4,54 72,54
Rata - Rata Over Ripe | 17,71 1,31 160,67 5,50 4,30 63,84




Lampiran 4 Tabel analisa dari Mesocarp/brodolan (M/F)

1 AlB1 30 135,60 | 24,40 172,00 61,24 82,01
2 AlB2 30 188,50 | 48,10 242,20 55,77 74,48
3 Al1B3 30 220,40 | 49,10 287,10 52,71 77,72
Rata - Rata Unripe 30 181,50 | 40,53 233,77 56,57 78,07

1 A2B1 30 229,80 | 55,60 240,40 63,83 75,81
2 A2B2 30 200,80 | 51,60 216,10 61,66 74,30
3 A2B3 30 271,20 | 53,50 306,70 63,80 80,27
Rata - Rata Under Ripe 30 23393 | 53,57 254,40 63,10 76,79
A3B1 30 212,50 | 48,50 224,80 71,89 77,18

2 A3B2 30 188,50 | 28,10 266,20 69,64 85,09
A3B3 30 211,90 | 60,10 240,50 68,31 71,64

Rata - Rata Ripe 30 204,30 | 45,57 243,83 69,95 77,97

1 A4B1 30 14030 | 28,90 213,20 65,44 79,40
2 A4B2 30 146,20 | 32,80 198,10 70,72 77,56
3 A4B3 30 165,50 | 40,10 214,40 62,28 75,77
Rata - Rata Over Ripe 30 150,67 | 33,93 208,57 66,15 77,58




Lampiran 5 Analisa Persentase Kandungan Minyak dalam Mesocarp

1 A1B1 24,89 13,88 25,06 72,58 44,45

2 Al1B2 25,32 13,36 25,64 74,89 41,77

3 A1B3 25,40 13,31 28,21 77,49 40,85
Rata - Rata Unripe 25,20 13,52 26,30 74,99 42,36

1 A2B1 24,69 14,49 26,21 67,54 43,11

2 A2B2 20,52 9,67 26,47 70,92 43,73

3 A2B3 26,62 16,53 25,69 63,96 40,81
Rata - Rata Under Ripe 23,94 13,56 26,12 67,47 42,55
1 A3B1 24,43 12,51 20,51 78,51 56,44

2 A3B2 24,03 13,09 18,29 71,46 49,76

3 A3B3 25,44 13,05 20,00 82,05 56,05
Rata - Rata Ripe 24,64 12,88 19,60 77,34 54,09

1 A4B1 25,00 12,19 18,06 83,83 54,86

2 A4B2 24,18 12,25 16,76 77,74 54,98

3 A4B3 24,82 11,23 22,06 88,26 54,97
Rata - Rata Over Ripe 24,67 11,89 18,96 83,28 54,94




Lampiran 6 Analisa Rendemen Minyak Tandan Kelapa Sawit

1 AlB1 67,36 61,24 82,01 25,06 72,58 44,45 24,55 2,85

2 A1B2 81,04 | 55,77 74,48 25,64 74,89 41,77 25,21 2,72

3 A1B3 69,04 | 52,71 77,72 28,21 77,49 40,85 21,92 2,74
Rata - Rata Unripe | 72,48 | 56,57 78,07 26,30 74,99 42,36 23,19 2,77
1 A2B1 09,91 03,83 75,81 26,21 07,54 43,11 22,85 2,98

2 A2B2 72,80 61,66 74,30 26,47 70,92 43,73 23,65 2,91

3 A2B3 72,00 63,80 80,27 25,69 63,96 40,81 23,59 2,99
ata - Rata Under Rip| 71,57 | 63,10 76,79 26,12 67,47 42,55 23,36 2,96
1 A3B1 62,24 71,89 77,18 20,51 78,51 56,44 24,48 3,50

2 A3B2 64,16 69,64 85,09 18,29 71,46 49,76 26,78 3,50

3 A3B3 68,00 68,31 71,64 20,00 82,05 56,05 30,21 3,60
Rata - Rata Ripe | 64,80 | 69,95 77,97 19,60 77,34 54,09 27,16 3,53

1 A4B1 56,20 65,44 79,40 18,06 83,83 54,86 27,11 3,96

2 A4B2 62,79 70,72 77,56 16,76 77,74 54,98 27,17 3,98

3 A4B3 72,54 62,28 75,77 22,06 88,26 54,97 27,30 3,91
Rata - Rata Over Rip| 63,84 | 66,15 77,58 18,96 83,28 54,94 27,19 3,95

Lampiran 7 Kadar moisture pada tingkat kematangan yang berbeda
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Lampiran 8 Kadar minyak pada tingkat kematangan yang berbeda
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Lampiran 9 Rata — rata FFA pada tingkat kematangan yang berbeda
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Perhitungan Ekstraksi minyak

1. Mesocarp Moisture

(berat wadah + berat mesocarp basah) — berat wadah mesocarp kering

berat wadah + mesocarp basah x100
2. F/B (Fruit to Bunch Rasio)
(berat janjang—berat gagang) (berat brondolan dalam+berat brondolan luar)
— X x 100
berat janjang 5,5 (sampel)
3. WM/F (Wet Mesocarp to Fruit Ratio)
(berat sampel brondolan — berat nut basah)
x100
berat sampel brondolan
4. DM/WM (Dry Mesocarp to Wet Mesocarp Ratio)
(berat mesocarp + wadah kering) — Berat wadah mesocarp 100
X

berat sampel brondolan — berat nut basah

5. O/DM (Oil to Dry Mesocarp Ratio)

(berat kertas whatman + mesocarp kering) — Berat setelah ekstraksi

- x
berat sampel mesocarp kering

6. O/WM (Qil to Wet Mesocarp Ratio)

DM/WM x 0/DM
100

100



7. O/B (Oil to Bunch Ratio)
F/Bx WM/F x DM/WM x 0/DM

1000000
Keterangan :
o/B = Qil to Bunch Ratio
O/WM = Oil to Mesocarp Ratio
F/B = Fruit to Bunch Ratio
WM/F = Wet Mesocarp to Fruit Ratio

DM/WM = Dry Mesocarp to Wet Mesocarp Ratio
O/DM = QOil to Dry Mesocarp Ratio



