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LAMPIRAN

Lampiran 1 Perubahan Buah Busuk Terhadap Kualitas Mutu CPO

Buah Moisture . Carotene

No. Busuk FFA (%) o Dirt (%) DOBI
(%) (%) (ppm)
1. 2.97 3.69 0.15 0.02 2.14 497.0
2. 2.98 3.49 0.16 0.02 2.12 488.0
3. 2.84 341 0.19 0.02 2.13 493.0
4. 342 3.32 0.11 0.02 2.07 507.0
5. 3.17 3.57 0.13 0.02 2.11 497.0
6. 3.06 3.40 0.17 0.02 2.19 503.0
7. 1.43 3.30 0.16 0.02 2.19 513.0
8. 1.42 3.38 0.18 0.02 2.30 520.0
9. 0.76 3.33 0.23 0.02 2.25 535.0
10. 0.81 3.11 0.16 0.02 2.35 528.0
11. 1.59 3.15 0.15 0.02 2.30 544.0
12. 1.19 3.25 0.18 0.02 2.32 525.0
13.. 2.05 3.18 0.20 0.02 2.21 513.0
14. 1.19 2.99 0.17 0.02 2.24 525.0
15. 1.09 3.11 0.19 0.02 2.22 508.0
16. 1.37 3.07 0.14 0.02 2.42 534.0
17. 1.7 2.98 0.15 0.02 2.24 510.0
18. 1.18 2.97 0.23 0.02 2.28 538.0
19. 0.88 2.98 0.17 0.02 2.19 521.0
20. 1.51 2.84 0.17 0.02 2.29 542.0
21. 0.1 342 0.22 0.02 2.25 518.0
22. 1.96 3.17 0.21 0.02 2.14 518.0
23. 1.19 3.06 0.24 0.02 2.19 526.0
24, 1.2 3.36 0.19 0.02 2.22 532.0

Sumber: Data Sekunder, (2024)
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