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Lampiran 1. Data Buah Restan 

    

 

Restan 1 hari Berat sampel

TBS 7320 gr

100 %

TBS REBUS 6125 gr

83,67 %

EVAPORASI 1195 gr

16,33 %

Jangkos 1464 gr

20 %

minyak tangkos 0,05201 gr

0,007 %

fruit 4337 gr

59,25 %

brondolan 3406 gr

46,53 %

pc. Normal 243 gr

3,39 %

kandungan minyak 3,6856 gr

0,05 %

Pc. Abnormal 268 gr

3,66 %

kandungan minyak 5,3204 gr

0,073 %

calyx 415 gr

5,67 %

kandungan minyak 1,5049 gr

0,021 %

mesocarp 2232 gr

30,49 %

minyak mesocarp 10,6955 gr

0,15 %

nut 1165 gr

15,92 %

fibre 1067 gr

14,577 %

kernel 632 gr

8,63 %

shell 533 gr

7,28 %

minyak pada nut 5,8129 gr

0,79 %

total kandungan minyak 0,376 %

total kandungan kernel 10,18 %

Restan 2 hari Berat Sampel

TBS 1080 gr

100 %

TBS REBUS 6150 gr

61,01 %

EVAPORASI 3930 gr

38,99 %

Jangkos 1788 gr

17,74 %

minyak tangkos 0,2619 gr

0,0055 %

fruit 5990 gr

59,42 %

brondolan 4584 gr

45,84 %

pc. Normal 282 gr

5,32 %

kandungan minyak 0,0649 gr

0,0395 %

Pc. Abnormal 536 gr

5,32 %

kandungan minyak 6,49 gr

0,0576 %

calyx 588 gr

5,83 %

kandungan minyak 1,3625 gr

0,0166 %

mesocarp 2862 gr

28,39 %

minyak mesocarp 9,447 gr

0,0118 %

nut 16,52 gr

16,39 %

fibre 1210 gr

12,04 %

kandungan kernel 1026 gr

10,18 %

shell 626 gr

6,21 %

minyak pada nut 1,75 gr

0,062 %

total kandungan minyak 0,3 %

total kandungan kernel 5,84 %



 
 

  33 

 

 

      

 

Restan 3 Hari Berat Sampel

TBS 8050 gr

100 %

TBS REBUS 6510 gr

80,87 %

EVAPORASI 1540 gr

19,13 %

Jangkos 1156 gr

14,36 %

minyak tangkos 0,2596 gr

0,0046 %

fruit 5015 gr

62,3 %

brondolan 4200 gr

52,17 %

pc. Normal 247 gr

3,59 %

kandungan minyak 6,913 gr

0,0329 %

Pc. Abnormal 289 gr

3,59 %

kandungan minyak 0,0597 gr

0,048 %

calyx 279 gr

3,47 %

kandungan minyak 0,75 gr

0,01 %

mesocarp 2921 gr

36,29 %

minyak mesocarp 9,15 gr

0,1 %

nut 1075 gr

13,35 %

fibre 18,46 gr

22,9 %

kernel 507 gr

6,3 %

shell 568 gr

7,06 %

minyak pada nut 2,63 gr

0,03 %

total kandungan minyak 0,25 %

total kandungan kernel 5,84 %

Restan 4 Hari Berat Sampel

TBS 9070 gr

100 %

TBS REBUS 7445 gr

82,08 %

EVAPORASI 1625 gr

17,92 %

Jangkos 1780 gr

19,53 %

minyak tangkos 0,5033 gr

0,006 %

fruit 5397 gr

59,5 %

brondolan 4602 gr

50,74 %

pc. Normal 175 gr

1,93 %

kandungan minyak 10,14 gr

0,0276 %

Pc. Abnormal 333 gr

3,67 %

kandungan minyak 1,617 gr

0,04 %

calyx 187 gr

3,16 %

kandungan minyak 1,2186 gr

0,011 %

mesocarp 3383 gr

37,3 %

minyak mesocarp 10,222 gr

0,08 %

nut 960 gr

10,58 %

fibre 243 gr

26,71 %

Kandungan kernel 530 gr

5,84 %

shell 404 gr

4,45 %

minyak pada nut 4,34 gr

0,0437 %

total kandungan minyak 0,21 %

total kandungan kernel 10,18 %
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Lampiran 2 Dokumentasi  

    

 


