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Lampiran 1. Perhitungan Statistik Pengamatan
A. Analisis Protein
Tabel 1. Data primer Analisis Protein
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Perlakuan Ulangan Total Rerata
1 | 2
F1
FINO 0.76 0.76 1.52 0.76
FIN1 0.36 0.37 0.73 0.365
FIN2 0.42 0.42 0.84 0.42
FIN3 0.4 0.42 0.82 0.41
F2
F2NO 0.39 0.43 0.82 0.41
F2N1 0.43 0.45 0.88 0.44
F2N2 0.43 0.44 0.87 0.435
F2N3 0.44 0.45 0.89 0.445
Jumlah 3.63 3.74 7.37
GT = 433,53
(GT)® _ (433,53)° _ 187.948,2609
FK = = = =10.441,5700
rxaxb 2x3x3 18

JK Total = Y {(A1B1)>+(A1B2)%+(A1B3)2...+(A3B3)%} - FK

= 10.921,3561 —10.441,5700

= 479,7861
Tabel 2. Tabel FxN

NO N1 N2 N3 | Jumlah Rerata F

F1 1.52 0.73 0.84 0.82 3.91 1.03
F2 0.82 0.88 0.87 0.89 3.46 0.94

Jumlah 2.34 1.61 1.71 1.71
Rerata N 1.17 0.81 0.86 0.86

JK Perlakuan

_(3A1B1)2 + (A1B2)2 + (3A1B3)2 ...+ (JA3B3)2 - FK

r
21.221,3203

2

169,0901

10.610,6601 — 10.441,5700



JKF

JKN

JK FxN

JK Blok

JK Eror

_ Y(A12+ A22 + An2 +
r.b

63.393,4265

6

—FK

10.565,5710 — 10.441,5700
124,0010

Y (B12 + B22 + Bn2 +

r.b

62.734,8731

6

FK

10.455,8121 — 10.441,5700
14,2421

JK Perlakuan — JK F—JK N

169,0901 — 124,0010 — 14,2421
= 30,8470

2 2
- QR+ OR2”

95.642,8169

9

—10.441,5700

10.626,9796 - 10.441,5700
= 185,4096
Jk Total — Jk Perlakuan — Jk Blok
479,7861 — 169,0901 — 185,4096
125,2864

Tabel 3. Analisa keragaman uji protein
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Sumber Ft
keragaman Db Jk Rk Fh
5% 1%
F 1 0.01 0.01 65.63** 559 | 12.25
N 3 0.08 0.03 | 145.48** 435| 845
FxN 3 0.12 0.04 | 202.08** 435| 845
Error 7 0.00 0.00
Jumlah 14 0.22 | 0.015
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Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada kadar protein pada perlakuan
F (CMC).
Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) F

F1 3.91

F2 3.46

2 x RK Eror 2 x 0,0556
SDF :\[ = \[ 3 = 0,1360

rxb 2x
R 2_Rpde
Pt
_ 3,26x0,1360 _ 03143
1,41
Tabel 6. Hasil jarak berganda duncan F pada kadar air
Urutan Rerata P RP JBD Selisih
F2 0.45|>JBD
F1 2 3.35| 0.005833

Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada kadar protein pada perlakuan
N (komposisi susu).

Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) N

NO 2.34
N2 1.71
N3 1.71
N1 1.61

2 x RK Eror 2 x 0,0556
SDN :J = \/ = 0,1360
rXxb 2x3

Rp x Sd
V2

_ 326x0,1360 _ 0.3143
1,41
Rp 3 = Rp x Sd
NG
3,39x 0,1360
1,41
0,3269

Rp2-=




Tabel 6. Hasil jarak berganda duncan N pada protein
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Urutan Rerata P RP JBD Selisih
NO - N2 0.63 | >JBD
NO - N3 2 3.35| 0.005833 0.63 | >JBD
NO - N1 3 3.47 | 0.006042 0.73 | >JBD
N2 - N3 4 3.54 | 0.006163 0| >JBD
N2 - N1 5 3.58 | 0.006233 0.1|>JBD
N3 - N1 6 3.6 | 0.006268 0.1|>JBD

Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada protein pada perlakuan

FxN.

Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada protein pada perlakuan FXN

(konsentrasi CMC dengan komposisi susu).

Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) FxN

Urutan Rerata P RP JBD Selisih
FINO 0.734859
F2N3 2 3.35 0.023331 0.734859
F2N1 3 3.47 0.057417 0.734859
F2N2 4 3.54 0.024654 0.419928
FIN2 5 3.58 0.024933 0.415067
FIN3 6 3.6 0.025072 0.410346
F2NO 7 3.61 0.025141 0.362583
FIN1 8 3.61 0.025141 0.386669

2 x RK Eror
SDFXN = \/ -

Rp x Sd
V2
3,26 x 0,0331
1,41
0,0765
Rp x Sd
\/E
3,39x0,0331
1,41
0,0795
Rp x Sd

V2

Rp 2 =

Rp 3 =

Rp 4 =

2x0,0011
- \/ 5 = 0,0331



%

1,41
0,0814
Rp x Sd

V2

Rp5 =

1,41
0,0826
Rp x Sd

V2

Rp 6 =

1,41
0,0835
Rp x Sd

V2

Rp 7 =

3,47 x 0,0331

3,52x0,0331

3,55x0,0331

_ 3,56x0,0331

1,41
0,0835
Rp x Sd

V2

Rp 8 =

1,41
0,0835
Rp x Sd

V2

Rp 9 =

3,56 x 0,0331

1,41
= 0,0835

3,56 x 0,0331
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Sehingga diketahui perbedaan antar masing-masing perlakuan sebagai berikut:

Tabel 12. Hasil uji jarak berganda Duncan protein

Variasi Komposisi Susu

Konsentrasi CMC NO N1 N N3 Rerata F
F1 0.76% | 0.365? 0.42° 0.41° 0.49°
F2 0.41° 0.44% | 0.435° | 0.4452 0.43°
Rerata N 0.59’ 0.40K 0.43-| 0.43M

Keterangan: Rerata yang diikuti huruf yang sama pada kolom yang sama
menunjukkan tidak ada beda nyata berdasar uji jarak berganda Duncan jenjang 5



Lampiran 2. Perhitungan Statistik Pengamatan

B. Kadar air
Tabel 4. Data primer uji Kadar Air
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Perlakuan 1 Ular||gan > Total Rerata
F1
FINO 82.04 84.79 166.83 83.415
FIN1 85.25 85.14 170.39 85.195
FIN2 83.37 83.46 166.83 83.415
FIN3 83.37 86.5 169.87 84.935
F2
F2NO 86.84 86.38 173.22 86.61
F2N1 85.94 85.8 171.74 85.87
F2N2 88.03 86.41 174.44 87.22
F2N3 87.73 87.93 175.66 87.83
Jumlah 682.57 686.41 1368.98
GT =22,43
(GT)? _ (22,43)> _ 503,1049
FK = = = = 27,9502
rxaxb 2x3x3 18
JK Total = Y {(A1B1)*+(A1B2)%+(A1B3)2...+(A3B3)%} - FK
= 29,2113 - 27,9502
= 1,2611
Tabel 2. Tabel FxN
NO N1 N2 N3 Jumlah | Rerata
F1 166.83 | 170.39 | 166.83 | 169.87 | 673.92 168.02
F2 173.22 | 171.74 | 174.44 | 175.66 | 695.06 170.58
Jumlah 340.05 | 342.13 | 341.27 | 345.53
Rerata N 170.03 | 171.07 | 170.64 | 172.77
1K Perlakuan _(SA1B1)2 + (3A1B2)2 + (3A1B3)2 ...+ (3A3B3)2 - FK

57,5645

2

28,7822 — 27,9502

r
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= 0,8120
A12 + A22 + An2 + ...
JKF - & - ) rk
r.b
_ 1709275 FK
6
= 28,4879 — 27,9502
= 0,5377
KN _ X(B12+B22+Bn2+..) - FK
r.b
_ 1687509 27 9502
= 28,1251 — 27,9502
= 0,1749
JK FxN = JK Perlakuan — JK F—JK N
= 0,8120 - 0,5377 - 0,1749
= 0,0994
(SRD” + (FR2)®
JK Blok = 5 - FK
251,5889
= —— 27,9502
9
= 27,9543 - 27,9502
=0,0041
JK Eror = Jk Total — Jk Perlakuan — Jk Blok
= 1,2611 - 0,8120 — 0,0041
= 0,4450
Tabel 5. Analisa keragaman uji kadar air
Sumber Ft
keragaman Db K Rk Fh 5% 1%
F 1 2793 | 27.93 | 19.29™ 5.59 | 12.25
N 3 4.14 1.38 0.95" 435| 8.45
FxN 3 5.59 1.86 1.29™" 435| 8.45
Error 7 10.14 1.45
Jumlah 14 4780 | 3.41
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Keterangan : ™) tidak berpengaruh nyata,”) berpengaruhnyata,)berpengaruh
sangat nyata
Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada Kadar air pada perlakuan F

(CMC).

Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) F
F2 695.06
F1 673.92

2 x RK Eror 2 x 0,0556
SDF =\/ = \[ = 0,1360
rxhb 2x3

Rp x Sd
V2

_ 3,26x0,1360 _ 03143
1,41
Rp x Sd
V2
3,39 x 0,1360
1,41
= 0,3269
Tabel 6. Hasil jarak berganda duncan F pada kadar air

Urutan Rerata P RP JBD Selisih
F2 21.14 | >JBD

F1 2 3.35| 0.5054

Rp2=

Rp3=




Lampiran 3. Perhitungan Statistik Pengamatan

C. Uji kadar abu

Tabel 7. Data primer uji Kadar Abu
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Perlakuan Ulangan Total Rerata
1 | 2
F1
FINO 0.2 0.18 0.38 0.19
FIN1 0.18 0.17 0.35 0.175
FIN2 0.22 0.22 0.44 0.22
FIN3 0.19 0.18 0.37 0.185
F2
F2NO 0.19 0.2 0.39 0.195
F2N1 0.22 0.2 0.42 0.21
F2N2 0.18 0.19 0.37 0.185
F2N3 0.18 0.16 0.34 0.17
Jumlah 1.56 1.5 3.06
GT =519,3439
(GT)? _ (519,3439)* _ 269.718,0864
FK = = = =14.984,3381
rxaxb 2x3x3 18
JK Total = Y {(A1B1)>+(A1B2)%+(A1B3)2...+(A3B3)%} - FK
= 15.089,6398 — 14.984,3381
= 105,3017
Tabel 8. Tabel FxN
NO N1 N2 N3 | Jumlah Rerata F
F1 0.38 0.35 0.44 0.37 1.54 0.39
F2 0.39 0.42 0.37 0.34 1.52 0.39
Jumlah 0.77 0.77 0.81 0.71
Rerata N 0.39 0.39 0.41 0.36
JK Perlakuan _ (A1B1)2 + (7A1B2)2 + (3A1B3)2 ...+ (1A3B3)2 - FK

30.179,2421

r

- 14.984,3381

15.089,6210 — 14.984,3381
105,2829



_ N(A12 + A22 + An2 +....)
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JKF = - FK
r.b
= 22T 14.984,3381
= 15.056,9142 — 14.984,3381
= 72,5761
KN _ Y(B12 + B22 + Bn2 + ....) - FK
r.b
- —89'94(:5496 — 14.984,3381
= 14.991,5916 — 14.984,3381
= 7,2535
JK FXN = JK Perlakuan — JK F — JK N
= 105,2829 — 72,5761 — 7,2535
= 25,4533
(XR1)” + (YR2)’
JK Blok = ") - FK
134.859,3478
= T —14.984,3381
= 14.984,3478 - 14.984,3381
=0,0097
JK Eror = Jk Total — Jk Perlakuan — Jk Blok
= 105,3017 — 105,2829 — 0,0097
= 0,0091
Tabel 9. Analisa keragaman uji kadar abu
Sumber Ft
keragaman Db Jk Rk Fh 50 1%
F 1 0.0000 | 0.0000 0.22% 5.59 12.25
N 3 0.0013 | 0.0004 3.72 4.35 8.45
FxN 3 0.0027 | 0.0009 7.80" 4.35 8.45
Error 7 0.0008 | 0.0001
Jumlah 14 0.0048 | 0.0003

Keterangan : ™) tidak berpengaruh nyata,”) berpengaruhnyata,”)berpengaruh

sangat nyata
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Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada gula reduksi pada perlakuan
FXN.

Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada kadar abu pada perlakuan
FxN (konsentrasi CMC dengan komposisi susu).

Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) AxB

Urutan Rerata P RP JBD Selisih
F1IN2 0.200646
F2N1 2 3.35 0.01796 0.200646
F2NO 3 3.47 0.044199 0.200646
FINO 4 3.54 0.018979 0.1907
F2N2 5 3.58 0.019193 0.175807
FIN3 6 3.6 0.0193 0.171021
FIN1 7 3.61 0.019354 0.140801
F2N3 8 3.61 0.019354 0.16704

r
Rp x Sd
V2
3,26 x 0,0331
1,41
0,0765
Rp x Sd
V2
3,39x0,0331
1,41
0,0795
Rp x Sd
V2
3,47 x 0,0331
1,41
0,0814
Rp x Sd
V2
3,52 x0,0331
1,41
0,0826
Rp x Sd

V2

2 x RK Eror 2x0,0011
SDFxN = J - \[ > = 0,0331

Rp 2 =

Rp 3 =

Rp 4 =

Rp5 =

Rp 6 =



1,41
0,0835
_RpxSd

V2

Rp 7

1,41
0,0835
_RpxSd

V2

Rp 8

1,41
0,0835
_RpxSd
Rp9 T
3,56 x 0,0331
1,41
= 0,0835

3,55x0,0331

3,56 x 0,0331

3,56 x 0,0331
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Sehingga diketahui perbedaan antar masing-masing perlakuan sebagai berikut:

Tabel 12. Hasil uji jarak berganda Duncan kadar abu

Kompposisi CMC

Variasi Komposisi Susu

NO N1 N2 N3 Rerata F

F1 019 | 0175°| 022¢| 0185°| 019

2 0195°| 021¢| 0185°| 047|  0.19
Rerata N 019 019| 020] 018

Keterangan: Rerata yang diikuti huruf yang sama pada kolom yang sama
menunjukkan tidak ada beda nyata berdasar uji jarak berganda
Duncan jenjang 5 %.
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Lampiran 4. Perhitungan Statistik Pengamatan

D. Uji Gula Reduksi
Tabel 13. Data primer uji Gula Reduksi

Perlakuan Ulangan Total Rerata
1 | 2
F1
FINO 0.7 0.83 1.53 0.765
FIN1 11 11 2.2 11
F1IN2 12 1.22 2.42 1.21
FIN3 1.22 1.24 2.46 1.23
F2
F2NO 0.84 0.86 1.7 0.85
F2N1 1.2 1.22 2.42 1.21
F2N2 1.19 1.2 2.39 1.195
F2N3 1.24 1.2 2.44 1.22
Jumlah 8.69 8.87 17.56
GT = 1.264,6665
(GT)? _ (1.264,6665)*> _ 1.599.381,3562
FK = = = = 88.854,5197
rxaxb 2x3x3 18
JKTotal = ¥ {(A1B1)2+(A1B2)%+(A1B3)2...+(A3B3)%} - FK

90.362,2672 — 88.854,5197
1.507,7475
Tabel 14. Tabel FxN

Tabel F x N JUMLAH | RERATA
NO N1 N2 N3 F
F1 1.53 2.2 242 | 2.46 8.61 2.05
F2 1.7 242 | 239 | 244 8.95 2.11
JUMLAH 323 | 462 | 481 | 4.90
RERATA N | 162 | 231 | 241 | 245

_ (FA1B1)2 + ($A1B2)2 + (3A1B3)2 ...+ (1A3B3)2 - FK

JK Perlakuan -
_ 180.7224,3020 . 88.854.5197
= 90.362,1510 — 88.854,5197
= 1.507,6313
KE _ Y(A12 + A22 + An2 +.....) _ K

r.b



JKN

JK FxN

JK Blok

JK Eror

Tabel 15. Analisa keragaman uji gula reduksi

33.869,769
- %— 88.854,5197

88.978,2949 — 88.854,5197

123,7752
_ Y(B12 +B22 +Bn2 + ...
r.b

_ m — 88.854,5197

=90.212,6875 — 88.854,5197
1.358,1678

JK Perlakuan — JK F—JK N

1.507,6313 — 123,7752 — 1.358,1678
= 25,6883

2 2
- QR+ OR2”

799.690,7081
= T —88.854,5197

88.854,7081 — 88.854,5197

= 0,0034

Jk Total — Jk Perlakuan — Jk Blok
1.507,7475 — 1.507,6313 — 0,0034
0,1128
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Sumber Db JK Rk Fh Ft
keragaman Jk/db Rk/Rk 5% 1%
eror
F 1 0.01 0.01 5.01" 5.59 12.25
N 3 0.46 0.15 | 105.98™ 4.35 8.45
FXxN 3 0.01 0.00 2.87™" 4.35 8.45
Error 7 0.01 0.00
Jumlah 14 0.49| 0.03

Keterangan : ™) tidak berpengaruh nyata,”) berpengaruhnyata,)berpengaruh

sangat nyata



N3
N2
N1
NO,
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Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada gula reduksi pada perlakuan
N (komposisi susu).
Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) N

4.9
481
4.62
3.23

2x RK Eror 2x0,0,0141
SDN :\/ = \[ 3 = 0,0685

rxb 2x
2_Rpde
Rp2-= NG
_ 3,26x0,0685 _ 01583
1,41
_RpxSd
Rp3= NG
_3,39x0,0685
- 1,41
= 0,1646
Tabel 16. Hasil jarak berganda duncan N pada gula reduksi
Urutan Rerata P RP JBD Selisih
N3 - N2 0.09 | >JBD
N3 - N1 2 3.35| 0.015954 0.28 | >JBD
N3 - NO 3 3.47 | 0.016525 1.67 | >JBD
N2 - N1 4 3.54 | 0.016859 0.19 | >JBD
N2 - NO 5 3.58 | 0.017049 1.58 | >JBD
N1 - NO 6 3.6 0.017144 1.39 | >JBD

Keterangan: jika selisih menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih > JBD terdapat beda nyata antar rerata
perlakuan



Lampiran 4. Perhitungan Statistik Pengamatan
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E. Uji Lemak
Tabel 13. Data primer uji Lemak
Perlakuan Ulangan Total Rerata
1 | 2
F1
FINO 8.33 12.01 20.34 10.17
FIN1 2.86 5.83 8.69 4.345
FIN2 4.6 8.15 12.75 6.375
FIN3 5.93 8.28 14.21 7.105
F2
F2NO 12.02 10.99 23.01 11.505
F2N1 7.81 8.32 16.13 8.065
F2N2 8.04 8.87 16.91 8.455
F2N3 7.94 8.27 16.21 8.105
Jumlah 57.53 70.72 128.25
GT =1.264,6665
(GT)? _ (1.264,6665)*> _ 1.599.381,3562
FK = = = = 88.854,5197
rxaxb 2x3x3 18
JK Total = Y {(A1B1)%+(A1B2)%+(A1B3)2...+(A3B3)%} - FK
= 90.362,2672 — 88.854,5197
= 1.507,7475
Tabel 14. Tabel Fx N
Tabel F x N JUMLAH | RERATA
NO N1 N2 N3 F
F1 20.34 8.69 12.75 | 14.21 55.99 13.93
F2 23.01 | 16.13 | 16.91 | 16.21 72.26 16.31
JUMLAH 43.35 | 24.82 | 29.66 | 30.42
RERATA 21.68 | 12.41 | 1483 | 15.21
N
JK Perlakuan _ (A1B1)2 + (7A1B2)2 + (3A1B3)2 ...+ (1A3B3)2 - FK

180.724,3020

r

—88.854,5197

90.362,1510 — 88.854,5197

1.507,6313



JKF

JKN

JK FxN

JK Blok

JK Eror

- FK
r.b

_ m — 88.854,5197

= 88.978,2949 — 88.854,5197

= 123,7752

B12 + B22 + Bn2 + ...

_ X ) ey
r.b

. m — 88.854,5197

= 90.212,6875 — 88.854,5197
1.358,1678

JK Perlakuan — JK F—JK N

1.507,6313 — 123,7752 — 1.358,1678
= 25,6883

2 2
- QR+ OR2”

799.690,7081
= 5 - 88.854,5197

88.854,7081 — 88.854,5197

= 0,0034

Jk Total — Jk Perlakuan — Jk Blok
1.507,7475 - 1.507,6313 — 0,0034
0,1128

Tabel 15. Analisa keragaman uji lemak
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Sumber Db JK Rk Fh Ft
keragaman Jk/db Rk/Rk 5% 1%
eror
F 1 16.54 16.54 5.44™m 5.59 12.25
N 3 47.08 15.69 5.16 4.35 8.45
FxN 3 4.40 1.47 0.48™ 4.35 8.45
Error 7 21.30 3.04
Jumlah 14 89.33| 6.38




NO
N3
N2
N1
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Keterangan : ™) tidak berpengaruh nyata,”) berpengaruhnyata,)berpengaruh
sangat nyata
Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada analisis lemak pada

perlakuan N (komposisi susu).
Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) N

43.35
30.42
29.66
24.82

2x RK Eror 2x0,0,0141
SDN :\/ = \[ = 0,0685

TXxb 2x3
_RpxSd
Rp2= NG
_ 3,26x0,0685 _ 01583
1,41
_RpxSd
Rp3= NG
_3,39x0,0685
- 1,41
= 0,1646
Tabel 16. Hasil jarak berganda duncan N pada lemak
Urutan Rerata P RP JBD Selisih
NO - N3 12.93 | >JBD
NO - N2 2 3.35| 0.732703 13.69 | >JBD
NO - N1 3 3.47 | 0.758949 18.53 | >JBD
N3 - N2 4 3.54 | 0.774259 0.76 | >JBD
N3 - N1 5 3.58 | 0.783007 5.6 | >JBD
N2 - N1 6 3.6 | 0.787382 4.84 | >JBD

Keterangan: jika selisih menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih > JBD terdapat beda nyata antar rerata
perlakuan
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F. Uji Kesukaan Organoleptik “WARNA”
Tabel 19. Data primer uji kesukaan Organoleptik Warna
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Perlakuan Ulangan Total Rerata
1 | 2
F1
FINO 3.95 4.07 8.02 4.01
FIN1 4.05 4.03 8.08 4.04
FIN2 3.7 3.85 7.55 3.775
FIN3 3.25 3.5 6.75 3.375
F2
F2NO 4.45 4.5 8.95 4.475
F2N1 3.9 3.7 7.6 3.8
F2N2 4 3.87 7.87 3.935
F2N3 3.55 3.75 7.3 3.65
Jumlah 30.85 31.27 62.12
GT = 84,02
(GT)> _ (84,02)> _ 7059,3604
FK = = = = 392,1866
rxaxb 2x3x3 18
JK Total = Y {(A1B1)*+(A1B2)%+(A1B3)2...+(A3B3)%} - FK

Tabel 20. Tabel F x N

397,8792 — 392,1866
= 5,6926

Tabel F x N JUMLAH | RERATA
NO N1 N2 N3 F
F1 8.02 8.08 7.55 6.75 30.40 7.88
F2 8.95 7.6 7.87 7.3 31.72 8.01
JUMLAH 16.97 | 15.68 | 15.42 | 14.05
RERATA 8.49 7.84 7.71 7.03
N
JK Perlakuan _(3A1B1)2 + (3A1B2)2 + (1A1B3)2 ..+ (1A3B3)2 - FK

794,8970

2

-FK

r

397,4485 — 392,1866
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= 5,2619
A12 + A22 + An2 + ...
JKF - ¢ - ) e
r.b
_ 2353,5662 FK
6
= 392,2610 — 392,1866
= 0,0744
B12 + B22 + Bn2 + .....
JK'N = 2 1 ) - FK
r.b
2382,6462
= — 392,1866
= 397,1077 — 392,1866
= 49211
JK FxN = JK Perlakuan — JK F—JK N
= 5,2619 - 0,0744 — 4,9211
= 0,2664
2 2
IK Blok = QRD + ORI gy
a.
3531,0580
= — 392,1866
9
= 392,3397 - 392,1866
=0,1531
JK Eror = Jk Total — Jk Perlakuan — Jk Blok
= 5,6926 — 5,2619 — 0,1531
= 0,2776
Tabel 21. Analisa keragaman uji kesukaan organoleptik warna
Sumber Ft
keragaman Db Jk Rk Fh 50 1%
F 1 0.11 0.11 7.65" 5.59 12.25
N 3 1.07 0.36 25.18™ 4.35 8.45
FxN 3 0.27 0.09 6.24™ 4.35 8.45
Error 7 0.10 0.01
Jumlah 14 1.55| 0.11
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Keterangan : ™) tidak berpengaruh nyata,”) berpengaruhnyata,)berpengaruh
sangat nyata
Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada uji kesukaan organoleptik

warna pada perlakuan F (Konsentrasi CMC).
Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) F

F2

31.72

F1

30.40

2 X RK Eror 2x0,0347
SDB=\/ :\/ 3 = 0,1072

rxb 2x
R 2_Rpde
NG
_ 326x01072 _ 02478
1,41
Tabel 22. Hasil jarak berganda duncan B pada organoleptik warna
Urutan Rerata P RP JBD Selisih
F2 1.32 | >JBD
F1 2 3.35| 0.050099

Keterangan: jika selisin menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda

Keterangan: jika selisih menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisin > JBD terdapat beda nyata antar rerata
perlakuan

Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada uji kesukaan organoleptik

warna pada perlakuan N (Komposisi susu).

Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) N

NO 16.97
N1 15.68
N2 15.42
N3 14.05

2 x RK Eror 2x0,0347
SDN :J = \/ = 0,1072
rxb 2x3

R 2_RpxSoi
NG
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3,26 x 0,1072
= ———= 10,2478
1,41

Tabel 22. Hasil jarak berganda duncan N pada organoleptik warna

Urutan Rerata P RP JBD Selisih
NO - N1 1.29 | >JBD
NO - N2 2 3.35| 0.050099 1.55 | >JBD
NO - N3 3 3.47 | 0.051894 2.92 | >JBD
N1 - N2 4 3.54 | 0.052941 0.26 | >JBD
N1 - N3 5 3.58 | 0.053539 1.63 | >JBD
N2 - N3 6 3.6 | 0.053838 1.37 | >JBD

Keterangan: jika selisih menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisih > JBD terdapat beda nyata antar rerata
perlakuan

Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada warna pada perlakuan FxN.

Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) FxN

F2NO 4.475
FIN1 4.04
FINO 4.01
F2N2 3.935
F2N1 3.8
FIN2 3.775
FIN3 3.65
F2N3 3.375
2 x RK Eror 2x0,0141
SDFXN = J = \/ 2 = 0,1187
Rp 2 _ Rp x Sd
_3,26x0,1187
B 1,41
= 0,2743
_RpxSd
Rp 3 T
_3,39x0,1187
B 1,41
= 0,2920
Rp 4 _ Rp x Sd

V2



3,47 x 0,1187
1,41
0,2920
Rp x Sd
V2
3,52 x0,1187
1,41
0,2963
Rp x Sd
V2
3,55 x 0,1187
1,41
0,2987
Rp x Sd
V2
_ 3,56x0,1187
1,41
0,2996
Rp x Sd

V2

Rp5 =

Rp 6 =

Rp 7 =

Rp 8 =

1,41
0,2996
_RpxSd
Rp 9 T
3,56 x 0,1187
1,41
= 0,2996

3,56 x 0,1187
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Sehingga diketahui perbedaan antar masing-masing perlakuan sebagai berikut:
Tabel 18. Hasil uji jarak berganda Duncan organoleptik warna

Konsentrasi CMC Variasi Komposisi Susu Rerata F
NO N1 N2 N3
F1 4.012 4.042 3.77° 3.37° 3.80%
F2 4.472 3.8° 3.93° 3.65° 3.97"
Rerata N 42471 392°| 3.86%| 3.51°

Keterangan: Rerata yang diikuti huruf yang sama pada kolom yang sama

menunjukkan tidak ada beda nyata berdasar uji jarak berganda

Duncan jenjang 5 %.
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G. Uji Kesukaan Organoleptik “AROMA”
Tabel 24. Data primer uji kesukaan Organoleptik Aroma
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Perlakuan Ulangan Total Rerata
1] 2
F1
FINO 3.35 3.44 6.79 3.395
FIN1 3.2 3.35 6.55 3.275
FIN2 3.7 3.85 7.55 3.775
FIN3 2.85 2.95 5.8 2.9
F2
F2NO 4.2 4.35 8.55 4.275
F2N1 3.85 4.05 7.9 3.95
F2N2 3.95 4.2 8.15 4.075
F2N3 3.7 4 1.7 3.85
Jumlah 28.8 30.19 58.99
GT =72
2 2
- _ (61" _ (72 _5184_
rxaxb 2x3x3 18
JK Total = ¥ {(A1B1)’>+(A1B2)*+(A1B3)%...+(A3B3)%} - FK
= 292,7662 — 288
= 4,7662
Tabel 25. Tabel FxN
Tabel F XN JUMLAH | RERATA
NO N1 N2 N3 F
F1 6.79 6.55 7.55 5.8 26.69 6.96
F2 8.55 7.9 8.15 7.7 32.3 7.58
JUMLAH | 15.34 | 1445 | 15.70 | 13.50
RERATA 7.67 7.23 7.85 6.75
N
K Perlakuan _($A1B1)2 + (5A1B2)2 + (3A1B3)2 ...+ (3A3B3)2 - FK

2

4,2548

584,5092

r

-FK

292,2548 — 288
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JKF - FK
T.b
_ 17281568 FK
6
= 288,0265 — 288
= 0,0261
B12 + B22 + Bn2 + ...
JKN = 2( 2 ) - FK
T.b
_ 17524962 288
6
= 292,0827 — 288
= 0,1460
JK FxN = JK Perlakuan— JK A-JK B
= 4,2548 — 0,0261 — 4,0827
= 0,1460
CRD® + (FR2)”
JK Blok = ") -FK
2.592,0648
=——— - 288
9
= 288,0072 - 288
=0,0072
JK Eror = Jk Total — Jk Perlakuan — Jk Blok
= 4,7662 — 4,2548 —0,0072
= 0,5042
Tabel 26. Analisa keragaman uji kesukaan organoleptik aroma
Sumber keragaman db K RK Fh Ft
5% 1%
F 1 1.97 1.97 | 99.02 5.59 | 12.25
N 3 0.73 0.24 | 12.18™ 4.35| 8.45
FXxN 3 0.26 0.09 429" 4.35| 8.45
Error 7 0.14 0.02
Jumlah 14 3.09| 0.22
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Keterangan : ™) tidak berpengaruh nyata,”) berpengaruhnyata,)berpengaruh
sangat nyata
Uji jarak berganda dengan jenjang nyata 5% pada uji kesukaan organoleptik

aroma pada perlakuan F (Konsentrasi Susu).
Peringkat uji jarak berganda duncan (JBD) F

F2 32.30
F1 26.69

2 X RK Eror 2x0,0630
SDF =\/ = \[ = 0,1449
rxb 2x3

Rp x Sd
V2

3,26 x 0,1449
= —— = 0,3350
1,41

Rp2=

Tabel 27. Hasil jarak berganda duncan F pada organoleptik aroma

Urutan Rerata P RP JBD Selisih
F2 5.61 | >JBD
F1 2 3.35| 0.059195

Keterangan: jika selisin menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda

Keterangan: jika selisih menunjukkan < JBD berarti tidak berbeda nyata,
sedangkan jika selisin > JBD terdapat beda nyata antar rerata
perlakuan
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H. Uji Kesukaan Organoleptik “RASA”
Tabel 34. Data primer uji kesukaan Organoleptik Rasa
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Perlakuan Ulangan Total Rerata
1] 2
F1
FINO 4.45 4.6 9.05 4.525
FIN1 4.25 4.3 8.55 4.275
FIN2 4.8 4.65 9.45 4,725
FIN3 455 4.7 9.25 4.625
F2
F2NO 4.7 4.87 9.57 4.785
F2N1 3.85 4.75 8.6 4.3
F2N2 3.95 4 7.95 3.975
F2N3 4.35 4.4 8.75 4.375
Jumlah 34.9 36.27 71.17
GT = 80,94
(GT)> _ (80,94)> _ 6551,2836
FK = = = = 363,9602
rxaxb 2x3x3 18
JK Total = Y {(A1B1)%+(A1B2)%+(A1B3)2...+(A3B3)%} - FK
= 372,9052 — 363,9602
= 8,9450
Tabel 35. Tabel FXN
Tabel F x N JUMLAH | RERATA
NO N1 N2 N3 F
F1 9.05 8.55 9.45 9.25 36.30 9.02
F2 9.57 8.6 7.95 8.75 34.87 8.86
JUMLAH 18.62 | 17.15 | 17.40 | 18.00
RERATA 9.31 8.58 8.70 9.00
N
1K Perlakuan _(SA1B1)2 + (3A1B2)2 + (3A1B3)2 ...+ (3A3B3)2 - FK

744,4132

2

-FK

r

372,2066 — 363,9602



JKF

JKN

JK FxN

JK Blok

JK Eror

= 8,2464

- FK
r.b

2.183,9066

= _FK
6

= 363,9844 — 363,9602
= 0,0242
Y (B12 + B22 + Bn2 +....)

= - FK
r.b

_ 2.231é9726 _ 3639602

= 371,9954 — 363,9602
8,0352

JK Perlakuan — JK F—JK N

8,2864 — 0,0242 — 8,0352
=0,1870

2 2
- QR+ OR2”

3.277,1556
= 9 363,9602

364,1284 - 363,9602

=0,1682

Jk Total — Jk Perlakuan — Jk Blok
8,9450 — 8,2464 — 0,1682

0,5304
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Tabel 36. Analisa keragaman uji kesukaan organoleptik rasa
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Sumber Ft
keragaman Db Jk Rk Fh 5% 1%
F 1 0.13 0.13 1.96™ 5.59 12.25
N 3 0.32 0.11 1.65™ 4.35 8.45
FxN 3 0.57 0.19 2.89% 4.35 8.45
Error 7 0.46 0.07
Jumlah 14 1.47 | 0.11

Keterangan : ™) tidak berpengaruh nyata
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REVIEW REVISI

1. Perbaikan typo penulisan.
2. Daftar Pustaka sudah dilengkapi semua sumbernya.
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