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LAMPIRAN

Lampiran 1. Evaluasi Hasil PenelitianEvaluasi Hasil Penelitian

1. Uji Fisis (SNI 06-0906-1989)
a. Uji kilap
Potong kulit dengan ukuran 10 x 20 em, sebanyak 4 buah, kemudian

berinomar masing-masing 1, 2, 3 dan 4. Bersihkan keempat kulit tersebut
dengan kain yang bersih, semirkan contoh uji semir pada kulit nomor 1, 2
dan 3 secara dua arah, sedangkan kulit nomor 4 tidak disemir dan dipakai
sebagai pembanding. Siapkan alat uji kilap (glose-meter), atur sudut
penyinaran 60~, masukkan kulit tersebut di atas dalam "klem cuplikan" pada
alat uji kilap, dan lihat jarum penunjuk nilai kilap pacta micro ammeter.
Bandingkan besar nya nilai kilap antara kulit yang disemir dengan kulit
yang tidak disemir.

b. Uji Ketahan Gosok Kering dan Gosok Basah

Potong kulit dengan ukuran panjang 12.5 cm dan lebar 5 cm
sebanyak 2 potong Sepotong untuk pengujian kain kering dan sepotong
dengan pengu jian kain basah Oleskan contoh up semir pada kulit dengan
menggunakan kain bersih secara dua arah Pengujian dilakukan sesuai
SI1.0018-79, Kulit Boks Hasil pengujian dilihat dengan alat uji Gray Scale,
sesuai dengan SIL0113-75 Cara Penggunaan Gray Scale

2. Uji Lama Kering (SNI 06-0906-1989)

Potong kulit dengan ukuran panjang 12.5 cm dan lebar 5 cm
sebanyak 2 potong Sepotong untuk pengujian kain kering dan sepotong
dengan pengu jian kain basah Oleskan contoh up semir pada kulit dengan
menggunakan kain bersih secara dua arah Pengujian dilakukan sesuai
SI1.0018-79, Kulit Boks Hasil pengujian dilihat dengan alat uji Gray Scale,
sesuai  dengan  SILO113-75 Cara  Penggunaan  Gray  Scale.
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3. Uji Ketahanan Percikan Air (SNI 06-0906-1989)

Potong kulit dengan ukuran lebar 10 dan panjang 20 cm, kemudian
oleskan semir dengan dua arah yang berlawanan. Tunggu selama 2 jam,
kemudian tetesi dengan air minum pada permukaan kulit yang disemir.
Biarkan air itu tatap dipermukaan kulit selama 5 menit, 15 menit dan 30
menit. Keringkan dengan kertas hisap pada interval waktu tersebut. Hasil
pengujian dinyatakan sebagai berikut:

a. baik, jika tidak ada noda.
b. jelek, jika ada noda.

4. Uji perbedaan warna (Setiawan et al., 2022)

e.

Tuang sampel pada cawan hingga penuh.

Nyalakan alat chromameter, kalibrasikan terlebih dahulu alat chromameter
dengan kertas berwarna putih.

Lakukan pengujian pada sampel, catatlah hasil perolehan nilai L, a, dan b
Lakukan hal yang sama pada sampel berikutnya hitunglah total perbedaan
warna menggunakan rumus:

Rumus total perbedaan warna:

Rumus Total Perbedaan Warna : AE* = VAL*2 + Aa*2 + Ab*2

Contoh perhitungan:

L* Sampel= 26,63 L* Kontrol= 25,20
a*Sampel=-0,44 a*Kontrol=-1,54
b*Sampel=2,65 b*Kontrol= 0,95

AL= L sampel- L kontrol= 26,63-25,20=1,43

Aa=a sampel- a kontrol= 0,44-(-1,54)=1,1

Ab= b sampel- b kontrol=2,65-0,95=1,06

AE* = V1,432 + 1,1*2 + 1,06*2=2,0
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5. Uji Organoleptik (Setiawan et al., 2022)
Form Uji Organoleptik
Nama Panelis :
NIM
Jurusan
Hari/tanggal :
Anda di minta untuk penilian warna dengan cara melihat produk yang
tersedia dan nyatakan tingkat kesukaan anda tehadap sampel yang

ditentukan

Kode sempel Atribut Penelitian

Warna Tekstur Aroma Daya tutup

Skala penilaian

1 = sangat tidak suka
2 = tidak suka

3 = agak tidak suka

4 = netral
5 = agak suka
6 = suka

7 = sangat suka



Lampiran 2. Dokumentasi Kegiatan

A. Dokumentasi Bahan
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1. Carnauba wax

2. Terpentine

3. Parafin

B. Dokumentasi Proses

Y‘ 56 008 f

1. Proses pirolisis

< = g

2. Penghalusan menggunakan
mortar
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=7

7. Pemasukan ke kemasan

k4

o 8. Perlakuan ulangan 1
setelah mixing
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12. Uji perbedaan warna

chromameter

13. Analisis gosok basah

14. Analisis gosok kering




chromameter chromameter
e i = ™

15. Uji organoleptik

16. Uji organoleptik

C. Dokumentasi Semir Sepatu

1. Semir




Lampiran 3. Data Statistik Pengamatan

Descriptive Statistics

DependentVariahle: Uji_Orlep_Warna

Penggunaan_black_carb

an Lama_waktu_mixing Mean Std. Deviation

10 gram 6 menit 5.0200 .02828 2
11 menit 4 GEO0 02828 2
16 menit 4.8400 05657 2
Total 4.8400 6395 &

18 gram 6 menit 5.2200 .084845 2
11 menit 45200 18798 2
16 menit 5.2000 1314 2
Total 5.0133 32365 &

25 gram 6 menit 5.5400 .02828 2
11 menit 47400 14142 2
16 menit 5.0800 .02828 2
Total 51133 36610 &

Total 6 menit 5.2600 .23833 G
11 menit 4 6733 12242 i
16 menit 5.0333 AT236 &
Total 4.98848 30271 18

Descriptive Statistics

DependentVariable: Uji_Orlep_Tekstur

Fenggunaan_hlack_carb

an Lama_wakiu_mixing Mean Std. Deviation

10 gram G menit 4.3000 187499 2
11 menit 5.0400 BT 2
16 menit 45000 4142 2
Total 46133 367149 ]

18 gram G menit 4.6800 05657 2
11 menit 46200 .02828 2
16 menit 48800 6971 2
Total 47267 4624 g

26 gram 6 menit 5.2000 22627 2
11 menit 47800 18799 2
16 menit 4.9200 A1314 2
Total 4 9667 23822 ]

Total 6 menit 4. 7267 2665 ]
11 menit 48133 22285 ]
16 menit 4. 7667 23817 ]
Total 4 7689 25283 18




Descriptive Statistics

DependentVariable: Uji_Orlep_Aroma

Fenggunaan_hlack_carh

an Larna_waktu_mixing Mean Std. Deviation I+l

10 gram G menit 46600 14142 2
11 menit 4.7000 187499 2
16 menit 4.6800 05657 2
Total 4.6800 1314 G

18 gram G menit 4.3800 31113 2
11 menit 4.7000 028218 2
16 menit 4 3800 68T 2
Total 46533 2TET4 G

25 gram G menit 51200 05657 2
11 menit 4.8000 05657 2
16 menit 4.9000 08485 2
Total 4.9400 15543 G

Total G menit 47200 36835 G
11 menit 47333 10633 G
16 menit 4.8200 14029 G
Total 475748 22604 18

Descriptive Statistics

DependentVariable:  Uji_Orlep_Daya_tutup

Penggunaan_hlack_carb

an Lama_waktu_mixing Mean Std. Deviation

10 gram 6 menit 5.0800 05657 2
11 menit 5.2600 .02828 2
16 menit 51600 .00000 2
Total 51667 08548 G

18 gram 6 menit 5.3400 084845 2
11 menit 52600 14142 2
16 menit 5.3600 11314 2
Total 5.3200 0118 G

25 gram & menit 58600 05657 2
11 menit 5.2600 .02828 2
16 menit 5.4600 .02828 2
Lotal 54267 14010 B

Total Double-click to 53267 22115 §

activate
5.2600 06573 6

16 menit 53267 14624 B
Total 5.3044 15163 14
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Descriptive Statistics

Dependent®ariable: Llji_Perbedaan_Warna

Penggunaan_hlack_carh o
an Larma_wakiu_mixing Mean Std. Deviation
10 gram & menit 41450 1.05359 2
11 menit 47950 ATETT 2
16 menit 5.0050 13435 2
Total 46483 B3376 B
18 gram G menit 3.5800 21213 2
11 menit 2.3750 20506 2
16 menit 2.6750 23335 2
Total 2.8767 58575 G
25 gram 6 menit 2.5580 07778 2
11 menit 2.5550 06364 2
16 menit 2.0850 00707 2
Total 2.3983 24684 i
Total G menit 34267 BET15 ]
11 menit 3247 1.215498 i
16 menit 3.2550 1.38623 G
Total 3.3078 1.108449 18
Descriptive Statistics
DependentVariable: Uji_Gosok_basah
Penggunaan_hlack_carb _
an Lama_waktu_mixing Mean Std. Deviation
10 gram G menit 1.7700 25456 2
11 menit 21780 62589 2
16 menit 2.21480 06364 2
Total 2.0533 39541 ]
18 gram G menit 1.3400 97499 2
11 menit 1.565580 53033 2
16 menit 1.8200 08485 2
Total 1.6717 33433 ]
25 gram G menit 1.18580 02121 2
11 menit 8500 02828 2
16 menit 7400 098949 2
Total 8283 148374 ]
Total G menit 14217 31708 ]
11 menit 1.5400 69346 6
16 menit 1.5917 GaE02 6
Total 1.5178 56106 18
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Descriptive Statistics

DependentWariable: Uji_Gosok_Kering

Penggunaan_hlack_carb o

an Lama_waktu_mixing Mean Std. Deviation M

10 gram G menit 2.2350 A20 2
11 menit 2.1400 01414 2
16 menit 21100 24042 2
Total 21617 13378 6

18 gram G menit 1.6100 26870 2
11 menit 1.6100 01414 2
16 menit 1.3000 11314 2
Total 1.5067 20656 6

25 gram G menit 1.1000 14142 2
11 menit 1.26580 04550 2
16 menit 1.1300 .000o0 2
Total 116580 10330 6

Total G menit 1.6483 A29M ]
11 menit 1.6717 39404 6
16 menit 1.5133 48323 6
Total 1.6111 44547 18

Descriptive Statistics

DependentVariahle: Uji_Lama_kKering

Penggunaan_black_carh o

an Lama_waktu_mixing Mean Std. Deviation M

10 gram B menit 3.0400 01414 2
11 menit 3.0200 .00oon 2
16 menit 3.0050 .0ovov 2
Total .07 01722 6

18 gram B menit 2.0950 00707 2
11 menit 2.0350 .0avav 2
16 menit 2.0050 .00vor 2
Total 2.0450 04135 6

25 gram B menit 1.0650 02121 2
11 menit 1.0450 .00vor 2
16 menit 1.0250 .0ovor 2
Total 1.0450 02074 6

Total B menit 2.0667 88360 ]
11 menit 2.0333 .BB326 6
16 menit 20117 .BA551 6
Total 2.0372 .B30az2 18
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Descriptive Statistics

DependentVariahle: LUji_Percikan_Air

Penggunaan_hlack_carh

an Larma_waktu_mixing Mean Std. Deviation M

10 gram & menit 1.3300 00000 2
11 menit 1.3300 .00ooo 2
16 menit 1.6700 .0ooon 2
Total 1.4433 17558 ]

18 gram & menit 1.5000 24042 2
11 menit 1.6700 .00ooo 2
16 menit 1.6700 .00ooo 2
Total 1.6133 13880 ]

25 gram & menit 2.0000 .0oooo 2
11 menit 2.0000 .00ooo 2
16 menit 2.0000 .00ooo 2
Total 2.0000 .00ooo ]

Total 6 menit 1.6100 32955 ]
11 menit 1.6667 29564 ]
16 menit 1.7800 704 ]
Total 1.6856 .2GB66 18




