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Lampiran 1. Persiapan Bahan Enfleurasi 

   

Persiapan bahan lemak putih, lemak kuning dan bunga mawar 

       

 

Menimbang lemak nabati putih dan kuning (200g) 
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Lampiran 2.  Proses Enfleurasi 

    

Menabur dan meratakan bunga (50gr) 

   

     

Mengganti bunga mawar (24 jam sekali). 
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Lampiran 3. Persiapan Rotary Evapolator 

             

Persiapan proses rotary evaporator. 

            

Perendaman menggunakan alkohol 24 jam. 
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Pemisahan alkohol dan lemak. 

Lampiran 4. Proses rotary evaporator. 
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Mempersiapkan alat rotary evaporator dan naikkan suhu sesuai titik didih alkohol 

yaitu 78℃. 

      

Mengatur kecepatan rotary 50 RPM. 

         

Proses waterbath dengan suhu titik didih alkohol yaitu 78℃. 
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Rose Absolute. 

Lampiran 5. Menghitung volume 
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