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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengkaji pengaruh lama dan kecepatan sentrifugasi 

terhadap pemisahan fraksi dan asam lemak bebas minyak sawit mentah serta untuk 

mengetahui lama dan kecepatan sentrifugasi yang menghasilkan kadar asam lemak 

bebas minyak sawit mentah (CPO) terendah menggunakan laboratory centrifuge. 

Sentifugasi adalah metode pemisahan komponen campuran berdasarkan perbedaan 

densitas menggunakan gaya sentrifugal. Laboratory centrifuge adalah mesin 

berukuran kecil yang digunakan untuk pengujian dalam kondisi terkontrol. prinsip 

kerja laboratory centrifuge menggunakan gaya sentrifugal, yaitu memanfaatkan 

putaran dan kecepatan tinggi untuk memisahkan komponen yang memiliki massa 

jenis berbeda. Penelitian menggunakan Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 

dua faktor, yaitu lama sentrifugasi terdiri dari 5 menit, 10 menit, dan 15 menit, dan 

kecepatan sentrifugasi terdiri dari 1000 rpm, 2000 rpm, dan 3000 rpm. Data sampel 

diambil pada tiga titik berbeda yaitu di crude oil tank (COT), oil purifier tank 

(OPT), dan undiluted crude oil (UNCO). Data analisis menggunakan uji two way 

ANOVA dan dilanjutkan uji Duncan jika ada hasil yang signifikan. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa lama sentrifugasi tidak berpengaruh terhadap pemisahan 

fraksir air, kotoran, dan kadar asam lemak bebas. Kecepatan sentrifugasi juga tidak 

berpengaruh terhadap pemisahan fraksi air dan kotoran, tetapi berpengaruh 

terhadap kadar asam lemak bebas. Kecepatan sentrifugasi yang menghasilkan kadar 

asam lemak bebas terendah yaitu 2000 rpm dengan hasil 3,34% (lama sentrifugasi 

tidak berpengaruh terhadap kadar asam lemak bebas). 

Kata kunci: asam lemak bebas, kecepatan sentrifugasi, laboratory  centrifuge, lama 

sentrifugasi, minyak sawit mentah. 
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ABSTRACT 

 

This study aimed to examine the effect of centrifugation duration and speed on the 

separation of fractions and free fatty acid content in crude palm oil (CPO), and to 

determine the specific duration and speed that yielded the lowest free fatty acid 

level using a laboratory centrifuge. Centrifugation is a method for separating 

mixture components based on density differences through the application of 

centrifugal force. A laboratory centrifuge is a compact device used for testing under 

controlled conditions; it operates on the principle of utilizing high-speed rotation 

to separate components with varying densities. The study employed a Completely 

Randomized Design (CRD) with two factors: centrifugation duration (5, 10, and 15 

minutes) and centrifugation speed (1000, 2000, and 3000 rpm). Sample data were 

collected at three different points: the crude oil tank (COT), the oil purifier tank 

(OPT), and the undiluted crude oil (UNCO). Data were analyzed using a two-way 

ANOVA, followed by Duncan's test where significant results were observed. The 

results indicated that centrifugation duration did not affect the separation of water 

and impurity fractions or the free fatty acid content. Centrifugation speed also had 

no effect on the separation of water and impurity fractions but did influence the free 

fatty acid content. The centrifugation speed that yielded the lowest free fatty acid 

content was 2000 rpm, resulting in 3.34% (centrifugation duration did not affect 

the free fatty acid content). 

 

Keywords: free fatty acids, centrifugation speed, laboratory centrifuge, 

centrifugation duration, crude palm oil. 


